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PRZYSTAWKI
STARTERS / VORSPEISEN

Tatar wolowy 100g / panierowane zo6ltko / chips musztardowy / oliwa pietruszkowa
/ maslo topinambur / pikle "' 43 z}

beef tartare /breaded yolk / mustard chips / parsley oil / Jerusalem artichoke butter / pickles

Rindertatar / paniertes Eigelb / Senfchips / Petersilienol / Topinamburbutter/ Gurken
Osmiornica / serek z czarnuszkg / burak / marchew / cukinia 38 z}

Octopus / black caraway / beetrot / carrot / zucchini

Tintenfisch / schwarzer Kiimmel / rote Beete / Karrote / Zucchini

ZUPY
SOUPS / SUPPEN

Bulion z wolowiny Highland 250 ml/ makaron rozmarynowy / puder grzybowy / grzyby wedzone ¥ 23 z}

Highland beef broth / rosemary noodles / mushroom powder / smoked mushrooms

Highland Rinderbriihe / Rosmarinnudeln / Pilzpulver / Raucherpilze

Bulion z karotki 250 ml / makaron marchewkowy / prazynka marchewkowa / puder marchewkowy
/ na¢ marchwi' 24 z}

Carrot broht/carrot noodles

Carrotbriithe/Karrotennuddeln/gerdstete Karrote/Karottenspitzen

Rosolz domowym makaronem 250 ml ¥ 15 zk

Broth / homemade pasta

Briihe / hausgemachte Nudeln




SALATKI/ SALADS / SALATE

Rukola / parmezan / boczniak mikolajowy / awokado / fioletowy kalafior / 380g 43 z}

Arugula/parmesan/oyster mushroom/avocado/purple cauliflower

Rucola/Parmesan/Austernpilz/Avocado/I ila Blumenkohl

Tunczyk / pieczony pomidor/ smazone zoltko / piklowana cebula / czarnuszka 380g 46 zl

Tuna / baked tomato / fried egg yolk / pickled onion

Thunfisch / gebackene Tomate / Spiegeleigelb / eingelegte Zwiebel/

DANIA VEGE
VEGE DISHES / VEGEGERICHTE

Kuskus 150 g/ konfitowana cebula z octem orzechowym 50g / cukinia marynowana 50g /papryka 10g
/duszony rozmaryn /koper wloski > 39 zl

Couscous / onion confit with peanut sauce / marinated zucchini / peppers / braised rosemary / fennel

Couscous / Zwiebelconfit mit Erdnussessig / marinierte Zucchini / Paprika / geschmorter Rosmarin / Fenchel

Seler / awokado / figa / fenkul / sos na bialym winie / pasternak / czerwona soczewica / 320g 41 zk

Celery/ avocado/ fig/ fennel/ white wine sauce/ parsnip/ red lentil

Sellerie/ Avocado/ Feige/ Fenchel/Weilsweinsauce/ Pastinake/ Rote Linse




DANIA MACZNE
FLOUR DISHES / MEHLGERICHTE

Pierogi ruskie (6 sztuk 450g) " 28 z}

Russian dumplings (6 pieces)

Russische Knodel (6 Sttick)

Pierogi z migsem (6 sztuk 450g) '32 z}

Dumplings with meat (6 pieces)

Teigtaschen mit Fleisch (6 Sttick)

Pierozki z kasztanami / sos maslany / trufla / szczypior / (6 sztuk 260g) "'° 42 z}

Dumplings with chestnuts/ butter sauce/ truffle/ chives (6 pieces)

Knodel mit Kastanien/ Buttersauce/ Triiffel/ Schnittlauch (6 Sttick)

Kluski buraczane 200g / suszony pomidor / rukola / parmezan / szynka parmenska / ricotta " 39 z}

Beetroot dumplings / sun-dried tomatoes / arugula / parmesan cheese / parma ham / ricotta

Rote-Bete-Knddel / getrocknete Tomaten / Rucola / Parmesankése / Parmaschinken / Ricott

RYBY
FISHES / FISCHE

Swiezy turbot 180g / zapiekanka marchewkowa / julieny warzywne / biala rzodkiew 2> 88 z}

fresh turbot / Carrot Casserole / Vegetable Julies / White Radish
frischer Steinbutt / Karottenauflauf / Gemitisejulies / weilder Rettich
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DANIA GEOWNE
MAIN COURSE / HAUPTGERICHTE

Noga kaczki 150g/ pieczona marchew / kluski szpinakowe brokut
/ mus z wedzonego jablka / demi glace *"'° 51z}

Duck Leg / Roasted Carrot / Spinach Pasta / Broccoli / Smoked Apple Mousse / Demi Glace

Entenkeule / gerostete Karotte / Spinatnudeln / Brokkoli / Raucherapfelmousse / Demi Glace

Szarpana wolowina Highland 250g/ purée ziemniaczane / piklowany seler / pieczona cebula 10g /
warzywa *° 99 z}

Pulled Highland Beef / Mashed Potatoes / Pickled Celery / Fried Onions / Vegetables

Pulled Highland Beef / Kartoffelptiree / eingelegter Sellerie / Rostzwiebel / Gemtise

Wieprzowina z koscig 300g/ pomidory / szpinak / ziemniaki purée ¥ 49 z}

Pork on the Bone / Tomato / Spinach / Mashed Potatoes

Schweinefleisch mit Knochen / Tomaten / Spinat / Kartoffelptiree

Dzik 2508/ brokul / demi glace / burak / marynowane jablko
/ rzodkiew na jogurcie / ziemniaki pieczone '™ 69 z}

Wild boar / broccoli / demi glace / beetroot / sour apple / radish on yoghurt / fried potatoes

Wildschwein / Broccoli / Demi Glace / Rote Beete / Sauerapfel / Rettich auf Joghurt / Bratkartoffeln




OBIADY RODZINNE / FAMILY DINNERS / FAMILIENESSEN

Dla 4 osob 160 z}
Dla 8 osob 91?290 z1

Obiad podany na polmiskach
(Tradycyjny kotlet schabowy 240g / pieczone udka i skrzydelka 400g / karczek pieczony 200 g /
pieczone ziemniaki 120 g/ pure ziemniaczane 120 g/ frytki 80 g/ kasza 120 g / surowki 300 g

WAZA ROSOLU (4 - 6 porcji) 75 z}

For 4 people 160 PLN / For 8 people 290 PLN

Traditional pork chop / baked legs and wings / Roasted pork neck / Salads / Baked Potatoes / French fries
[raditional pork ch baked legs and wings / Roasted pork neck / Salads / Baked Potat French fri

groats

Vase of broth (4 - 6 servings) 75 PLN

Ftr 4 Personen 160 PLN/ Ftir 8 Personen 290 PLLN

Traditionelles Schweinekotelett / gebackene Hahnchenschenkel und Fliigel / Gebratener Schweinenacken
Salate / Ofenkartoffeln / Pommes Frites / Griitze

Terrine mit Briihe (4 - 6 Portionen) 75 PLLN

REZERWACJE GRUPOWE:

Dla grup powyzej 12 osob doliczana jest oplata serwisowa w wysokosci 15% wartosci zamowienia.
Maksymalny czas rezerwaciji stolika - do 3 godzin
Oplata za wlasny tort: 10 z}/ os.

Nie ma mozliwosci dostarczenia wlasnego alkoholu.
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PRZEKASKI/ SNACKS

Deska serow 200g / 300g " 3121/ 49 z}
(kozie i krowie sery zagrodowe, owoce, pieczywo)

Cheese board 150g / 300g 31 PLN /49 PLN
(goat and cow farm cheese, fruit, bread)
Késebrett 150 g / 300 g 31 PLN / 49 PLN

(Ziegen- und Kuhkése, Obst, Brot)

Deska miges pieczonych 200g / 400g "' 31zt / 49 z}
(Rostbef, karczek, schab, boczek, wedliny, pikle, warzywa)

Board of roasted meats 200g / 400g 31 PLN /49 PLN
(Roast beef, pork neck, bacon, smoked meat, pickles, vegetables)

Gebratenes Fleisch 200 g /400 g 31 PLN /49 PLN
(Roastbeef, Schweinehals, Schweinefleisch, Speck, Réaucherfleisch, Gurken, frisches Gemtise)

Frytki150g 16 z}

French fries 150g
Pommesfrites 1508
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vegan milk / vegane Milch O PLIN

Chemex [ce Chemex
3071 31z}
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