
Autorska kuchnia

Andrzeja Gołąbka

ZNAJDZIESZ NAS W ŻÓŁTYM
PRZEWODNIKU 

Miło Cię widzieć ! 



Ręcznie siekany tatar wołowy / Hand chopped beef tartare 46 zł
gorczyca / chips / cebula / pieczarka / żółtko suszone / mikro zioła / pikle / soja / por / chleb rzemieślniczy

mustard / chips / onion / champignon / dried yolk / micro herbs / pickles / soya / leek / artisan bread
Do tatara rekomendujemy kieliszek wódki “Gru, grru, grru!” sygnowanej nazwiskiem Szefa Kuchni Andrzeja Gołąbka

Sajgonki / Spring Rolls 39 zł 
antrykot wołowy / golonka wieprzowa / marchew / seler / pietruszka / imbir / makaron sojowy / kafir / por / czosnek /

limonka / śliwka / sweet chilli
beef entrecote / pork shank / carrot / celery / parsley / ginger / soy noodles / kaffir / leek / garlic / lime / plum / sweet chilli

Pyra z gzikiem / Potatoes with Cottage Cheese 36 zł
wędzony ziemniak / twaróg / szczypiorek

smoked potato / cottage cheese / chives

Przystawka / Starters

Ostatnie zamówienia z kuchni i baru przyjmujemy pół godziny przed zamknięciem lokalu.
Szczegółowy spis składników i alergenów zawartych w potrawach dostępny u obsługi.
Przy stolikach powyżej 7 osób doliczana jest opłata serwisowa w wysokości 10%.
Przy stolikach powyżej 7 osób nie dzielimy rachunków.
Potrzebujesz fakturę? Poinformuj obsługę przed wydrukowaniem rachunku!

Zupy / Soups

Przeczytaj mnie

Krem z pieczonych wędzonych warzyw / Cream of roasted smoked vegetables 26 zł 
papryka mix / cukinia / warzywa okopowe / cebula / chilli / pomidor / czosnek / dynia / creme fraiche 

pepper mix / zucchini / potato / carrot / celery / parsley / onion / garlic / tomto / pumpkin / creme fraiche



Kaczka szarpana / Pulled Duck 65 zł
kugiel ziemniaczany / kapusta modra / suszona śliwka / czarna porzeczka / burak / sos z pieczonego jabłka / por

II Miejsce w konkursie " Kaczka po Poznańsku "
potato kugel / red cabbage / dried plum / blackcurrant / beetroot / baked apple sauce / leek

Second place in competition "Kaczka po Poznańsku"

Polędwica wieprzowa / Pork Loin 62 zł
kaszanka / majonez wędzony / skorzonera / sos cielęcy / Cydr Pffeifer’s / jabłko / szczypiorek / pasternak

black pudding / smoked mayonnaise / black salsify / veal sauce / Pffeifer’s Cider / apple / chives / parsnip

Bułeczki BAO / BAO Buns 51 zł
kapusta czerwona / warzywa okopowe / sezam / kolendra / chilli / czosnek

red cabbage / root vegetables / sesame / coriander / chilli / garlic
✔ krewetka / shrimp 

✔ tofu  

Kurczak zagrodowy / Farm Chicken 58 zł
puree maślane / groszek / marchewka / por / czosnek pieczony / szpinak / szczypiorek / sos drobiowy

butter puree / peas / carrots / leeks / roasted garlic / spinach / chives / chicken sauce

Czerwone Curry 
ryż basmati / mix papryk / kukurydza / cebula / mleczko kokosowe / warzywa julienne 

basmati rice / peppers mix / corn / onion / coconut milk / julienne vegetables 
✔ kurczak / chicken 57 zł
✔ cukinia / zucchini 56 zł

Łosoś                      /                      Salmon 69 zł
risotto / cytryna / parmezan / sałata rzymska / marchewka / chrzan

risotto / lemon / parmesan / romaine lettuce / carrot / horseradish

Pierogi z kapustą i grzybami / Dumplings with cabbage and mushrooms 46 zł
masło / grzyby shimeji / cebulka / zielony olej / majonez smakowy

butter / shimeji mushrooms / onion / green oil / flavored mayonnaise

Dania główne / Main Dishes



Burgery / Burgers
Burger Szefa Kuchni / Chef's Burger 47 zł

wołowina / panierowany ser / boczek / sałata / cebula prażona / sos majonezowy / cebula / kapar / gorczyca / sticksy
ziemniaczane / ogórek kiszony

beef / breaded cheese / bacon / lettuce / fried onion / mayonnaise sauce / onion / caper / mustard / potato sticks / pickled cucumber

Burger z kurczakiem / Chicken Burger 46 zł
kurczak zagrodowy w cieście / boczek / ogórek piklowany / pomidor / sałata / konfitura z czerwonej cebuli 

/ sticksy ziemniaczane / sos cezar
 farm chicken / bacon / pickled cucumber / tomato / salad / red onion jam / potato sticks / Caesar sauce

Pasty / Pasta

Sałatki / Salads 
Republikańska / Republican 42 zł

sałaty mieszane / kurczak marynowany w kolendrze i czosnku / pomidor koktajlowy / ogórek / czerwona cebula / 
natka pietruszki / sos maślankowy   

salad mix / chicken marinated with koriander, garlic / cherry tomatoes / cucumber / red onion / parsley / buttermilk sauce
 

Sałatka z pieczonym kozim serem / Salad with baked goat cheese 46 zł
sałaty mieszane / pomidor koktajlowy / burak / słonecznik / ogórek / żurawina / redukcja balsamiczna / winegret

salad mix / cherry tomato / beetroot / sunflower / cucumber / cranberry / balsamic reduction / vinaigrette

Super Bowl Gołąbka 46 zł
sałaty mieszane / hummus / falafel z buraka / oshinko / tykwa / grzyby shimeji/ ogórek / pomidor koktajlowy 

mixed salads / hummus / beetroot falafel / oshinko / calabash / shimeji mushrooms / cucumber / cherry tomato

Pad thai
marchew / pietruszka / por / pak choi / kiełki mung / orzeszki / szczypiorek / kolendra / tamaryndowiec / sos ostrygowy /

sweet - chilli / sos rybny / sos sojowy / cukier brązowy / limonka / sezam / makaron ryżowy
carrot / parsley / leek / pak choi / mung sprouts / peanuts / chives / coriander / tamarind / oyster sauce / sweet-chilli / fish sauce / soy sauce /

brown sugar / lime / sesame / rice noodles
✔ kurczak / chicken 48 zł
✔ krewetka / shrimp 49 zł

✔ tofu 48 zł



Kawy / Coffee
Americano / 15 zł 

Espresso / 13 zł 

Cappucino / 17 zł 

Cappucino Grande / 22 zł 

Latte / 17 zł 

Mokka / 22 zł 

Herbaty / Tea
Herbaty liściaste podawane w imbryczku

English Breakfast / 17 zł 
Earl Grey / 17 zł 
Chińska Róża / 17 zł 
Sencha / 17 zł 
Sencha Jaśminowa / 17 zł 
Biała / 17 zł 
Lady Diana / 17 zł 
Tajemniczy Ogród / 17 zł
English Breakfast z brzoskwinią / 17 zł
Herbata zimowa / 28 zł 

Na życzenie Gości:
Konfitura różana / konfitura cytrynowa / 5 zł
Miód / cytryna / 2 zł

Deser Merenga mrożona beza / mus truskawkowo - malinowy / śmietana  29 zł
Raspberry Meringue homemade frozen meringue / strawberry - raspberry mousse / whipped cream 

Crème brûlée 25 zł

Ciasta - zapytaj kelnera o wybór
Cakes - ask the waiter

Słodkości / DESSERTS

Napoje / Drinks
 Coca cola 0,25l / 11 zł
Coca cola Zero 0,25l / 11 zł 
Fanta 0,25l / 11 zł
Cappy pomarańcza 0,25l / 11 zł
Cappy jabłko 0,25l / 11 zł 
Red Bull 0,25l / 13 zł 
Butelka wody 0,5l / 6 zł 
Butelka wody 1l / 11 zł 
Karafka wody 0,5l / 9 zł 
Karafka wody 1l / 14 zł 
Sok tłoczony jabłko, gruszka, imbir, cytryna 0,25 / 25 zł 

Yerbata 0,33l / 14 zł
Yerbata Zero 0,33l / 14 zł 
Yerbata Granat 0,33l / 14 zł 
Matchbata 0,33l 14 zł 
Icebata 0,33l / 14 zł 
Icebata Jasmine 0,33l / 14 zł 
TONIC klasyczny 0,2l / 12 zł 

Grzańce / Mulled drinks
Grzane czerwone wino z pomarańczą i wiśniami / 26 zł 
 Mulled red wine with orange and cherries
Grzany Cydr Pfeiffer’s ze skórką pomarańczy, miodem,
goździkami i prażonymi jabłkami / 28 zł 
Pfeiffer's Mulled Cider with orange peel, honey, cloves and 
roasted apples
Grzana Yerbata z konfiturą różaną i 
kardamonem / 24 zł
Mulled Yerbat with rose jam and cardamom

Gorąca czekolada 
Klasyczna / 21 zł 
Francuska z Cointreu i mandarynką / 25 zł 
Karaibska z ciemnym rumem i rodzynkami / 25 zł 
Karmelowa z słonym karmelem i cukierkami Daim / 23 zł 
Republikańska z konfiturą różaną / 23 zł 

Do zobaczenia!


