PRZYSTAWKI

na zimno

Tatar wotowy | zel z z6ttka | czarny czosnek |
ciasto kataifi

Tatar z pomidoréw | majonez pietruszkowy | szczypior

Kawior Antonius Siberian ***** 30g |
ziemniaczane rosti | creme fraiche

tosos Gravlax | jogurt | palona cytryna | kalarepa |
furikake

Dodatkowe pieczywo Scoria | palone masto

na ciepto

Foie gras | konfitura z wisni i Sliwek
Krewetki | emulsja maslana | oliwa paprykowa

Kaszanka | konfitura wisniowa | majonez cebulowy |
tarte foie gras

Zupa krewetkowa | terrina rybna | limonka |
pasta tom yum

SCORIA

to zastygta rzezba ognia. Lekka, porowata skata

wulkaniczna, ktéra rodzi sie w ekstremalnej temperaturze,

by po chwili sta¢ sie trwatym elementem krajobrazu.

W naszej kuchni Scoria symbolizuje transformacje — surowy

produkt poddajemy dziataniu zywiotéw, wydobywajac z
niego esencje smaku i nieoczywistg strukture.
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Domowy makaron linguine | Swieza trufla | emulsja maslana

Sola Dover | purée ziemniaczane | salsa verde | fasolka szparagowa
mozliwos¢ podania filetu

Dorsz Skrei| purée z kalafiora | matze vongole | brukselka |
beurre blanc

Ogon z homara | risotto szafranowe | suszone pomidory daktylowe

Comber jagniecy Welsh Lamb | purée z burakdéw | polenta |
topinambur | groszek | sos jagniecy

Noga z kaczki confit | czerwona kapusta | kopytka w emulsji | cykoria

Burger Scoria | wotowina | marmolada z biatej cebuli | ser cheddar |
frytki | majonez trufla

STEKI

11 7t

249 7t

143 zt

219 zt

196 zt

84 zt

63 zt

Serwujemy z purée ziemniaczanym z pieczonym czosnkiem, szpinakiem w emulsji

i grillowanymi papryczkami padrone.

Stek z poledwicy wotowej PL 163 zt
Rostbef PL - sezonowany 40 dni 149 zt
Antrykot PL - sezonowany min. 50 dni 239 zt
Wagyu A5 - Japonia Wi 280zt | 100g
Kazde nasze danie mozna wzbogacic o:
Smazone foie gras 55zt
Swieza trufla 3g 49 7t
Krewetki 3 szt. 39 zt
Ogon z homara 199 zt
Domowe frytki 21zt
Kawior Antonius Siberian ***** 5g 65 zt
Sos béarnaise 18 zt
Sos pieprzowy 18 zt
Masto truflowe 12 zt

PRZY REZERWACJACH OD 7 OSOB DOLICZAMY SERWIS W WYSOKOSCI 10%
MENU OBOWIAZUJE OD STYCZEN 2026

Polub nas lub zostaw opinie:
Like us or leave feedback:

f ' Google

DEGUSTACJA 319z

Dostepne jedynie przy zamowieniu przez wszystkich Gosci przy stole

amuse bouche pieczywo Scoria | palone masto

Tatar wolowy | zel z z6ttka | czarny czosnek |
ciasto kataifi

Zupa krewetkowa | terrina rybna | limonka |
pasta tom yum

Dorsz Skrei| purée z kalafiora | matze vongole | brukselka |
beurre blanc

Comber jagniecy Welsh Lamb | purée z burakéw | polenta |
topinambur | groszek | sos jagniecy

pre - dessert

Mus marakuja | biata czekolada | orzech wtoski |
zel mango-marakuja

petit four

DESERY

Lody z palonego masta | kruszonka migdatowa | 18 zt
cukier strzelajgcy

Mus marakuja | biata czekolada | orzech wtoski | 36 zt
zel mango-marakuja

Fondant czekoladowy | lody waniliowe | 46 zt
konfitura wisniowa

*Ser kozi “Fermin Blue” | miod truflowy 44 74
* pochodzi z ekologicznego gospodarstwa “Malinowy Chrusniak”

SELEKCJA ALKOHOLI JEST DOSTEPNA NA NASTEPNE] STRONIE



