
W S|c|awnicy¢ najstars|ym kurorcie
|drojowym w Polsce¢ c|as płynie wolniej¢ 
a smak ma swoją historię§ Pr|edwojenna
elegancja¢ galicyjska tradycja i europejski

kuns|t twor|ą tu nie|wykłą harmonię 
µ wspomnienie lat¢ gdy w kurortowych

restauracjach serwowano homary¢ świe�e
sardele i wina | odległej His|panii§ 

W nas|ej restauracji sięgamy do tamtych
}ródeł¢ c|erpiąc | oryginalnych pr|episów

|achowanych w Mu|eum Pienińskim§ 

Twor|ymy kuchnię autorską¢ w której
lokalne smaki spotykają się | nowoc|esną

fine|ją µ | s|acunkiem dla historii¢ 
ale i odwagą twor|enia c|egoś nowego§

Zapras|amy Państwa w podró�¢ gd|ie ka�dy
kielis|ek i ka�dy kęs opowiada historię
kurortu¢ który wcią� smakuje �yciem§

Smacznego!

Sprawd} nas|e menu



Przystawki
Pieniński mleczaj z patelni 200g
/Rydze, cebula, czosnek, pietruszka,

grzanki/

30 PLN

Smak Potoku i Hali
/puszysty placek z gotowanych ziemniaków i oscypka, wędzony pstrąg, awokado,

ogórek, oliwa szczypiorkowa, sos aioli z dodatkiem kopru i szczypiorku/

30 PLN

Carpaccio z marynowanymi rydzami
/polędwica wołowa, rukola, parmezan, rydze marynowane, pomidor

koktajlowy, oliwa z oliwek, ocet balsamiczny, swojski chleb/

48 PLN

Kurortowy Moskol
/placki z gotowanych ziemniaków/moskole/, karmelizowana gruszka 

w miodzie, mus malinowy, ser owczy bryndza/

27 PLN

Oscypek z rusztu z rzewieniem
/ser owczy oscypek, konfitura z agrestu i rabarbaru/

34 PLN

Śledzik po zbójnicku
 /śledź w śmietanie z jabłkiem, cebulą i rzodkiewką, podany z pieczonym

ziemniakiem/

30 PLN

Wędzimy to sami
/deska mięs i serów naszego wyrobu - schab długo dojrzewający, pastrami 

z mostka wołowego, wędzona kaczka, sery regionalne: oscypek, bundz, bryndza/

65 PLN

Okowita Łącka
gruszkówka 40%

wino półsłodkie
Mickiewicz Solero

Belvedere/
Okowita Łącka jabłkowa

wino wytrawne czerwone
Mickiewicz Cortez

wino Mickiewicz
Mętlik 



Zupy
Bryndzówka

/wywar na wędzonce, ser owczy
bryndza, boczek, puree ziemniaczane/

27 PLN

Kwaśnica szczawnicka inacy 
/krem na bazie kiszonej kapusty i borowików/

28 PLN

Wywar z perliczki z laną kluską
/rosół drobiowy, lane ciasto, marchewka, lubczyk/

29 PLN

Dania Główne
Bacowska kiełbasa naszego wyrobu

/kiełbasa jagnięca, maślane puree ziemniaczane, sos musztardowy na
bazie demi glace, grillowana sałata rzymska, kwaśna śmietana z koprem/

48 PLN

Gazdowski rarytas
/polędwiczka wieprzowa sous-vide owinięta marchewką, cukinią, pietruszką 

i boczkiem, zapiekanka ziemniaczano-chrzanowa, 
mus z czerwonej cebuli na bazie czerwonego wina/

48 PLN

Cycana jagnięcina z glinianego kociołka
/tradycyjne danie pasterskie z najdelikatniejszego mięsa jagnięcego, w

autorskiej formie aksamitnego gulaszu na bazie cebuli i rzymskiego kminu,
podawanego ze swojskim chlebem/

75 PLN

wino czerwone wytrawne
Mickiewicz Cortez

piwo kraftowe
Porter



Dania główne
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/ozorki wołowe na chrzanowo-jabłkowym
puree, sos żurawinowy/

52 PLN
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/filet z piersi kurczaka duszony w winie, risotto śmietanowe, bukiet warzyw/

45 PLN
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/pieczona jagnięcina w sosie własnym, puree z biaałych warzyw,

marynowana śliwka/

68 PLN
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/tradycyjny gulasz z gęsich żołądków podany z cebulą, czosnkiem 

i swojskim chlebem/

46 PLN
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/mielona jagnięcina, biała kapusta, ziemniaki, boczek, ser owczy oscypek/

46 PLN

�r#�îws�Ä ryÓÄ /sÄ�åÄ×z/
 /sandacz smażony, spaghetti z cukinii i marchwi, cytrynowo-maślany sos/

49 PLN
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/pstrąg pieczony w całości, faszerowany ziołami i cytryną, ziemniaki

pieczone, sałatka z buraka i rukoli z sosem balsamicznym/

55 PLN wino półwytrawne
Mickiewicz Solaris 

wino wytrawne Mickiewicz
Johanniter Koneser 

wino białe
Souvignier Gris 

Okowita czarna porzeczka/
czerwone wino półwytrawne

wino czerwone
Mickiewicz Pikador

wino czerwone 
Mickiewicz Cortez

Śliwowica
Podbeskidzka 50%



PIEROGI, KLUSKI 
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/szare, kładzione kluseczki z ziemniaków, smażona cebula, boczek, ser
owczy oscypek/

29 PLN

dzîrw"�î p
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 10szt
/pierogi z ciasta wiśniowego, nadziane szparagami i serem owczym bundz,

oliwa truflowa, ser owczy bryndza/

38 PLN

ÀÓ#��
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 10szt
/pierogi z jagnięciną i kiszoną kapustą, podane z sosem na bazie sera

owczego oscypek/

39 PLN

¢Ä�Ät�Ä z �ur�Ï /dîzÄr/ 
/filet z kurczaka, mix sałat, pomidor koktajlowy, ogórek zielony,

parmezan, sos cezar na bazie żółtek i anchois/

32 PLN

¢Ä�Ät�Ä z wöåz"�Ï �Ä×z�Ï
/mix sałat, pomarańcz, truskawki,buraczki, orzechy włoskie, cytrynowy

winegret, maliny/

32 PLN

Sałatki

µöåz"�y s�Ä� p
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/pierogi z wędzonym twarogiem, ziemniakami i cebulką, okraszone

borowikami i sosem koperkowym/

35 PLN

wino białe 
Mickiewicz Johanniter



Zupa pomidorowa z makaronem 250ml
23 PLN

Dla dzieci

Spaghetti bolognese 200g
28 PLN

Nuggetsy z kurczaka z frytkami 200g
28 PLN

Naleśniki na słodko 200g
25 PLN

Pierogi ruskie (6szt)
20 PLN



Desery
Korzenny cyr 200g

/góralski budyń, żurawina duszona w czerwonym winie,
cynamon, kandyzowana pomarańcza/

22 PLN

Naski jabłecznik 250g
/kruche ciasto, jabłko duszone w śliwowicy, lody śmietankowe, bita śmietana/

25 pln

Suflet czekoladowy 150g
/gałka lodów, kruszonka, sos pomarańczowy/

20 pln

Lody z owocami 200g
/lody waniliowe, czekoladowe i owocowe, owoce sezonowe, bita śmietana/

25 pln



NAPOJE GORĄCE
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Piwo Beczkowe
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18 PLN

W naszych barach znajdziecie Państwo szeroki wachlarz
wyselekcjonowanych wysokogatunkowych alkoholi
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TEQUILA 40 ML
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COGNAC 40 ML

Hardy XO Rare alk. 40% 68 PLN

Hermitage Cafe 20 alk. 42% 60 PLN

Martell Blue Swift V.S.O.P alk. 40% 40 PLN

Hennessy V.S.O.P alk 40% 40 PLN

BOURBON 40 ML

Woodford Reserve alk. 43,2% 22 PLN

Gautier V.S.O.P alk. 40% 22 PLN

Baron Otard V.S.O.P alk. 40% 22 PLN

Willet Pot Still Reserve alk. 47% 54 PLN

Ancient Age alk. 40% 18 PLN



WHISKY 40 ML

Macallan 15 alk. 43% 90 PLN

Bushmills alk. 40% 30 PLN

Nikka Gold alk. 43% 85 PLN

Dalmore 12 alk. 40% 45 PLN

Bain’s 15 alk. 52.2% 50 PLN

Laphroaig alk. 48% 30 PLN

Togouchi Japanese alk. 40% 50 PLN

Ruotker’s alk. 43.3% 30 PLN

Glenlivet 15 alk. 40% 45 PLN

Glendronach 12 alk. 43% 30 PLN

Glenmorangie 12 alk. 43% 20 PLN

Glen Breton Rare 10 alk. 43% 30 PLN

Kilkerran 12 alk. 46% 50 PLN



APERITIF
Martini 100 ml alk. 14,4% 16 PLN

Campari 40 ml alk. 25% 16 PLN

Aperol 40 ml alk. 11% 12 PLN

LIKIERY 40 ML

Jagermeister alk. 35% 16 PLN

Adriatico Bianco alk. 16% 20 PLN

Adriatico Amaretto alk. 28% 20 PLN

Martini Extra Dry 100 ml alk. 18% 16 PLN

PAE Likier Pistacjowy alk. 17% 15 PLN

Rosso, Bianco, Rosato, Fiero



Wina Musujące

Louis Roederer Collection 242 Brut, alk. 12,5% 75 cl: 380zł
Szampania - francja
40% Pinot Noir, 40% Chardonnay, 20% Pinot Meunier

Prosecco Val D’Oca Brut, alk. 11,5% 75 cl: 120 zł
D.O.C Treviso - Włochy, Glera

Wina Białe

Frizzante Casa Burti Flute, alk. 10,5% 75 cl: 90 zł
I.G.T Colli Trevigiani - Włochy, Glera

Jean Remi Demi-Sec, alk. 11% 75 cl: 70 zł
Vin Mousseux - UE, różne odmiany

Carmen Insigne Sauvignon Blanc, alk. 12%
D.O. Central Valley, Vina Carmen - Chile,
Sauvignon Blanc

Carmen Insigne Chardonnay, alk. 13%
Central Valley, Vina Carmen - Chile,
100% Chardonnay

Castel Firmian Pinot Grigio, alk. 12,5%
D.O.C Trentino - Mezzacorona - Włochy, 
Pinot Grigio

Secret Coast Sauvignon Blanc, alk. 12,5%
Marlborough, Hallgarten Wines - Nowa zelandia,
Sauvignon Blanc

75 cl: 80 zł
15 cl: 17 zł

75 cl: 90 zł

75 cl: 120 zł

75 cl: 140 zł

Chablis Jean Marc-Brocard, alk. 12,5%
A.C. Chablis, Jean Marc-Brocard - Francja,
100% Chardonnay

Riesling Kabinett, alk. 7,5%
Q.m.P. Mosel, Rudolf Muller - Niemcy,
100% Riesling

75 cl: 180 zł

75 cl: 100 zł
15 cl: 21 zł

Karta Win



Wina Czerwone
Carmen Insigne Cabernet Sauvignon, alk. 13%
D.O. Central Valley, Vina Carmen – Chile
Cabernet Sauvignon

Pinot Noir Couvent Des Jacobins, alk. 12,5%
A.C. Bourgogne, Louis Jadot – Francja
Pinot Noir 6/12

Chateau Pithivier, alk. 13,5%
A.C. Bordeaux – Francja
Merlot

Il Grigio da San Felice, alk. 14,5%
D.O.C.G. Chianti Classico Riserva, Agricola San Felice 
Włochy 100% Sangiovese 24/12

75 cl: 80 zł
15 cl: 17 zł

75 cl: 220 zł

75 cl: 110 zł

75 cl: 220 zł

Primitivo Domo Passiamo, alk. 13%
I.G.T. Puglia, Botter – Włochy
Primitivo

Feudo Arancio Syrah, alk. 13,5%
D.O.C. Sicilia, Mezzacorona – Włochy
Syrah 10/12

75 cl: 120 zł

75 cl: 90 zł

Marques de Murrieta Finca Ygay, alk. 14%
D.O.C. Rioja Reserva, Marques De Murrieta – Hiszpania
84% Tempranillo, 13% Garnacha, 3% Mazuelo 16/12

75 cl: 220 zł

Audentia Petit Verdot, alk. 14%
D.O.P. Valencia, Bodega Murviedro – Hiszpania
Petit Verdot

Norton Coleccion Malbec, alk. 13%
Mendoza, Bodega Norton – Argentyna
100% Malbec

75 cl: 90 zł

75 cl: 90 zł



Wina Słodkie

Conde De Aliente Semi Dulce Blanco, alk. 11% 75 cl: 70 zł
15 cl: 16 złD.O. La Mancha, Cristo De La Vega – Hiszpania,

Airen

Zafrico Red Semi-Sweet 13% 75 cl: 80 zł
15 cl: 17 złSouth Africa – RPA, Różne odmiany

Wina Różowe

Feudo Arancio Tinchite Rose Frappato, alk. 12% 75 cl: 100 zł
15 cl: 21 złI.G.T. Terre Siciliane, Mezzacorona – Włochy

100% Frappato



WINNICA MICKIEWICZ

czerwone
Pikador (wytrawne) alk. 12% 15 cl: 30 zł / 75 cl: 130 zł

Cortez (wytrawne) alk. 13% 15 cl: 30 zł / 75 cl: 130 zł

Białe
Solero (półsłodkie) alk. 13% 15 cl: 25 zł / 75 cl: 120 zł

Johanniter (wytrawne) alk. 12% 15 cl: 25 zł / 75 cl: 120 zł

Riesling (wytrawne) alk. 13,5% 15 cl: 30 zł / 75 cl: 130 zł

Johanniter Koneser (wytrawne) 
alk. 12,5%

15 cl: 25 zł / 75 cl: 120 zł

Souvignier Gris (wytrawne) 
alk. 13,5%

15 cl: 30 zł / 75 cl: 130 zł

Solaris (półwytrawne) alk. 13% 15 cl: 30 zł / 75 cl: 130 zł

Różowe
Zweigelt Rosemary (półwytrawne) 
alk. 12,5%

15 cl: 25 zł / 75 cl: 120 zł

Mętlik (wytrawne, niefiltrowane) 15 cl: 25 zł / 75 cl: 120 zł

Polskie Wina


