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Witamy w Géralskiej Tradycji!

Naszg restauracje¢ stworzyliémy z milosci do Podhala oraz z szacunku do kultury
i tradycji miejsca, w ktérym zyjemy. Mamy nadzieje, ze czas tu spedzony stworzy
harmonijne wspomnienie poprzez unikalny wystréj wnetrza, niezapomniany

smak i zapach naszej kuchni oraz géralska atmosfere i goscinnosé.

Sercem restauracji jest kuchnia, w ktérej to Szef Kuchni z najwicksza dbaloscia
pielegnuje tradycje kulinarng Podhala, wykorzystujac przy tym najnowoczesniejsze
techniki gotowania. Wiasnie ta fuzja tradycji i nowoczesnosci sprawia, ze
podhalanskie specjaly podane sa w najlepszym, ale nieoczywistym i zaskakujacym
stylu. Za prawdziwoscia i jakoscia naszych potraw stoi staranna selekcja dostawcéw

i producentéw gléwnie z Podhala i Malopolski.

Wystrdj wnetrza to nasz hold zlozony Stanistawowi Witkiewiczowi, twércey stylu
zakopianskiego. Kazdy detal wystroju wnetrza to dopracowane dzielo sztuki
inspirowane twérczoscia tego artysty, wykonane przez najlepszych podhalanskich

rzemieslnikow.

Mamy nadzieje, ze wizyta w Géralskiej Tradycji bedzie dla Panstwa

ucztg wszystkich zmysltow.

Rodzina Bachleda-Curus

Welcome to Géralska Tradycja!

We have created our restaurant out of love for Podhale and out of respect for
the culture and tradition of the place where we live. We hope the time spent in
our restaurant will be remembered as a harmonious memory created by our
unique interior design, unforgettable taste and smell of our cuisine and highlander

atmosphere of this p]ace.

The heart of the restaurant is the kitchen, in which the Chef with the greatest
care, cultivates the cu]inary tradition of Podhale, while using the latest cooking
techniques. This merger of tradition and modernity ensures Podhale specialties are
served at their finest, yet not obvious and surprising style. The authenticity and
qua]ity of our dishes is the effect of careful selection of supp]iers and producers,

mainly from the Podhale and Lesser Poland region.

The interior design is our tribute to Stanistaw Witkiewicz, the creator oF‘Zakopane
Style. Every element of the decor, every detail, is a refined work of art inspired by
the work of the artist, made by the best Podhale artisans.

We hope that your visit to Géralska Tradycja will be a true feast for all the senses.

The Bachleda-Curus Family



Menu sezonowe

Seasonal menu

\ﬂ Grillowany oscypek
z karmelizowang gruszka i zurawing
Grilled oscypek with caramelized pear and cranberries

27 PLN

\ﬁ Zupa bryndzowa z kluseczkami hatuskami
Bryndza soup with potato dumplings (hatuski)

23 PLN

Podhalanskie kluski ,Tarcioki”
okraszone skwarkami z wedzonego boczku
oraz bryndzg z ziotami

Podhale potato dumplings with smoked bacon cracklings
and bryndza with herbs

49 PLN

f Racuchy z rabarbarem i z lodami bryndzowymi
Pancakes with rhubarb and bryndza ice cream

18 PLN



Przystawki

Starters

Sledz w oleju z czosnku niedzwiedziego
i czerwong cebulka

Herring in oil with wild garlic and red onion

37 PLN

Goralskie placki moskole
z mastem czosnkowym i bryndza

Highlander flatbread
with garlic butter and bryndza

24 PLN

Tatar z polskiej poledwicy wotowej
podany z chlebem pasterskim i mastem

Beef tartare served with bread and butter

49 PLN

Swojska kaszanka pieczona z jabtkiem
i cebulkag

Baked blood sausage with apple and onion

28 PLN

Satatka z wedzonym kurczakiem,
pomidorkami koktajlowymi, ogérkiem,

boczkiem, sosem z czosnku niedzwiedziego

i ziotowymi grzankami

Salad with smoked chicken, cherry tomatoes, cucumber,

bacon, wild garlic dressing and herb croutons

42 PLN

Pierogi z jagniecing

okraszone skwarkami z wedzonego boczku

Dumplings with lamb and smoked bacon cracklings

39 PLN

Pierogi z serem i ziemniakami
podane z palonym mastem i cebulkg

Dumplings with cheese and potatoes
served with browned butter and onion

33 PLN



Zupy

Soups

Ros6t zdomowym makaronem

Chicken broth with homemade noodles

20 PLN

Zurek na maslance z biata kietbasa,
ziemniakami i jajkiem

Sour rye soup with white sausage, potatoes and egg

25 PLN

Staropolskie flaki wotowe
z czosnkowa grzanka

Traditional beef tripe with garlic toast

29 PLN

Podhalanska kwasnica
na wedzonym zeberku z ziemniakami

Traditional sauerkraut soup with smoked rib and potatoes

23 PLN



Dania gléwne

Main courses

Tradycyjny polski schabowy z purée
ziemniaczanym i zasmazang mtoda kapusta

Traditional Polish pork cutlet with mashed potatoes
and sautéed cabbage

53 PLN

Zeberka wieprzowe pieczone w sosie BBQ
z domowymi frytkami i satatkg z kiszonego
ogorka i czerwonej cebuli

BBQ pork ribs with homemade fries
and pickled cucumber and red onion salad

60 PLN

Placek zbdjnicki z gulaszem wotowym,
kiszonym ogdrkiem i kwasng Smietang

Potato pancake with beef goulash, pickled cucumber
and sour cream

59 PLN

Placek zbdjnicki z gulaszem jagniecym,
kiszonym ogdrkiem i kwasng Smietang

Potato pancake with lamb goulash, pickled cucumber
and sour cream

62 PLN

Placki ziemniaczane z sosem borowikowym
i wedzonym twarogiem

Potato pancakes with mushroom sauce
and smoked cottage cheese

52 PLN

Gulasz jagniecy z podhalanskimi kluskami
tarciokami i karmelizowanymi buraczkami

Lamb goulash with traditional dumplings
and caramelized beetroot

62 PLN



Grillowane kietbaski jagniece
z piklami i chlebem pasterskim

Grilled lamb sausages with pickles and bread

49 PLN

Zrazy z biodrowki jagniece;j
w sosie borowikowym

Z purée ziemniaczanym

i satatka z kiszonego ogorka

Lamb roulade with mushroom sauce, mashed potatoes
and pickled cucumber salad

67 PLN

Grillowany filet kurczaka z ryzem
i gotowanymi mtodymi warzywami

Grilled chicken fillet with rice and young vegetables

49 PLN

P6t pieczonej kaczki
z kluskami tarciokami, jabtkiem z zurawing
i sosem demi-glace jabtkowym

Half roasted duck with dumplings, apple
with cranberries and apple demi-glace sauce

75 PLN

Poledwica wotowa z sosem borowikowym,
purée ziemniaczanym i warzywami z grilla

Beef tenderloin with mushroom sauce,
mashed potatoes and grilled vegetables

115 PLN



Dania rz/ ne
Fish dishes

Pstrag z Jurgowa z domowymi frytkami
i satatkg z kiszonej kapusty 57 PLN

Trout from Jurgdw with homemade fries
and sauerkraut salad

Filet z tososia na purée ziemniaczanym
z zielong satatg i kwasng Smietang

Salmon fillet with mashed potatoes, green salad
and sour cream

59 PLN
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Trattoria Parmigiano



Antipasti

Antipasti Trattoria

Selekcja wtoskich wedlin ( prosciutto crudo, salami piccante,
porchetta) i seréw ( Pecorino, Parmigiano Reggiano,
Scamorza), focaccia, oliwki 55 PLN

Selection of Italian cold cuts (prosciutto crudo, salami
piccante, porchetta) and cheeses (Pecorino, Parmigiano
Reggiano, Scamorza), focaccia, olives

Bruschetta classica

Domowe pieczywo, pomidor koktajlowy, oregano, czosnek,

bazylia 26 PLN
Homemade bread, cherry tomatoes, oregano, garlic, basil

Suppli

Krokiety ryzowe z carbonarg, pomidorem z mozarellg,

szpinakiem z mozzarellg, zielone oliwki, 39 PLN
pesto bazylowe

Rice balls with carbonara, tomato with mozzarella,

spinach with mozzarella, green olives, basil pesto

Gamberetti al vino bianco y

Krewetki w biatym winie z cukinia, pomidorkami koktajlowymi, 45 PLN
focaccia

Shrimp in White Wine with zucchini, cherry tomatoes,

focaccia bread

Cozze alla marinara

Mule w biatym winie z czosnkiem, pietruszka 49 PLN
i mastem, focaccia

Mussels in white wine, garlic, parsley, butter, focaccia

Burrata

Burrata z Apulii z baktazanem, pieczong papryka, pomidorkami 42 PLN
koktajlowymi, focaccia

Burrata from Apulia, eggplant, roasted peppers, cherry

tomatoes, focaccia

Carpaccio di manzo

Carpaccio z poledwicy wotowej, z serem Parmigiano Reggiano 54 PLN

D.O.P. rukola, kaparami, oliwg truflowg, focaccia

Beef tenderloin carpaccio, Parmigiano Reggiano D.O.P.,
arugula, capers, truffle oil, focaccia



Insalata con pollo

Mix satat, z grilowanym kurczakiem, pomidorkami
koktajlowymi, ogdrkiem, anchois, serem Parmigiano Reggiano
D.O.P czerwong cebulg , pestkami dyni, sosem vinegret
Mixed greens, chicken, cherry tomato, cucumber, anchovies,
Parmigiano Reggiano D.O.P. cheese, red onion, pumpkin
seeds, vinaigrette, focaccia

39 PLN

Insalata con formaggio di capra

Satatka z kozim serem, pomidorkami koktajlowymi, ogdrkiem,
burakami, malinami, pistacjami, kremem balsamicznym

Goat cheese salad, cherry tomatoes, cucumber, beetroot,
raspberries, pistachios, balsamic glaze

Zuppe

Crema di pomodoro bio

Krem z pomidoréw pelati BIO, mozzarella di bufala Campana
D.O.P., pesto bazyliowe, focaccia

Organic peeled tomato cream, Buffalo Mozzarella Campana
D.O.P., basil pesto, focaccia

Pasta

Gnocchetti sardi con salsiccia e finferli
Sardynskie gnocchi z kietbasg wtoska , szpinakiem, kurkami,
serem Parmigiano Reggiano D.O.P.

Sardinian gnocchetti, Italian sausage, spinach, chanterelle
mushrooms, Parmigiano Reggiano D.O.P.

43 PLN

25 PLN

45 PLN

Fettuccine con ragu

Domowy makaron fettuccine z sosem bolonskim,
serem Parmigiano Reggiano D.O.P.

Homemade fettuccine, Bolognese ragu, Parmigiano
Reggiano D.O.P.

47 PLN

Filetto di maiale con funghi porcini e gnocchi

Poledwiczki wieprzowe z gnocchi, borowikami, $mietanka,
serem Parmigiano Reggiano D.O.P.

Pork tenderloin, potato gnocchi, porcini mushrooms, cream,
Parmigiano Reggiano D.O.P.

59 PLN

Pollo al pizzaiola con patate al forno

Filet z kurczaka zapiekany z mozzarellg fior di latte w sosie
pomidorowym BIO, pieczone ziemniaki z rozmarynem, serem
Parmigiano Reggiano D.O.P

Chicken fillet baked with fior di latte mozzarella in organic
tomato sauce, roasted potatoes, rosemary, Parmigiano
Reggiano D.O.P.

49 PLN



Gnocchi con gorgonzola e speck al forno
Kluseczki ziemniaczane gnocchi, zapiekane z gorgonzola,

speck, szpinakiem, orzechami wtoskimi, radicchio,

serem mozzarella fior di latte 49 PLN
Potato gnocchi baked with gorgonzola, speck, spinach,

walnuts, radicchio, fior di latte mozzarella

Spaghetti con polpette al sugo

Domowy makaron spaghetti z sosem pomidorowym BIO,

pulpecikami z wotowiny i wtoskiej kietbasy, bazylig, serem

Parmigiano Reggiano D.O.P. 45 PLN
Homemade spaghetti in organic tomato sauce

with beef and Italian sausage meatballs, basil,

Parmigiano Reggiano D.O.P.

Fettuccine alfredo

Domowy makaron fettuccine z suszonymi pomidorami,

szpinakiem, smietanka, kurczakiem, 48 PLN
serem Parmigiano Reggiano D.O.P.

Homemade fettuccine with sun-dried tomatoes,

spinach, cream, chicken, Parmigiano Reggiano D.O.P.

Tortellacci con spinaci e mozarella

Domowe pierozki ze szpinakiem i mozzarellg,

pieczarkami i Smietanka 48 PLN
Homemade tortellacci with spinach, mozzarella,

champignon mushrooms, cream

Spaghetti alla carbonara

Domowy makaron spaghetti, guanciale z z6ttkiem jajka,

$mietanka, serem Pecorino Romano D.O.P. 49 PLN
Homemade spaghetti with guanciale, egg yolk, cream,

Pecorino Romano D.O.P.

Rigatoni alla amatriciana

Makaron rigatoni z pikantnym sosem pomidorowym BIO,

guanciale, peperoncino, serem Pecorino Romano D.O.P. 49 PLN
Rigatoni in spicy organic tomato sauce with guanciale, chili,

Pecorino Romano D.O.P.

Lasagne di casa

Domowa lazania z sosem bolonskim,

serem Parmigiano Reggiano D.O.P. 49 PLN

Homemade lasagna with Bolognese sauce,
Parmigiano Reggiano D.O.P.



Pizza

Alpina
Krem z Burraty, Scamorza, Porchetta, pieczone ziemniaki,
bazylia, peperoncino

Burrata cream, scamorza, porchetta, roasted potatoes,
basil, peperoncino

43 PLN

Emiliana

Krem z Burraty, mortadela z pistacjami, ricotta,
krem pistacjowy, bazylia, oliwa cytrynowa

Burrata cream, pistachio mortadella, ricotta,
pistachio cream, basil, lemon oil

45 PLN

Porcini & speck
Krem z borowikdw, speck, orzechy wtoskie,

ser Parmigiano Reggiano D.O.P., konfitura z opuncji, natka
pietruszkKi

Porcini mushroom cream, speck, walnuts, Parmigiano
Reggiano D.O.P., prickly pear chutney, parsley

48 PLN

Black angus tonnato

Krem z burraty, wedzona wotowina dojrzewajgca Black Angus,
kapary, rukola, suszone pomidory, tunczyk

Burrata cream, Black Angus beef, capers, arugula,
sun-dried tomatoes, tuna sauce

52 PLN

Margherita

Pomidory pelati BIO, ser mozzarella fior di latte, bazylia

Organic peeled tomatoes, fior di latte mozzarella, basil

35 PLN

Capriciosa
ser mozarrella fior di latte, szynka, salami piccante,
pieczarki, karczochy, puder z oliwek, bazylia,

fior di latte mozzarella, ham, salami piccante, champignon
mushrooms, artichokes, olives powder

46 PLN

Diavola
Krem z burraty, salami piccante, ser mozzarella fior di latte,
z6tte pomidory, N'duja, puder z oliwek

Burrata cream, spicy salami, fior di latte mozzarella,
yellow tomatoes, N'duja, olive powder

45 PLN



Parma

Pomidory pelati BIO, prosciutto di Parma D.O.P., burrata, rukola,

bazylia, z6tte pomidorki ser Parmigiano Reggiano D.O.P.,

Organic peeled tomatoes, Prosciutto di Parma D.O.P.,burrata 49PLN

arugula, basil, yellow tomatoes, Parmigiano Reggiano D.O.P.

Funghi e spinaci
Pomidory pelati BIO, ser mozzarella fior di latte, pieczarki,
szpinak, ser gorgonzola 45 PLN

Organic peeled tomatoes, fior di latte mozzarella,
champignon mushroom, spinach, gorgonzola cheese

Primavera

Pomidory pelati BIO, ser mozzarella fior di latte, rukola,
z6tte pomidory, ser Parmigiano Reggiano D.O.P,,

krem balsamiczny 43 PLN

Organic peeled tomatoes, fior di latte mozzarella, arugula,
yellow tomatoes, Parmigiano Reggiano D.O.P., balsamic cream

Verdure grilliate
Pomidory pelati BIO, ser mozzarella fior di latte,
grillowana papryka, cukinia, baktazan, oliwa 45 PLN

Organic peeled tomatoes, fior di latte mozzarella,
grilled peppers, zucchini, eggplant, olive oil

Bufala

Pomidory pelati BIO, ser mozzarella di bufala Campana D.O.P.

bazylia 49 PLN

Organic peeled tomatoes, Buffalo Mozzarella Campana D.O.P,,
basil

Siciliana
Pomidory pelatti BIO, ser mozzarella di bufala Campana D.O.P,

52 PLN

pomidorki koktajlowe, czarne oliwki, Parmigiano Reggiano
D.O.P., krem balsamiczny

Organic peeled tomatoes, Buffalo Mozzarella Campana D.O.P,,
cherry tomatoes, black olives, Parmigiano Reggiano D.O.P.,
balsamic cream



Quattro formaggi

Pomidory pelati BIO, ser mozzarella fior di latte, Scamorza,
ser Pecorino Romano D.O.P. Gorgonzola ORO D.O.P,

ser Parmigiano Reggiano D.O.P

49 PLN
Organic peeled tomatoes, fior di latte mozzarella, Scamorza,
Pecorino Romano D.O.P., Gorgonzola ORO D.O.P,,
Parmigiano Reggiano D.O.P.
Prosciutto e funghi
Pomidory pelati BIO, ser mozzarella fior di latte, szynka,
pieczarki 45 PLN
Organic peeled tomatoes, fior di latte mozzarella,
ham, champignon mushrooms
Tonno
Pomidory pelati BIO, ser mozzarella fior di latte, tunczyk,
czerwona cebula, kapary 47 PLN
Organic peeled tomatoes, fior di latte mozzarella,
tuna, red onion, capers
Trattoria parmigiano
Ser mozzarella fior di latte, Scamorza, borowik, speck,
Parmigiano Reggiano D.O.P., bazylia 45 PLN
For di latte mozzarella, Scamorza, porcini mushrooms,
Speck, Parmigiano Reggiano D.O.P., basil
Rustica
Pomidory pelatti BIO, ser mozzarella fior di latte,
szynka, pancetta, salami piccante, wioska kietbasa 47 PLN
Organic peeled tomatoes, fior di latte mozzarella, ham,
pancetta, spicy salami, italian sausage
Parma
Pomidory pelati BIO, prosciutto di Parma D.O.P. burrata,
bazylia, z6tte pomidorki, ser Parmigiano Reggiano D.O.P. 49 PLN
Organic peeled tomatoes, Prosciutto di Parma D.O.P., burrata,
basil, yellow tomatoes, Parmigiano Reggiano D.O.P.
Calzone
Pomidory pelati BIO,ser mozzarella fior di latte, szynka,

pieczarki

Organic peeled tomatoes, fior di latte mozzarella, ham,
champignon mushrooms

42 PLN



Kawiarnia
coffeehouse
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Desery

Desserts

Tarty owocowe 22 PLN
Fruit tarts

Beza z owocami 22 PLN
Meringue with fruit

Beza z marakujg i pistacja 22 PLN
Meringue with passion fruit and pistachio

Sernik 22 PLN
Cheesecake

Sernik na zimno 17 PLN
Cold Cheesecake

Jabtecznik z lodami waniliowymi 23 PLN
Apple pie with vanilla ice cream

Ptys pistacjowy z malinami 17 PLN
Pistachio puff with raspberries

Ciasto bezglutenowe 17 PLN
Gluten free cake

Ciasto marchewkowe z serkiem Philadelphia 22 PLN
Carrot cake with cream cheese frosting

Kremoéwka 19 PLN

Cream cake



Rogaliki z r6zg lub czekoladg 10 PLN
Shortbread croissant with rose or chocolate
Brownie 22 PLN
Babeczka czekoladowa 15 PLN
Chocolate cupcake
Rogal z pistacja 19 PLN
Pistachio croissant
Panna Cotta 17 PLN
Tiramisu 17 PLN
Desery lodowe

Ice desserts
Lody gatka 8 PLN
Scoop ice cream
Lody z owocami i bitg Smietang 29 PLN

Ice cream with fruit and whipped cream



Napoje

Drinks



Napoje gorace

Hot Drinks

Espresso
Espresso Doppio
Cappuccino
Kawa Biata

Kawa Czarna

Caffe Latte z syropem
orzech, kokos, cynamon, wanilia, karmel

Flat White
Ice Cafe

Herbata / Tea

Napoje zimne
Cold Drinks
Coca-Cola Zero
Coca-Cola
Fanta
Sprite
Kinley Tonic
Fuze Tea / cytrynowa / brzoskwiniowa

Sanpellegrino Lemoniada

Aranciata / Limonata / Aranciata Rossa

0.251

0.251

0.251

0.251

0.251

0251

0.331

13.00 PLN
18.00 PLN
19.00 PLN
15.00 PLN
14.00 PLN

25.00 PLN

22.00 PLN
26.00 PLN

16.00 PLN

15.00 PLN
15.00 PLN
15,00 PLN
15.00 PLN
15.00 PLN

15,00 PLN

18.00 PLN



Soki owocowe

Juices

Sok pomaranczowy / Orange Juice
Sok jabtkowy / Apple Juice

Sok grejpfrutowy

Grapefruit Juice

Swiezo wyciskany sok

pomaranczowy / grejpfrutowy / mieszany
Freshly squeezed Orange / Grapefruit Juice / MIx
Melagrana - 100% wtoski sok z granatu

Mandarino di Ciaculli
100% wtoski sok z sycylijskiej pomararnczy

0.251

0.251

0.251

0.251

0.251

0.251

Woda i lemoniada

Water & lemoniada

S. Pellegrino
Acqua Panna
S. Pellegrino
Acqua Panna

Lemoniada cytrynowa / sezonowa

0.251

0.251

0.751

0.751

0.41

15.00 PLN

15.00 PLN

15.00 PLN

28.00 PLN

21.00 PLN

21.00 PLN

18.00 PLN

18.00 PLN

23.00 PLN

23.00 PLN

22.00 PLN
35.00 PLN



Alkohole

Alcohol
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Piwo beczkowe
Draft Beer
Ksigzece Lagers»
Ksigzece Lager 5%

Piwo butelkowe
Bottled Beer

Peroni Nastro Azzurro s1%
Pilsner Urquell 4.4%

Ksigzece Ztote Pszeniczne 49%
Ksigzece Miodowy Lager 5%
Ksigzece Ciemne tagodne 41%
Ksigzece IPA 54%

Piwo smakowe

Flavored Beer

Lech Lime mint 0%

Lech Elderflower Lemon 40%

051

031

0.331

05l

051

051

051

051

051

051

Piwo bezalkoholowe

Alcohol Free Beer

Ksigzece Ztote Pszeniczne (putekowes bottled) 0%
Ksigzece IPA 0% o%

Peroni Nastro Azzurro o

Lech FREE lagero%

Lech Lime mint 0%

Piwo wloskie

Italian beer

Moretti Ricetta Original 46%
Messina Vivac 47%

Birra Moretti Zero o»

051

051

0.331

0.331

0.331

0.331

0.331

0.331

22.00 PLN
20.00 PLN

26.00 PLN
24.00 PLN
22.00 PLN
22.00 PLN
22.00 PLN
22.00 PLN

20.00 PLN
20.00 PLN

22.00 PLN
22.00 PLN
22.00 PLN
18.00 PLN
18.00 PLN

24.00 PLN
24.00 PLN
22.00 PLN



Wino musujace

Sparkling wines

Villa Bellucci Prosecco 11% 150 ml
Veneto / Wtochy / Wytrawne / Glera 0,751

Wina biatle

White wines

Rocca Ventosa Pinot Grigio 12% 150 ml
Abruza/ Wtochy / Wytrawne 0,751
Pinot Grigio

Sheep Dreams Sauvignone Blanc 12% 150 m

0,751
Wina czerwone
Red wine

Rocca Ventosa Montepulciano 13% 150 ml
Abruza/ Wtochy / Wytrawne / Montepulciano 0,751
Conte Di Campiano Primitivo 14,5% 150 m
Veneto / Wtochy / Wytrawne / Primitivo

0,751

26 PLN
120 PLN

25 PLN
99 PLN

30 PLN
149 PLN

25 PLN
99 PLN

35 PLN

169PLN



Kolekcja Win Masi Agricola

SELEKCJA AMBASADORA MARKI

Jako oficjalny ambasador marki Masi z dumg prezentujemy Panstwu
wyjatkowa kolekcje winz sercaregionu Veneto. Masi to synonim pasiji, tradycji
oraz pionierskich metod produkciji, takich jak appassimento. Zapraszamy
do odkrywania bogactwa smakéw - od sSwiezych win codziennych, po
legendarne Amarone.

Wina Biale

White Wines

Masianco Pinot Grigio 13,0% 150 ml 35PLN

Pinot Grigio Wtochy/Veneto, 0,751 149 PLN
IGT Pinot Grigio e Verduzzo delle Venezie

Modello Masi Bianco 12,0% 150 ml 25 PLN
Garganega, Pinot Grigio, Pinot Bianco Wiochy/Veneto 0,751 107 PLN
IGT Veneto

Lugana Lunatio 12,5% 150 ml 35 PLN
Turbiana Wtochy/Veneto 0,751 165 PLN
DOC Lugana

Masi Soave Classico 12,0% 150 ml 35 PLN
Garganega, Trebbiano di Soave Wtochy/Veneto 0751 129 PLN

DOC Soave Classico



Kolekcja Win Masi Agricola

SELEKCJA AMBASADORA MARKI

Wina czerwone

Red wines

Modello Masi Rosso 12.0% 150 ml 25 PLN
Refosco, Raboso Wtochy Veneto 0,751 107 PLN
IGT Veneto

Masi Valpolicella Bonacosta 12,0% 150 ml 35 PLN
Corvina, Rondinella, Molinara Wtochy/Veneto 0751 165 PLN
DOC Valpolicella Classico

Campofiorin Delle Veronese 13,0% 150 ml 35 PLN
Corvina, Rondinella, Molinara Wiochy/Veneto 0751 169 PLN
IGP Veneto

Masi Amarone Costasera 15.0% 0,751 359 PLN

Corvina, Rondinella, Molinara Witochy/Veneto



Drinki

Cocktails
Cosmopolitan
Negroni
Whisky sour
Pornstar Martini
Espresso Martini
Margarita
Old Fashioned
Aperol Spritz

Mojito
Drinki bezalkoholowe
Non alcohol drinks
Virgin Mojito 021
Aperol 0% 021
ALkohole Regionalne
Regional Alcohol
Sliwowica Podbeskidzka 72% 4c
Miodula Prezydencka 4% 4cl
0,51
Miodula XO 0% 4cl
0,51
Nalewka Godraleczka 4cl

30% - cytrynowa, 35% - czarny bez, malinowa,
pigwa, zurawinowa

Nalewka Polowaca 4cl

32% - wisniowa, 36% - herbaciana, 38% - litworéwka

40 PLN
34 PLN
40 PLN
40 PLN
35 PLN
40 PLN
40 PLN
39 PLN
40 PLN

28 PLN
28 PLN

26 PLN

24 PLN
159 PLN

24 PLN
159 PLN

16 PLN

16 PLN



Napoje rozgrzewajace
Hot Winter Warmers

Herbata Zimowa / Winter Tea

Herbata Gdralska
z nalewka herbaciang 36% / Mountain Tea

Kawa z alkoholem/ miodula espresso so%
bita Smietana

Gorgca Czekolada/ Hot Chocolade
Wino Grzane / Mulled Wine
Bombardino 17% / z bitg Smietang

Wiédka
Vodka
Baczewski 40% 4cl
0,5l
Belvedere 0% 4cl
071
Grey Goose 0% 4cl

Blended Whisky

Johnnie Walker Black 40% 4cl
Chivas Regal 12 YO 40% 4l
Chivas Regal 18 YO 40% 4l

28 PLN
33 PLN

33 PLN

28 PLN
26 PLN
24 PLN

25 PLN
260 PLN
35 PLN
490 PLN
35 PLN

25 PLN
25 PLN
45 PLN

Single / Blended Malt Whisky

Ardbeg Ten years 4% 4cl
Talisker 10 YO 46% 4cl
Glenlivet 12 YO 0% 4cl

Macallan 12 YO 40% 4cl

45 PLN
28 PLN
35 PLN
50 PLN



Bourbon Whiskey

Jack Daniel's a0% 4cl 25 PLN
Woodford Reserve 43% 4cl 35 PLN
Gin
Beefeter 40% 4cl 20 PLN
Bombay 4o0% 4cl 25 PLN

Rum & Cachaca

Havana Club Especial 37% 4cl 20 PLN
Cachaca 4% 4cl 20 PLN
Don Papa 4% 4cl 35 PLN

Cognac, Armagnac,

Brandy, Calvados

Hennessy V.S. 40% 4cl 25 PLN
Hennessy Paradis 40% 4c 490 PLN
Hennessy X.0. 40% 4c 130 PLN
Metaxa ******* 409 4cl 25 PLN
Remy Martin V.S.0.P 0% 4cl 35 PLN

Bitter Liqueurs & Vermouth

Campari 25% 4cl 18 PLN
Jagermeister 3s% 4cl 20 PLN
Fernet Branca ss% 4cl 18 PLN
Grand Marnier 40% acl 25 PLN
Baileys 17% 4cl 20 PLN
Sambuca Molinari4o0% 4cl 24 PLN

Amaretto 28% 4cl 22 PLN





