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Jeśli podczas wizyty w Eliksirze pojawią się jakiekolwiek uwagi koniecznie daj znać naszej obsłudze! 
Chcemy, aby nasi Goście za każdym razem opuszczali nas w 100% zadowoleni.

Każda zamiana dania w degustacji musi zostać uzgodniona z obsługą i wiąże się z dodatkową opłatą 25 zł.

Do rezerwacji od 4 osób doliczany jest serwis w wysokości 10% o ile jesteście w 100% zadowoleni z pobytu w Eliksirze.

FOODPAIRING
Foodpairing to sztuka łączenia smaków. W naszym przypadku jest to łączenie dań ze specjalnie 

dopasowanymi koktajlami. Jesteśmy pierwszym lokalem w Polsce, który szerzy tę ideę na tak dużą skalę.

DEGUSTACJA
WEGETARIAŃSKA

MENU DEGUSTACYJNE
5 DAŃ

MENU DEGUSTACYJNE
7 DAŃ

SELEKCJA WŁASNEJ PRODUKCJI PIECZYWA NA ZAKWASIE Z PALONYM MASŁEM I SMAROWIDŁAMI

CENA ◆ 259 ZŁ CENA ◆ 269 ZŁ

PAIRING KOKTAJLOWY ◆ 179 ZŁ

PAIRING KOKTAJLE
BEZALKOHOLOWE: ◆ 119 ZŁ

PAIRING KOKTAJLOWY ◆ 179 ZŁ

PAIRING KOKTAJLE
BEZALKOHOLOWE ◆ 119 ZŁ

CENA ◆ 325 ZŁ

PAIRING KOKTAJLOWY ◆ 219 ZŁ

PAIRING KOKTAJLE
BEZALKOHOLOWE ◆ 139 ZŁ

Nasze menu zmienia się co 3 miesiące i za każdym razem bazuje na sezonowych

i lokalnych produktach. Każde nasze danie ma dopasowany koktajl zarówno alkoholowy 

jak i bezalkoholowy. Pary idealnie połączyli ze sobą nasz Szef baru i Szef kuchni.

MENU ONLINE

CZARNA TRUFLA PERIGORD / 5g ◆ 40 zł

KAPUŚNIAK / BOCZNIAK / 
LUBCZYK

MARCHEWKA / POMARAŃCZA / 
MIGDAŁ / FENKUŁ 

FASOLA / BRUKSELKA / 
CZOSNEK

KWAŚNE JABŁKO / ZIOŁA

GNUDI / GRZYBY / PAPRYKA / 
PARMEZAN / CZARNA TRUFLA

SELER NACIOWY / YUZU

CZEKOLADA / LAWENDA / 
PORZECZKA

CZARNA PORZECZKA / KACZKA / 
WĘDZONA ŚMIETANA 

CARPACCIO Z JELENIA / 
PIETRUSZKA / MIECHUNKA 

PRZEGRZEBKI / BRIOCHE / 
WĘDZONA IKRA Z PSTRĄGA

GNUDI / GRZYBY / PAPRYKA / 
PARMEZAN / CZARNA TRUFLA

SOLA / POR / ŚWIEŻA TRUFLA / 
BRUKSELKA

SELER NACIOWY / YUZU

MARCHEWKA / ŚLIWKA / 
LODY Z SOLONEGO MLEKA

ŚWINIA ZŁOTNICKA / 
KAPUSTA / ZIEMNIAK

KAPUŚNIAK / 
BOCZNIAK / LUBCZYK

CARPACCIO Z JELENIA / 
PIETRUSZKA

JAGNIĘCINA / SOS MOLE / 
FASOLA / CYTRUSY

KWAŚNE JABŁKO / ZIOŁA

ŁOSOŚ SZKOCKI / SELER / 
PIETRUSZKA / AGREST

SELER NACIOWY / YUZU

CZEKOLADA / LAWENDA / 
PORZECZKA

KWAŚNE JABŁKO / ZIOŁA



MENU

STARTER DESER

KAPUŚNIAK
wegański kapuśniak / chrust z kiszonej kapusty / boczniak / 
oliwa lubczykowa / palony ziemniak ◆ 36 zł

EKOLOGICZNA MAZURSKA 
POLĘDWICA BLACK ANGUS
podawana z dwoma dodatkami / 180 g / 400 g ◆ 169 zł

POLEWKA
polewka z czarnej porzeczki i kaczki / pierś z kaczki / 
wędzona śmietana / oliwa szczypiorkowa ◆ 38 zł

PIERŚ Z KURCZAKA
podawana z dwoma dodatkami / 200g / 400g ◆ 55 zł

SOSY
holenderski / berneński / mole / demi glace ◆ 13 zł

MARCHEWKA
wegański mus z marchewki i miso / glazura pomarańczowa / 
krem migdałowy / orzech laskowy w karmelu / 
sałatka z fenkułu i trybuli ◆ 34 zł

ŚWINIA ZŁOTNICKA
schab i boczek ze świni Złotnickiej / puree ziemniaczane / 
masło koperkowe / zasmażana kapusta kiszona / 
jus wieprzowo-jabłkowe ◆ 74 zł

ŁOSOŚ SZKOCKI
łosoś szkocki / gratin selerowe / puree z pietruszki / 
emulsja z palonego masła / pianka agrestowa ◆ 110 zł

SOLA
filet z soli / konfitowany por / sałatka z brukselki / 
świeża trufla / jus rybne ◆ 150 zł

EKOLOGICZNE 
MAZURSKIE STEKI
zapytaj obsługę o dostępność steków ◆ 60 zł (100g)

RYBA GRILLOWANA
zapytaj obsługę o dostępność ◆ 68 zł

JAGNIĘCINA
duszony udziec jagnięcy / sos mole / fasola / 
emulsja  pomarańczowa / oliwa rozmarynowa /
kiszony czosnek  ◆ 95 zł

PIEC & GRILL
patrz tabelka obok ◆ od 55 zł

POTRÓJNA CZEKOLADA
brownie / krem czekoladowy z lawendą / 
konfitura z czerwonej porzeczki / 
biała czekolada z cynamonem ◆ 37 zł

DODATKI
crumble ziemniaczane ze szczypiorkiem /
brukselka z orzechami laskowymi w karmelu miso /
własnego wypieku pieczywo na zakwasie z palonym
masłem / marynowane ogórki z sezamem  ◆ 15zł

200g

PRZEGRZEBKI
tatar z przegrzebek / chałka koperkowa / 
galaretka ogórkowa / sos holenderski / majonez koperkowy / 
wędzona ikra z pstrąga z Zielenicy ◆ 69 zł

TATAR
ekologiczna mazurska polędwica wołowina / żółtko plastyczne / 
kapary / majonez truflowy / lody musztardowe /
pieczywo własnej produkcji  ◆ 69 zł (140g) 

OSSOBUCO
wolno pieczona gicz cielęca / serwowana z 1 dodatkiem 
◆ 72 zł

DANIE GŁÓWNE

PIEC & GRILL

CIASTKO MARCHEWKOWE
krem z orzechów ziemnych / lody z solonego mleka / 
marmolada śliwkowa ◆ 37 zł

RYBA

MIĘSO

GNUDI
pierożki gnudi grzybowe / espuma paprykowa / estragon / 
chrupek parmezanowy / melon ◆ 56 zł
+ CZARNA TRUFLA PERIGORD / 5g ◆ 40 zł

JELEŃ
carpaccio z jelenia / mus z pietruszki / chips z pietruszki / 
lubczykowe „Maggi”/ miechunka / wędzona sól Maldon ◆ 65 zł
+ CZARNA TRUFLA PERIGORD / 5g ◆ 40 zł
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KOKTAJLE AU TORSKIE

◆ DEGUSTACJA 5 KOKTAJLI - 79 ZŁ Menu degustacyjne zawiera połówki regularnych porcji koktajlu.

#1 PAN TADEUSZ
◆ 29 złOstoya / kordiał gryka-miód / kawa zbożowa / bitters z liści gruszy

#9 SKLEPY CYNAMONOWE
◆ 29 złHavana Especial infuzowana cynamonem / kwas chlebowy / bitters tonka-kakao

#2 CHŁOPI
◆ 29 złOstoya / kordiał pomidor-tarnina / bitters warzywny

#3 ŚWITEZIANKA
◆ 55 złBeefeater infuzowany pieprzem / kordiał natka pietruszki-limonka / G.H. Mumm

#4 STARY CZŁOWIEK I MORZE
◆ 36 złHavana 3 infuzowana nori / fassionola / soda grejpfrutowa

#5 BALLADYNA
◆ 44 złLillet Rouge / Calvados / shrub malinowy

#6 DYWIZJON 303
◆ 37 złBeefeater / Chartreuse Verte / likier jogurtowy / kordiał jabłko-ziele angielskie

#7 DEMETER I KORA
◆ 36 złHavana Verde / Lillet Blanc infuzowany korą kruszyny / brukselka / jarmuż

#8 MAŁY KSIĄŻĘ
◆ 32 złBeefeater Blood Orange infuzowany dziką różą / soda różana

#10 TRZEJ MUSZKIETEROWIE
◆ 41 złChivas 12 infuzowany serem pleśniowym / syrop z figi / tynktura lawendowa

#11 W PUSTYNI I W PUSZCZY
◆ 39 złHavana 7 / Amarula / kordiał marchew / baobab / tynktura buchu

ZABIERZ CZĄSTKĘ 
ELIKSIRU ZE SOBĄ
Dzięki Eliksirowi w butelce przygotujesz  

w domu pyszny koktajl w 5 sekund!
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KL ASYKI

KLASYKI ELIKSIRU 

BLACKCURRANT RAMOS GIN FIZZ
Cross Key’s Black currant Premium Craft Gin / half n’ half / białko / wanilia / cytryna / cava / owocowy, zaskakujący ◆ 49 zł

SZAMPAN WYLEWA SIĘ...
Beefeater / Lillet Blanc / kordiał brusznica-sosna / Cava / absynt ◆ 42 zł

JAK KONIE W GALOPIE
Jameson / domowy likier fieno / kordiał z marchewki / perfum z torfowej whisky ◆ 36 zł

PICKLEBACK SOUR
Jameson infuzowany prażonymi orzechami laskowymi / ogórek kiszony ◆ 31 zł

PORNSTAR MARTINI
Wódka Żytnia Podole Wielkie / Galliano Vanilla / mus z rokitnika / cytryna / G.H. Mumm / orzeźwiający ◆ 55  zł

DAIQUIRI
Rhum Clement Agricole Blanc Martinique / sok z limonki / syrop z trzciny cukrowej z Martyniki / świeży, aromatyczny ◆ 55 zł

DAIQUIRI ELIXIR
Arcane Flamboyance Cherry Wood Matured / Chartreuse Verte / limonka / wielowymiarowy ◆ 55 zł

TOMMY’S MARGARITA
Rooster Rojo Anejo / limonka / syrop z agawy / Angostura bitters / aromatyczny ◆ 55 zł

CORPSE REVIVER NO. 2
Crespo / Lillet Blanc / Grand Marnier / absynt / cytryna / kwaśny, botaniczny ◆ 55 zł

PENICILIN
Smokey Joe / imbir / miód / cytryna / dymny, rozgrzewający ◆ 55 zł

MAI TAI
Pusser’s Gunpowder / Night Rambler / orszada ananasowa / limonka / Rum-Bar overproof ◆ 55 zł

KLASYKI DELUXE

PALACE MULE
Belvedere / piwo jabłkowe / bitters chrzanowy ◆ 46 zł

KEEP CALM AND SODA
X by Glenmorangie / morela / słód / soda ◆ 45 zł
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HERBATA RICHMONT

KAWA

PIWO IMBIROWE

PIWO JABŁKOWE

Kawa palona w nowoczesnych piecach bębnowych w Gdańsku! Przygotowana z wysokogatunkowych kaw o bogatym i pełnym 
aromacie, głównie z Ameryki Południowej. Kawę charakteryzuje lekka kwasowość oraz wyrazisty napar. 100% Arabica.

Espresso ◆ 10 zł
Americano ◆ 13 zł
Flat White ◆ 13 zł

Cappuccino ◆ 13 zł
Espresso doppio ◆ 13 zł

100% naturalne / własnej produkcji niskoprocentowe piwo 
imbirowe na bazie soku z imbiru /  0,5% zaw. alk. / 
200 ml ◆ 15 zł

100% naturalne / własnej produkcji niskoprocentowe 
piwo jabłkowe na bazie soku z jabłek / 0,5% zaw. alk. / 
200 ml ◆ 15 zł

czarna: Earl Grey Blue / Ceylon Gold ◆ 16 zł
zielona: Green Jasmine / Gunpowder Green ◆ 16 zł

owocowa: Forest Fruits ◆ 16 zł
miętowo-owocowa: Mexican Dream ◆ 16 zł

NAPOJE

SOK
100% naturalny, wyciskany na miejscu ze świeżych owoców / 
250 ml ◆ 16 zł / Karafka 1 L ◆ 55 zł

TONIK

ENERGETYK

100% naturalny, własnej produkcji / chinina / 
woda gazowana / 200 ml ◆ 15 zł

100% naturalny, własnej produkcji / guarana / cytryna /
cukier / woda gazowana / 200 ml ◆ 15 zł

CISOWIANKA
niegazowana / gazowana
300 ml ◆ 10 zł
700 ml ◆ 18 zł

LEMONIADA
100% naturalna - przygotowana wg Twoich preferencji 
smakowych lub sugestii barmana, który zaskoczy Cię 
wyjątkowym smakiem / 200 ml ◆ 13 zł / Karafka 1 L ◆ 39 zł

PIWO BEZALKOHOLOWE
100% naturalne / bezalkoholowy napój piwny własnej 
produkcji / 200 ml  ◆ 15 zł
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COCA-COLA
original / zero
200 ml ◆ 10 zł



PIWO

PIWO STAROGDAŃSKIE

PIWO STAROGDAŃSKIE CLASSIC

HISTORIA

500 ml ◆ 15 zł 

Pijąc StaroGdańskie przeniesiesz się w lata młodości Twojego ojca i dziadka. Jego początki to stary browar we Wrzeszczu, który 
oddalony jest od Eliksiru o niespełna 1 km. Jest to piwo jasne, warzone wg receptur i technologii sprzed 50 lat.

500 ml ◆ 18 zł 

To piwo typu lager kategorii premium. Receptura nawiązuje do dawnego piwa Hevelius Classic. Jest to piwo pełne z 14% ekstraktu 
wag. Do dzisiaj klasycznie produkowane, leżakuje 7 tygodni. Zachwyca głębokim słodowo-chmielowym smakiem i zapachem.

StaroGdańskie jest próbą odtworzenia tradycyjnej receptury piwa Gdańskiego warzonego w Browarze we Wrzeszczu w latach 50 
XX wieku. Piwo StaroGdańskie oraz StaroGdańskie Classic odznacza się tą samą recepturą, składnikami oraz technologią produkcji 
jak piwo warzone w latach pięćdziesiątych. Oba piwa są niefiltrowane. Obecnie StaroGdańskie warzone są w Browarze Gościszewo 
pod nadzorem Pomorskiego Browaru Tradycyjnego. StaroGdańskie zostało odznaczone wieloma nagrodami i wyróżnieniami w tym 
uznane za Dziedzictwo Kulinarne. StaroGdańskie to dzieło Lucjana Iwanowicza oraz Sebastiana Wawszczaka.
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KOKTAJLE SPOZA KART Y

CHIVAS REGAL 12

WYBOROWA EXQUISITE 

BEEFEATER GIN

OLMECA ALTOS PLATA

MARTELL VS

G.H. MUMM CORDON ROUGE BRUT

HAVANA CLUB ESPECIAL

22 zł

22 zł

20 zł

20 zł

23 zł

53 zł

22 zł

385 zł

385 zł

350 zł

350 zł

400 zł

300 zł

385 zł

A L KOHOL E HOU S OW E
40 ml

125 ml

700 ml

750 ml

STANDARD
29 zł  

PREMIUM  
43 zł

DELUXE  
55 zł

Nasi barmani mają do dyspozycji ponad 300 różnych alkoholi. Dzięki temu są w stanie odtworzyć wiele klasycznych koktajli 
oraz przygotować kompozycje specjalnie wg Twoich preferencji smakowych. Wszystkie koktajle spoza karty występują w 
trzech stałych cenach, które zależne są od użytego alkoholu i złożoności koktajlu.
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Dzisiejsze określenie "cygaro" (ang. cigar – cygaro, cigarette – 
papieros) prawdopodobnie pochodzi z języka Majów od słowa "sik'ar", 
określającego właśnie palenie tytoniu.

Pierwsze cygara, czyli liście tytoniu zawinięte w liście kukurydzy, zostały 
przywiezione z Kuby do Europy przez Krzysztofa Kolumba. Za czasów 
Kolumba tytoń był palony podczas obrzędów religijnych i spotkań 
politycznych, a mocno wierzący Europejczycy przez pewien okres 
uznawali to za wybryki pogańskie, za co groziła kara więzienia.

CZY WIESZ, ŻE W ELIKSIRZE ZNAJDUJE 
SIĘ POKÓJ DO PALENIA CYGAR?
Zapytaj obsługę o cygarowe menu!

BACHE GABRIELSEN VS

BACHE GABRIELSEN VSOP

BACHE GABRIELSEN XO

30 zł

33 zł

54 zł

BACHE GABRIELSEN SERENITE EXTRA 128 zł

MARTELL XO 98 zł

MARTELL CHANTELOUP PERSPECTIVE 149 zł

MARTELL COHIBA 210 zł

MARTELL CORDON BLEU 105 zł

MARTELL VSOP 35 zł

LARSEN VS 30 zł

LARSEN VSOP 35 zł

LARSEN XO 57 zł

MARTELL VS 23 zł

HENNESSY VS

HENNESSY VSOP

HENNESSY XO

38 zł

60 zł

190 zł
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PERRIER-JOUËT BELLE ÉPOQUE

RUINART BLANC DE BLANC 

G.H. MUMM CORDON ROUGE BRUT

CAVA LÁGRIMA REAL BRUT NATURE

PROSECCO MONTELVINI SUPERIORE BRUT

CYDR Z OTOMINA

G.H. MUMM ROSE

G.H. MUMM DEMI-SEC

–

–

53 zł

43 zł

33 zł

15 zł

–

–

890 zł

690 zł

300 zł

249 zł

179 zł

88 zł

399 zł

300 zł

CHAMPAGNE & SPARKLING 125 ml 750 ml

Delikatny, lekko orzechowy o smaku owoców tropikalnych.

Łączy nuty świeżych owoców, głównie cytrusów z aromatami kwiatów.

Doskonała kompozycja win z 77 winnic regionu Szampanii.

D.O. Cava (Chardonnay), orzeźwiający, intensywny smak świeżych winogron.

Wytwarzane w 100% z winogron odmiany glera. 

Doskonałej jakości szampan o bogatym, świeżym i półwytrawnym smaku.

Wytrawny, musujący, refermentujący w butelce, krótko leżakowany.

Różowy, wytrawny szampan o uwodzicielskiej mocy.

PERRIER-JOUËT BELLE ÉPOQUE ROSÉ – 1099 zł
Luksusowy szampan o złożonej budowie. 

PERRIER-JOUËT BRUT – 330 zł
Najstarszy szampan typu "brut", produkowany od 1856 r.

PERRIER-JOUËT BLASON ROSÉ – 430 zł
Pachnie granatami, gruszkami, morelami i czerwonymi pomarańczami. 

G.H. MUMM MILLESIME – 350 zł
Skomponowana ze szczepów pinot noir (68%) i chardonnay (32%).

DOM PERIGNON 2010 VINTAGE – 1299 zł
Nazwa nawiązuje do słynnego siedemnastowiecznego mnicha, któremu 
przypisuje się największy wpływ na technologię produkcji win szampańskich.

VEUVE CLICQUOT PONSARDIN BRUT 

VEUVE CLICQUOT PONSARDIN ROSE 

–

–

439 zł

559 zł

Mieszanka szampańskich szczepów winogron z ok. 60 winnic w regionie.

Wyjątkowo hojny i elegancki nos, bardzo delikatne bąbelki.

2017



ÓSCAR TOBIA GRAN RESERVA

DOMAINE JEAN DURUP VAU DE VAY

JOSÉ PARIENTE VERDEJO FERMENTADO EN BARRICA

WINNICA TURNAU

WEINGUT CARL LOEWEN ALTE REBEN

MONVIERT MARTAGONA

AZUMBRE VIÑEDOS CENTENAIROS

WEINGUT MÜLLER

MERIA ROSSO 	

EMILIO MORO

SKARPA DOBRSKA ADONIS

CESARE SALVADORI RISERVA 

CANTINE IONIS „ᾸCANTO”

78 zł

62 zł

59 zł

43 zł

44 zł

–

25 zł

30 zł

66 zł

64 zł

54 zł

38 zł

26 zł

410 zł

340 zł

300 zł

240 zł

230 zł

200 zł

130 zł

170 zł

360 zł

330 zł

320 zł

210 zł

130 zł

WINO CZERWONE

WINO BIAŁE

D.O.Ca. Rioja, Hiszpania (Tempranillo)

A.O.P. Chablis 1-er Cru, Francja (Chardonnay)

D.O. Rueda, Hiszpania (Verdejo)

Baniewice, Polska (Solaris)

Mosel, Niemcy (Riesling)

D.O.C. Friuli Colli Orientali (Sauvignon Blanc)

D.O. Rueda, Hiszpania (Verdejo)2021

2021

2021

2019

2021

2021

2020

2021

2018

2016

2013

2019

2019

2018

2015

Niederösterreich, Austria (Grüner Veltliner Blend)

I.G.T. Toscana, Włochy (Cab. Sauvignon Blend)

D.O. Ribera Del Duero, Hiszpania (Tempranillo)

Rawa Mazowiecka, Lubelskie, Polska (Zweigelt)

D.O.C.G Chianti, Włochy (Sangiovese Blend)

I.G.T. Salento, Włochy (Primitivo)

125 ml 750 ml

125 ml 750 ml

CAMPO VIEJO GRAN RESERVA

– 190 zł

D.O.Ca. Rioja, Hiszpania (Tempranillo)
– 220 zł
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CAMPO VIEJO RIOJA TEMPRANILLO
D.O.Ca. Rioja, Hiszpania (Tempranillo)

WINNICA TURNAU SZLACHETNY ZBIÓR 53 zł 260 zł
Baniewice, Polska (Solaris) / słodkie2021

375 ml75 ml

DOMAINE FOND CROZE SHYRUS 45 zł 250 zł

2020

2020 A.O.C. Côtes du Rhône Villages, Francja (Syrah)

35 zł 190 złDOMAINE FOND CROZE CONFIDENCE
A.O.C. Côtes du Rhône Villages, Francja (Grenache, Syrah)



OSTOYA VODKA

FRANT WILDFLOWER

WYBOROWA EXQUISITE 

20 zł

22 zł / 385 zł

42 zł

WÓDKA 700 ml40 ml

ABSOLUT ELYX 33 zł

W polskich archiwach 
słowo wódka pojawia się 
już w XV w., wtedy jednak 
sprzedawana była jako 
lekarstwo, bardzo często 
doprawiana ziołami. 
Polską wódkę można 
produkować tylko z żyta, 
pszenicy, jęczmienia, 
pszenżyta, owsa 
i ziemniaka uprawianych 
tylko i wyłącznie na 
terytorium Polski.

Nowo powstające kategorie 
wódki, jak wódki klasy 
super premium, świadczą 
o rosnącej randze tego 
alkoholu na świecie.

KAVKA

U’LUVKA

ŻUBRÓWKA

CHOPIN SINGLE OAT

MŁODY ZIEMNIAK 2020

SIWUCHA

STARKA BANQUET 30-LETNIA (LIMITED) 50%

26 zł

36 zł

20 zł

32 zł

29 zł

29 zł

190 zł

FOODPAIRING: TATAR

Nasz bestseller, który jest w naszym menu
od początku powstania Eliksiru. 
Serwowany z sezonowymi dodatkami.

CHOPIN SINGLE POTATO 32 zł

CHOPIN SINGLE CORN

BELVEDERE JEZIORO BARTĘŻEK

BELVEDERE PURE

BELVEDERE LAS SMOGÓRY

32 zł

39 zł

36 zł

39 zł

CIROC 27 zł

IMA - OKOWITA JABŁKO I CHRZAN 34 zł

PODOLE WIELKIE WÓDKA ŻYTNIA 22 zł

PODOLE WIELKIE OKOWITA PSZENICZNA 29 zł
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WHISKY 40 ml 700 ml
REGION
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Blended

Speyside

ABERLOUR 12 28 zł

ABERLOUR 16 45 zł

ABERLOUR 18 65 zł

ABERLOUR A’BUNADH 57 zł

BENRIACH 25 AUTHENTICUS 130 zł

GLENFIDDICH XX 55 zł

BENRIACH 35 220 zł

BENRIACH CASK 59 zł

GLENFIDDICH 23 GRAND CRU 215 zł

GLENLIVET 15 39 zł

GLENFIDDICH 26 GRANDE COURONNE 399 zł

GLENLIVET 18 49 zł

GLENFIDDICH IPA 65 zł

GLENLIVET FOUNDER’S RESERVE 31 zł

GLENFIDDICH 21 GRAN RESERVA 145 zł

GLENLIVET 12 31 zł

GLENFIDDICH FIRE & CANE 59 zł

GLENLIVET 21 140 zł

LONGMORN 61 zł

OLD PULTNEY 12

MONKEY SHOULDER

35 zł

26 zł

BALVENIE 12 52 zł

BALVENIE 14 73 zł

CHIVAS REGAL 18 43 zł

CHIVAS REGAL ULTIS 109 zł

CHIVAS REGAL XV 36 zł

CHIVAS REGAL 25 145 zł

CHIVAS REGAL MIZUNARA 45 zł

CHIVAS ICON 599 zł

CHIVAS REGAL 12 22 zł / 385 zł

CHIVAS REGAL EXTRA 13 25 zł

CHIVAS REGAL EXTRA 13 TEQUILA
CASK FINISH

45 zł

FAMOUS GROUSE NAKED MALT 26 zł

THE SIX ISLES BATCH STRENGTH 
BLENDED MALT WHISKEY

45 zł

COMPASS BOX ORCHARD HOUSE 37 zł

Szkocja



Islay

Orkney

Campbeltown

W
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OLD & RARE TEANINICH 40YO 1973 300 zł

GLENGOYNE 12 43 zł

GLENMORANGIE LASANTA 12 41 zł

GLENMORANGIE QUINTA RUBAN 14 46 zł

GLENMORANGIE SIGNET 130 zł

GLENFARCLAS 12 31 zł

GLENMORANGIE THE ORIGINAL 10 34 zł

GLENMORANGIE X 32 zł

ARDBEG WEE BEESTIE 39 zł

GLENFARCLAS 15 49 zł
Highlands

HAZELBURN 10 49 zł

SPRINGBANK 10 55 zł

HIGHLAND PARK 12 43 zł

LONGMORN 61 zł

SCAPA GLANSA 52 zł

SCAPA SKIREN 43 zł

ARDBEG 10 39 zł

ARDBEG CORRYVRECKAN 63 zł

BOWMORE 18 95 zł

BOWMORE 15 54 zł

BRUICHLADDICH BLACK ART 210 zł

CAOL ILA 18 120 zł

LAPHROAIG 10 35 zł

LAPHROAIG TRIPLE WOOD 55 zł

SMOKY JOE 35 zł

BRUICHLADDICH THE CLASSIC LADDIE 43 zł

BRUICHLADDICH PORT CHARLOTTE 
10 HEAVILY PEATED

45 zł

BRUICHLADDICH 13 DOM WHISKY 2007 107 zł

GLENMORANGIE NECTAR D’OR 48 zł



Włochy

Taiwan

W
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ARRAN MACHRIE MOON
CASK STRENGTH

PUNI MARSALA EDITION

KAVALAN PODIUM 2019 REALESE

ARRAN 10 35 zł

Lowlands

Mull

Arran

SkyeSkye

TALISKER 10 37 zł

AUCHENTOSHAN 12YO

AUCHENTOSHAN THREE WOOD

32 zł

43 zł

TORABHAIG ALLT GLEANN
THE LEGACY SERIES 

44 zł

MACLEOD’S LOWLAND SINGLE MALT 32 zł

LEDAIG RIOJA CASK FINISH 43 zł

43 zł

51 zł

49 zł
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BULLEIT RYE

ELIJAH CRAIG 18

KNOB CREEK

WILD TURKEY 101

WILD TURKEY 81

23 zł

88 zł

34 zł

25 zł

20 zł

NIKKA COFFEY GRAIN

NIKKA COFFEY MALT

NIKKA TAKETSURU

45 zł

49 zł

57 zł

TOKINOKA WHITE

THE CHITA SUNTORY

AKASHI BLUE LABEL

29 zł

43 zł

37 zł

MARS SHINSHHU KASEI 38 zł

JAMESON

JAMESON CASKMATES

JAMESON CRESTED

CONNEMARA

20 zł / 350 zł

22 zł

23 zł

28 zł

JAMESON BLACK BARREL 27 zł

KINAHAN’S 10 48 zł

GREEN SPOT

TEELING AMBER ALE 

EGAN’S FORTITUDE PX 

WRITER’S TEARS DOUBLE OAK
BOURBON AND COGNAC

40 zł

34 zł

37 zł

39 zł

REDBREAST 12 YO 35 zł

TRIPPERARY WATERSHED 50 zł

JIM BEAM DOUBLE OAK 23 zł

BASIL HAYDEN’S 47 zł

BOOKER’S 7 67 zł

MICHTER’S UNBLENDED
AMERICAN WHISKEY

45 zł

MAKER'S MARK 28 zł

SAZERAC 50 zł

Irlandia

Japonia

Stany Zjednoczone

FOUR ROSES SMALL BATCH 36 zł



RUM /  CACHAÇA
40 ml 700 ml

RU
M

HAVANA CLUB 3

BOTUCAL RESERVA EXCLUSIVA

BUMBU

CLAIRIN CASIMIR

CLAIRIN COMMUNAL

CLAIRIN SAJOUS

DOORLY’S XO 

COMPANERO TRINIDAD ELIXIR ORANGE

CHAIRMAN’S RESEVE FORGOTTEN CASK

HAVANA CLUB 7

HAVANA CLUB SELECCION DE MAESTROS

APPLETON RESERVE BLEND

DON PAPA 7

20 zł

23 zł

43 zł

31 zł

43 zł

43 zł

34 zł

44 zł

31 zł

44 zł

33zł

35 zł

37 zł

DON PAPA 10 67 zł

DICTADOR 12 36 zł

HAVANA CLUB ESPECIAL 20 zł / 350 zł

ARCANE FLAMBOYANCE CHERRY WOOD 

CLEMENT RHUM AGRICOLE

DOS MADERAS 5 + 5

42 zł

19 zł

45 zł

HAVANA CLUB UNION 199 zł

DOS MADERAS LUXUS 93 zł



RU
M

Rum produkowany jest z soku z trzciny cukrowej lub 
melasy będącej produktem ubocznym uzyskiwania 
cukru. Dawniej potocznie zwany był "Kill Devil" 
z uwagi na swój ostry i nieprzyjemny zapach oraz 
aromat, który "nawet i diabła by odstraszył”. 

Rum jest jedną z najmniej uregulowanych prawnie 
kategorii alkoholi, dzięki czemu istnieje wiele 
różnych styli rumów.

Czy wiesz, że rum to ulubiony alkohol naszego 
Szefa Baru? Przekonaj się sam!

VERITAS

YAGUARA BRANCA

PLANTATION PINEAPPLE 34 zł

31 zł

26 zł

PLANTATION ORIGINAL DARK 27 zł

NEISSON VIEUX 63 zł

UNION ORGANIC COCONOUT 36 zł

UNION QUEEN PINEAPPLE & SPICE 35 zł

MHOBA FRANKY’S PINEAPPLE 45 zł

MOUNT GAY ECLIPSE 24 zł

NEISSON LE RHUM 36 zł

PARANUBES 45 zł

PUSSER’S BRITISH NAVY 29 zł

SMITH & CROSS 36 zł

GOSLING’S BLACK SEAL 32 zł

FOURSQUARE 2009 63 zł

MATUSALEM GRAN RESERVA 37 zł

EMINENTE RESERVA 44 zł



TEQUIL A /  MEZCAL 

LIKIERY

40 ml 700 ml

40 ml

TE
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OLMECA ALTOS PLATA

OLMECA ALTOS REPOSADO

DEL MAGUEY CREMA DE MEZCAL

DERRUMBES ZACATECAS

ESPOLÓN BLANCO

ESPOLÓN REPOSADO

VILLA LOBOS BLANCO

20 zł / 350 zł

24 zł

35 zł

49 zł

26 zł

29 zł

33 zł

RICARD

KAHLUA

CYNAR

16 zł

18 zł

21 zł

GR APPA /  CALVAD OS /  PISC O 40 ml

PISCO BARSOL ACHOLADO

GRAPPA LE DICIOTTO LUNE

20 zł

43 zł

W Meksyku rośnie ponad 300 odmian agawy, jednak tequilę można produkować tylko i wyłącznie
z agawy błękitnej, która potrzebuje od 6 do 15 lat aby osiągnąć dojrzałość. Popularny w Europie shot 
tequili z cytryną i solą w Meksyku nie jest praktykowany, a samą tequilę pije się na czysto lub 
w połączeniu z sangritą. Mezcale zawdzięczają swój dymny charakter specjalnej metodzie opiekania 
agawy w podziemnych, ceglanych paleniskach. 

LOS ARANGO 34 zł

BECHEROVKA 18 zł

CAMPARI 18 zł

CHARTREUSE VERTE 33 zł

MALIBU 18 zł

FERNET-BRANCA 18 zł

CALVADOS FINE LOUIS LAURISTON 20 zł

VOLCAN DE MI TIERRA BLANCO

VOLCAN DE MI TIERRA REPOSADO

39 zł

VOLCAN DE MI TIERRA ANEJO CRISTALINO

47 zł

60 zł
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GIN 40 ml 700 ml

WENNEKER OUDE GENEVER 28 zł

LANGLEY’S NO. 8 28 zł

BEEFEATER 24 24 zł

BEEFEATER BURROUGH’S RESERVE 69 zł

BOLS GENEVER AMSTERDAM 34 zł

BOTANIST ISLAY 35 zł

COPPERHEAD 53 zł

ELEPHANT GIN 37 zł

HAYMAN'S OLD TOM 32 zł

HAYMAN'S ROYAL DOCK NAVY 32 zł

HAYMAN’S SLOE 29 zł

HENDRICK'S 31 zł

MONKEY 47 52 zł

MALFY 35 zł

MONKEY 47 SLOE 52 zł

TANQUERAY NO. TEN 29 zł

HARRIS 47 zł

BEEFEATER GIN 20 zł / 350 zł

GIN MARE 39 zł

CAORUNN 33 zł

BOLS GENEVER 100% MALT SPIRIT 30 zł

LANGLEY’S SMALL BATCH OLD TOM 26 zł

CROSS KEY’S SINGLE BATCH 23 zł

CROSS KEY’S BLACKCURRANT 23 zł

FORD’S 34 zł

CRAFTER’S 25 zł

SIPSMITH 35 zł

PORTOBELLO ROAD 23 zł

PLYMOUTH NAVY STRENGTH 54 zł

PORTOBELLO ROAD CELEBRATED BUTTER 23 zł

POLISH FOREST GIN 28 zł

CRESPO 27 zł

KI NO BI KYOTO 50 zł

KI NO BI SEI KYOTO 60 zł
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W 1801 William Edward założył w Aberdeen w Szkocji swoją firmę handlującą winami. Po kilku latach dołączył do niego 
James Chivas i trunki produkowane przez wspólników okazały się tak znakomite, że stali się oni sławni, a zamówienia 
zaczęły napływać z całego świata. James Chivas otrzymał swoją pierwszą „Gwarancję Królewską” w 1843 r. od Królowej 
Wiktorii. Edward i James stali się dostawcami wykwintnych produktów na królewski dwór, zaś ich whisky, jako alkohol 
bezkonkurencyjny, zdobyła miano Księcia Szkockiej Whisky. 

W roku 1857 do Jamesa dołączył jego brat John i formalnie powstała firma Chivas Brothers. W 1909 Master Blender - Charles 
Howard oraz Alexander Smith stworzyli dwudziestopięcioletni blend, który został pierwszą luksusową whisky na świecie.

Whisky słodowe oraz whisky zbożowe były w tamtych czasach stosunkowo ostre w swoim charakterze, bracia Chivas chcieli 
natomiast stworzyć alkohol delikatniejszy w smaku. Mieszając wyłącznie whisky najwyżej klasy, bracia stworzyli wyjątkowy 
trunek, wyraźnie różniący się od istniejących na rynku.

HISTORIA CHIVAS BROTHERS

STR ATHISL A

Założona w 1786 roku, Strathisla jest jedną z najstarszych wciąż działających szkockich destylarni. Produkuje się tu Strathisla 
Single Malt, która jest sercem absolutnie każdego blendu Chivas Regal.

Strathisla jest często opisywana jako najbardziej malownicza destylarnia w Szkocji. Pod kultowymi, bliźniaczymi pagodami 
znajdują się alembiki, czyli miedziane kotły, które mają ogromne znaczenie dla utrzymania bezwzględnej ciągłości smaku 
a ich charakterystyczny kształt nadaje unikalny charakter każdej kropli whisky.

Utrzymanie najwyższej jakości przez wszystkie lata nie zawsze było łatwe. Destylarnia Strathisla była świadkiem 
dramatycznych wydarzeń na przestrzeni lat - pożaru w 1876 roku i wybuchu w młynie słodu w 1879 roku.

Dziś w Strathisla produkuje się ok 3 000 000 litrów alkoholu rocznie.
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40 rodzajów whisky słodowych i zbożowych. Dwukrotna destylacja w miedzianych kadziach oraz dojrzewanie 
w dębowych beczkach przez minimum 12 lat. Ciepła bursztynowa barwa z aromatem ziół, miodu i owocujących 
sadów. W smaku wyczuwalne nuty świeżych jabłek i miodu z akcentem wanilii i orzechów laskowych. 

22 zł ◆ 40 ml 

Głęboki, słodkawy smak o owocowym charakterze. Extra powstał z mieszanki rzadkich gatunków whisky 
single malt starzonych w beczkach po hiszpańskim sherry Oloroso (około 10 lat).

25 zł ◆ 40 ml 

Whisky leżakowana co najmniej 15 lat i finiszowana w beczkach po koniaku z regionu Grand Champagne. 
Bogaty aromat czerwonych jabłek, konfitury z pomarańczy, miodu, cynamonu i soczystych rodzynek 
sułtańskich. W smaku aksamitnie gładka i owocowa z nutami maślanych ciasteczek, gruszki i toffi. 

36 zł ◆ 40 ml 

Whisky typu blend bez oznaczenia wieku (NAS - no age statement). Część destylatów leżakowana była 
w beczkach z japońskiego dębu Mizunara. Edycja ta stworzona została w hołdzie dla japońskiej sztuki i tradycji 
tworzenia whisky. Bogaty, owocowy aromat whisky rozkwita nutami gruszy, banana, wiśni i pomarańczy.

45 zł ◆ 40 ml 

Wersja produkowana jest z 40 rodzajów whisky słodowych i zbożowych. Najmłodszy składnik tego szkockiego 
trunku liczy co najmniej 18 lat. Szlachetna i wyjątkowo ciekawa pozycja charakteryzująca się subtelnym 
owocowym aromatem. 

43 zł ◆ 40 ml 

Formuła whisky to kupaż pięciu singel maltów symbolizujących master blenderów odpowiedzialnych za 
markę od chwili powstania firmy w roku 1909. Ulubione whisky single malt każdego z nich zostały połączone 
przez ostatniego z nich (Colina Scotta) w wyjątkową whisky typu blended malt. 

109 zł ◆ 40 ml 

Jest pierwszą na świecie luksusową whisky, która swoją premierę miała w 1909 r. Obecna wersja została 
odtworzona w 2007 r. Leżakowana w dębowych beczkach minimum 25 lat. Każda butelka posiada swój 
indywidualny numer.

145 zł ◆ 40 ml 

W skład wchodzi ponad 20 whisky. Oprócz blendów Strathilsi, Longmora oraz Glen Keitha, kluczowych dla 
marki Chivas, znalazły się tam whisky z destylarni już nieczynnych. Do Polski trafiło tylko 6 egzemplarzy. 
W Eliksirze można spróbować go w najniższej cenie w Polsce!

599 zł ◆ 40 ml 



Eliksir jest jednym z pierwszych 
lokali w Polsce, którego 
główną ideą jest foodpairing 
polegający na łączeniu dań 
z dopasowanymi koktajlami. 

Koktajle i dania w Eliksirze 
przygotowywane są w 
100% na bazie naturalnych 
składników!

W Eliksirze znajduje się Cigar 
Room - jedno z nielicznych 
tego typu miejsc w Trójmieście.

Znajdujemy się w Willi 
Komendanta - budynku z 1882 r. 
Cegła, która zdobi ściany jest 
autentyczna i liczy ponad 140 lat.

Załoga Eliksiru posiada 
wspólnie 150 lat doświadczenia 
w gastronomii.

Eliksir znalazł się w gronie 
najlepszych restauracji 
w Polsce wg przewodnika 
„Poland 100 Best 
Restaurants”. 

Eliksir jest najlepszą 
restauracją w Trójmieście 
i jedną z 3 najlepszych 
w Polsce wg oceny gości 
biorących udział w akcji 
„Restaurant Week 2016”.

Eliksir jest jednym 
z najlepszych koktajlbarów 
w Polsce, nagrodzony tytułem 
najlepszego Gastro Baru 
w prestiżowym konkursie 
„Bar Roku 2017”.

Czy wiesz, że na Twój 
czas spędzony w Eliksirze 
pracowało aż 18 osób?

Jesteśmy jednym z 
największych koktajlbarów 
w Polsce -posiadamy ponad 
300 alkoholi na półkach 
barowych.

Od 05.2018 jesteśmy 
nieprzerwanie w TOP 10 
na TripAdvisor.

Eliksir jest 2 restauracją 
w Gdańsku i 4 w Trójmieście 
wg. żółtego przewodnika 
Gault & Millau 2020.
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O  NAS /  CZY WIESZ,  ŻE. . .
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O  NAS /  GOSPODARZ

Paweł Wątor
Szef kuchni oraz właściciel Eliksiru. Pasjonat - gaduła 
zarażający pozytywną energią.

Były zastępca szefa kuchni Wojciecha Modesta Amaro w restauracji Amber Room

Były zastępca szefa kuchni w grupie Caprice Holdings w Londynie

Były zastępca szefa kuchni hotelu Hilton w Gdańsku

Współautor książek kulinarnych napisanych z Markiem Kondratem oraz 
Wojciechem Modest Amaro

Właściciel firmy thefood.pl działającej od 2011 roku zajmującej się barem 
i kuchnią molekularną oraz niestandardowymi realizacjami gastronomicznymi 
w całej Polsce oraz Europie.



Dzięki niezbędnemu zapleczu technicznemu w Eliksirze 
jesteśmy w stanie zorganizować dosłownie każdy rodzaj 
eventu - od konferencji, szkoleń i spotkań biznesowych po 
warsztaty kulinarne i barmańskie oraz przyjęcia rodzinne. 

Posiadamy też bardzo bogatą ofertę atrakcji, które są 
dodatkowym urozmaiceniem każdego eventu np. live music, 
degustacje alkoholi z foodpairingiem, degustacje cygar z 
dopasowanymi alkoholami i foodpairingiem, pokazy kuchni 
molekularnej, warsztaty barmańskie i wiele wiele innych.

O NAS /  EVENT Y

Eliksir to również elegancka przestrzeń eventowa 
z niepowtarzalnym klimatem, nowoczesnym wnętrzem 
i kuchnią na najwyższym poziomie.

Dzięki przemyślanej aranżacji przestrzennej lokalu 
jesteśmy w stanie zorganizować bardzo kameralne 
spotkania biznesowe (private room do 8 osób) jak  
również duże przyjęcia koktajlowe nawet do 120 osób 
(wynajęcie całego lokalu). 

Czas i komfort naszych Klientów jest dla nas najważniejszy, 
dlatego za każdym razem dbamy o kompleksową obsługę  
każdego wydarzenia.
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