
 
 

PRZEKĄSKI I SAŁATKI / STARTERS AND SALADS 
 
 

Karmelizowany kozi ser / kompresowany burak / kruche ciasto / 
szpinak / owoce sezonowe / winegret malinowy 

 Caramelized goat cheese / compressed beetroot / shortcrust pastry / 
spinach / seasonal fruit / raspberry vinaigrette 

41,00 PLN 
 
 

Duszone żołądki drobiowe / smardz / śmietana / szalotka /  
natka pietruszki / podpłomyk  

Braised poultry gizzards / morel mushrooms / cream / shallots /  
parsley / flatbread 

41,00 PLN 
 
 

Klasyczna sałata Ceasar / pierś kurczaka - opcjonalnie /  
chips z wędzonego bekonu / pomidory cherry / płatki parmezanu / grzanka 

Classic Caesar salad / chicken breast - optional /  
smoked bacon chips / cherry tomatoes / parmesan flakes / croutons 

42,00 PLN 
51,00 PLN z piersią z kurczaka / with chicken breast 

 
 

Sashimi z łososia Mowi / jabłko / ogórek / chili /  
kolendra / granat / sezam / wasabi majo / sos teriyaki 

Mowi salmon sashimi / apple / cucumber / chili /  
coriander / pomegranate / sesame / wasabi mayo / teriyaki sauce 

42,00 PLN 
 
 

Rolowane carpaccio wołowe / mix sałat z rukolą / suszone pomidory / 
kapary / balsamico / parmezan / oliwa truflowa 

Rolled beef carpaccio / mixed salad with rocket / dried tomatoes / 
 capers / balsamico / parmesan / truffle oil 

49,00 PLN 
 

 
Podwędzony tatar wołowy / pikle / marynowane grzyby leśne /  

palona skorzonera / oliwa jałowcowa 
Smoked beef tartare / pickles / marinated wild mushrooms / 

 roasted black salsify / juniper oil  
49,00 PLN 

 



 
 

ZUPY / SOUPS 
 
 

Krem z palonego pora / smażony ziemniak / chips z wędzonego bekonu / 
musztarda Dijon / crème fraîche / prażona gorczyca  

Creamy roasted leek / fried potatos / smoked bacon chips /  
Dijon mustard / crème fraîche / roasted mustard seeds 

27,00 PLN 
 
 

Żurek Miso / majerankowa biała kiełbasa / makaron / jajko Ajitama /  
grzyby shimeji / salsa pak choi wakame / olej sezamowy 

Miso sour rye soup / marjoram white sausage / noodles / Ajitama egg /  
shimeji mushrooms / pak choi wakame salsa / sesame oil 

31,00 PLN 
 
 

Flaczki z boczniaków / smażony ziemniak /  
marchew / lubczyk / pieczone pestki lnu 

 Oyster mushroom tripe style / fried potato /  
carrot / lovage / roasted flax seeds 

28,00 PLN 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Do rachunku za zamówienia powyżej 4 osób  
doliczana jest opłata serwisowa w wysokości 10%. 

 
A 10% service fee is added to the bill for orders of more than 4 people.



 
 

MAKARONY / PASTA 
 
 

Czarne Tagliatelle / chorizo / krewetki / kapary / szpinak /  
chili / masło / wino 

Black Tagliatelle / chorizo / prawns / capers / spinach / 
chili / butter / wine 

59,00 PLN 
 
 

Domowe pierogi z kaszanką / kurki / bób /  
szpinak / szalotka / emulsja maślana  

Homemade dumplings with black pudding / chanterelles / broad bean / 
spinach / shallot / butter emulsion 

52,00 PLN 
 
 

Pappardelle / grillowany kurczak / pomidor suszony / liście szpinaku / 
mascarpone / gorgonzola 

Pappardelle / grilled chicken / dried tomatoes / spinach leaves / 
 mascarpone / gorgonzola 

53,00 PLN 
 
 

Spaghetti Carbonara 
Opcjonalnie pasta może być daniem bezglutenowym 

Spaghetti Carbonara 
Optionally gluten free pasta on request 
 52,00 PLN porcja dla dzieci 31,00 PLN 

 
 

Spaghetti Bolognese 
Opcjonalnie pasta może być daniem bezglutenowym 

Spaghetti Bolognese 
Optionally gluten free pasta on request 
 48,00 PLN, porcja dla dzieci 31,00 PLN 

 
 

Spaghetti Aglio olio e peperoncino 
Opcjonalnie pasta może być daniem bezglutenowym 

Spaghetti Aglio olio e peperoncino 
Optionally gluten free pasta on request 
41,00 PLN, porcja dla dzieci 29,00 PLN 

 



 
 

MIĘSA / MEAT 
 
 

 Stek z polędwicy wołowej / frytki Steakhouse / zielone warzywa / 
 sos teriyaki z zielonym pieprzem / sos serowy 

Beef tenderloin steak / Steakhouse fries / green vegetables /  
teriyaki sauce with green pepper / cheese sauce 

109,00 PLN 
 
 

Smażona pierś kaczki / puree ziemniaczane palone masło ocet winny / 
 warzywa / suszona morela / sos pieprzowy z pomarańczą 

Fried duck breast / mashed potatoes roasted butter wine vinegar /  
vegetables / dried apricot / peppers and orange sauce 

69,00 PLN 
 
 

Wolno pieczona gicz jagnięca / puree ziemniaczane z pieczonymi 
warzywami / tzatziki / sos miętowy demi glace pieczeniowy / popcorn z sorgo 

Slow roasted lamb shank / mashed potatoes with roasted  
vegetables / tzatziki / gravy mint demi glace sauce / sorghum popcorn 

89,00PLN  
 
 

Kotlet schabowy z kością / puree koperkowe /  
sałatka ze słodko kwaśnego ogórka / sos Cafe de Paris 

Classic pork schnitzel with bone / dill puree /  
sweet and sour cucumber salad / Cafe de Paris sauce 

58,00 PLN 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

RYBY / FISH 
 
 

Grillowana ośmiornica / palone ziemniaki / sałatka Horiatyki /  
sos z atramentem kałamarnicy / chips z czarnej tapioki   
Grilled octopus / roasted potatoes / Horiatyki salad /  

squid ink sauce / black tapioca chips 
108,00 PLN 

 
 

Stek z łososia Mowi / smażona kapusta Pak Choi z ziemniakami /  
salsa z pikantnego ananasa / chili / kolendra 

Mowi salmon steak / fried Pak Choi cabbage with potatoes /  
spicy pineapple salsa / chili / coriander 

72,00 PLN 
 
 

Pieczona dorada / sezonowe warzywa limoncello / czarne aioli 
Baked sea bream / seasonal limoncello vegetables / black aioli 

78,00 PLN 
 
 

Krewetki Black Tiger / sos maślany Chardonnay /  
bagietka / mix sałat z warzywami  

Black Tiger shrimps / Chardonnay butter sauce /  
baguette / mixed salad with vegetables 

88,00 PLN 
 
 

DANIE WEGETARIAŃSKIE / VEGETARIAN DISH 
 
 

Panierowany bakłażan w panko / sos pomidorowy / kapary / bazylia / 
pieczona feta / suszone oliwki 

Panko breaded eggplant / tomato sauce / capers / basil /  
baked feta / dried olives 

54,00 PLN 
 
 

Pieczony stek z selera / sos curry z warzywami / jogurt grecki 
Roasted celeriac steak / vegetable curry sauce / greek yogurt 

54,00 PLN 
 

 
 



 
 

DESERY / DESERTS 
 
 

Czekoladowe gateau / lody słony karmel / kruszonka pomarańczowa  
Chocolate gateau / salted carmel icecream / orange crunch 

32,00 PLN 
 

Sernik baskijski / sos z czerwonych owoców / prażona biała czekolada 
Creamy cheesecake / red berry sauce / chrunky white chocolate  

31,00 PLN 
 
 

Dubajskie tiramisu / pistacja / likier limoncello / truskawka 
Dubai tiramisu / pistachio / limoncello liqueur / strawberry 

31,00 PLN 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

MENU DLA DZIECI / MENU FOR CHILDREN 
 
 

Panierowany sznycel z piersi z kurczaka /  
puree ziemniaczane lub frytki / mizeria 

Crunchy chicken breast /  
mashed potatoes or French Fries  / cucumber and cream salad 

29,00 PLN 
 
 

Zupa pomidorowa / makaron 
Homemade tomato soup / noodle 

16,00 PLN 
 
 

Domowy rosół / makaron 
Homemade beef and duck broth / noodle 

16,00 PLN 
 


