
TATAR WOŁOWY
świeca wołowa / cebula / korniszon / żółtko / pieczywo / masło /
chips ziemniaczany / wędzony majonez

Ręcznie siekana świeca wołowa z dodatkami: cebulą, korniszonem i żółtkiem.
Podawany z pieczywem własnego wypieku.

38 zł

DUKATY SEROWE
ser biały / ser kozi / kolendra / papryka / pomidory / cukinia /mąka
pszenna 

Pieczone placuszki na bazie twarogu i sera koziego z papryką i kolendrą
podane z salsą z warzyw i sosem pomidorowym.

29 zł

SIERCIOKI Z PESTO 
starte ziemniaki / pesto z czosnku niedźwiedziego / wędzony twaróg
/ chrust z buraka

Gotowane kluski z surowych ziemniaków z pesto z czosnku niedźwiedziego,
posypane wędzonym twarogiem i chrupiącym chrustem z buraka.

25 zł

ROSÓŁ JANOWIECKI
trzy rodzaje mięs / marchewka / pietruszka / seler / por / palona
cebula / makaron / lubczyk

Klasyczny, wolno gotowany rosół na mięsie z kury, indyka i wołowiny z
dodatkiem lokalnych warzyw. Podawany z makaronem typu krajanka i
posiekanymi zielonymi ziołami z naszego ogródka.
 

18 zł

CHŁODNIK Z BOTWINY 
kefir / maślanka / jogurt naturalny / botwinka / cebula / koper /
szczypiorek / rzodkiewka / jajko gotowane 

Orzeźwiające połączenie świeżej botwiny z kefirem, maślanką i jogurtem.
Podawany na zimno z gotowanym jajkiem i świeżymi nowalijkami.

18 zł

ZUPA DNIA 
Zapytaj obsługę o to co mamy dziś w ofercie. Na pewno znajdziesz tu coś
pysznego i sezonowego. Może flaki? Pomidorową? Albo krem z białych lub
zielonych warzyw?

19 zł

    Te dwa dania zdobyły pierwsze miejsce w konkursie Nasze
Kulinarne Dziedzictwo - Smaki Regionów "Perła 2022" i
posiadają Certyfikat Produktów Tradycyjnych.

NADWIŚLAŃSKA ZUPA Z SUMA
smażone kawałki suma / karmelizowane warzywa / cytryna / świeża
natka pietruszki

Rybny wywar z kawałkami smażonego suma oraz wiórkami karmelizowanych
warzyw z orzeźwiającą nutą cytryny i pietruszki.

22 zł

GULASZ BARANI
baranina / warzywa / owoce / placki słomiane / zielone sałaty  

Marynowana baranina, długo duszona w czerwonym winie z dodatkiem
marchewki, pietruszki i cebuli oraz śliwek, jabłek i gruszek. Całość doprawiona
świeżymi ziołami i podana z chrupiącymi plackami ziemniaczanymi oraz
zielonymi sałatami. 

55 zł

SAŁATKA Z PIECZONYM BURAKIEM
zielone sałaty / burak / marchew / ciecierzyca / wędzony ser
solankowy / ocet balsamiczny / dressing francuski / pieczywo

Kompozycja wyrazistych smaków: pieczonego buraka, marchewki w
tempurze, marynowanej ciecierzycy i wędzonego sera podana na zielonych
sałatach, doprawiona dressingiem francuskim.
 

35 zł

SAŁATKA Z KURCZAKIEM
zielone sałaty / pierś z kurczaka / ogórek / pomidor / rzodkiewka /
czerwona cebula / kwiat cukinii / winegret z kiszoną gorczycą /
pieczywo

Soczysta pierś z kurczaka na zielonych sałatach z dodatkiem świeżych
warzyw z ogrodu oraz faszerowanym kwiatem cukinii w tempurze. Całość
polana winegretem z kiszoną gorczycą i podana z pieczywem naszego
wypieku.

35 zł

Wszystkie burgery serwujemy w maślanych bułkach
własnego wypieku oraz podajemy je w zestawach z surówką
z młodej kapusty i frytkami z ketchupem.
 
BURGER "CZARNY BARAN" 
kotlet z baraniny / zielone sałaty / pomidor / piklowany ogórek /
konfitura z selera i fig / sosy

Czarna bułka własnego wypieku z kotletem z baraniny, świeżymi warzywami z
dodatkiem konfitury z selera i fig.  Do tego dwa sosy: szczypiorkowy oraz z
pieczonej papryki z dodatkiem czarnuszki.

45 zł

BURGER WEGE
kotlet z buraka / zielone sałaty / pikle / marynowana cukinia /
konfitura z czerwonej cebuli / sosy  

Kotlet z czerwonego buraka z dodatkiem kaszy jaglanej i prażonych nasion z
wstęgami piklowanych ogórków i marynowanej, chrupiącej cukinii. Całość
dopełniają dwa sosy: majonez szczypiorkowy i paprykowy z dodatkiem kolendry.

39 zł

BURGER DZIKI
kotlet z dziczyzny / cheddar / zielone sałaty / piklowana czerwona
cebula / pomidor / pesto z czosnku niedźwiedziego / oregano / sosy 

Kolejna wariacja na temat burgera, którego pokochaliście! Dziki w tym sezonie
zaskoczy Was aromatycznymi sosami: ogórkowo-chrzanowym i majonezem
szczypiorkowym. Do tego zielone pesto, marynowana, czerwona cebula,
pomidor, ser cheddar i nasza bułka. 

45 zł

KURCZAK ZAGRODOWY Z KOSTKĄ 
kurczak supreme / puree marchewkowe z chilli / sos demi glace / szpinak
/ czosnek / pieczarki

Soczysta pierś z kurczaka z kością i zapieczoną skórką ułożona na puree
marchewkowym z czosnkiem i chili podana z klasycznym sosem demi glace,
pieczarką i blanszowanym szpinakiem. 

39 zł

GOŁĄBKI JAGNIĘCE 
mięso jagnięce / kasza jęczmienna / kapusta włoska / pietruszka / sos
pomidorowy / grillowana papryka / konfitowane ziemniaki z szałwią

Farsz z jagnięciny i kaszy jęczmiennej zawinięty w liście kapusty włoskiej na lekkim
sosie pomidorowym.

45 zł

KARK WOŁOWY
karkówka wołowa / ziemniak / szaszłyk warzywny / sos demi glace /
pieczony agrest 

Wolno gotowany w tłuszczu kark wołowy podawany z pieczonym ziemniakiem
Hasselback, warzywnym szaszłykiem i sosem z dodatkiem pieczonego agrestu. 

69 zł

ZAPIEKANKA Z CUKINII
cukinia / pasta z pieczonych warzyw / soczewica / marchew / pieczarki /
siemię lniane / salsa paprykowa / wegański beszamel

Zapiekane plastry cukinii przełożone pastą z soczewicy, pieczarek i pieczonej
marchewki podane na salsie paprykowo-pomidorowej. Całość polana aromatyczną,
wegańską wersją sosu beszamelowego.

35 zł

PSTRĄG PIECZONY W CAŁOŚCI
pstrąg / botwinka / zapiekanka ziemniaczana / szpinak / sos miodowo-
cytrynowy / pesto z czosnku niedźwiedziego

Pstrąg pieczony w całości, faszerowany botwinką podany z blanszowanym
szpinakiem w miodowo-cytrynowym sosie i warstwową zapiekanką ziemniaczaną.
 

55 zł

SCHABOWY Z KOŚCIĄ 
schab z kością / ziemniaki / sałata parzona / koperek

Tradycyjna wersja kotleta w chrupiącej panierce, który dzięki zachowanej kości
utrzymuje wyjątkową soczystość, aromat i smak.  Podawany z ziemniakami z wody i
sałatą parzoną po polsku ze skwarkami. 

45 zł

MAKARON Z PULPECIKAMI JAGNIĘCYMI 
makaron pappardelle / jagnięcina / sos pomidorowy / ser Bursztyn

Szerokie wstęgi makaronu pappardelle w aromatycznym sosie pomidorowym z
pulpecikami z jagnięciny posypane startym, dojrzewającym serem.

39 zł

PIEROGI RUSKIE
biały ser / ziemniaki / okrasa / zielone sałaty / śmietana /
szczypiorek 

Farsz z twarogu i gotowanych ziemniaków z dodatkiem zeszklonej cebuli
zamknięty w delikatnym cieście według naszej receptury. Pierogi serwowane
są z sałatą ze śmietaną i okrasą podawaną oddzielnie.  

29 zł

PIEROGI BARANIE 
baranina / konfitura z cebuli / sos śliwkowy / popcorn z gryki /
pikantna pasta paprykowa

Farsz z gotowanej baraniny doprawiony tylko solą i pieprzem w połączeniu z
delikatnym ciastem według naszej receptury. Pierogi podawane z miodowo -
balsamiczną konfiturą z czerwonej cebuli i autorskim sosem z dodatkiem
herbaty i wędzonej śliwki.

39 zł

  W naszej witrynie zawsze znajdziesz coś słodkiego:
tiramisu, serniki, ciasta owocowe i czekoladowe. Zapytaj
obsługę o to co dziś polecamy. A może masz ochotę na lody? 

  Uprzejmie informujemy, że w przypadku, gdy obsługa nie zostanie
poinformowana o chęci podziału rachunku na kilku gości przed złożeniem
zamówienia, przyjmiemy domyślą zasadę: jeden stolik - jeden rachunek.
   Chęć otrzymania faktury również należy zgłosić obsłudze przed złożeniem
zamówienia. 

    Wykaz gramatur poszczególnych dań oraz lista alergenów dostępne są na
barze lub stronie www.czarna-dama.pl/menu/.

 — DANIE RYBNE — DANIE WEGETARIAŃSKIE

— DANIE WEGAŃSKIE— DANIE BEZGUTENOWE

BEZPŁATNE WI-FI DLA GOŚCI
sieć: CzarnaDama hasło: Janowiec2020

OCEŃ
NAS NA
GOOGLE :)

DANIA TRADYCYJNE

PRZYSTAWKI

ZUPY

SAŁATKI

BURGERY

DANIA GŁÓWNE

PIEROGI

DESERY

Jedz lokalnie!

       "Jedz lokalnie" to nie tylko hasło. To filozofia! W naszych daniach bazujemy na składnikach od lokalnych
rolników i dostawców. Baranina i jagnięcina z Lubelszczyzny, wołowina, jajka, sery, warzywa i owoce, zioła,
soki, piwa... W każdej potrawie z tego menu znajdziesz coś co jest stąd, z okolic Janowca! Jesteśmy dumni        
z tego, że wspieramy naszych sąsiadów i możemy dzielić się lokalnością z Wami, naszymi gośćmi!
                                                                                                                                                                                        Jan Owca

MENU
ALERGENY

GRAMATURY



KAWY
Nasze kawy robimy na bazie kaw z rodzinnej palarni kawy
COFFEE & SONS z Lublina.

ESPRESSO
30 ml, podawane za szklaneczką zimnej wody

8 zł

ESPRESSO DOPIO
60 ml, podawane ze szklaneczką zimnej wody

10 zł

AMERICANO 
60 ml espresso, 100 ml gorącej wody

10 zł

CAPPUCINO 
30 ml espresso, 120 ml spienionego, ciepłego mleka

12 zł

FLAT WHITE
60 ml espresso, 120 ml delikatnie spienionego mleka
 

13 zł

LATTE MACCHIATO
160 ml spienionego mleka, 30 ml espresso 

14 zł

KAWA MROŻONA
 30 ml espresso, 120 ml mleka, sos czekoladowy, bita śmietana,
cukrowa posypka

21 zł

KAWA MROŻONA Z LODAMI WANILIOWYMI
 30 ml espresso, 120 ml mleka, porcja lodów waniliowych, sos
czekoladowy, bita śmietana, cukrowa posypka

25 zł

MLEKO OWSIANE + 3 zł
KAWA BEZKOFEINOWA + 3 zł

Piwa regionalne dostępne tylko w restauracji Czarna
Dama.

CZARNA DAMA
butelka / PALE ALE z konopią

0,5 l 18 zł

HALABARDNIK
butelka / pszeniczne 

0,5 l 18 zł

CZARNY BARAN 
butelka / PILS z delikatną goryczką

0,5 l 16 zł

BABA WOJSZYŃSKA 
butelka / SUMMER ALE z hibiskusem i nutą pomarańczy

0,5 l 18 zł

Nasze piwa dostępne są w zestawach prezentowych ze
szklanką Czarnej Damy. O szczegóły zapytaj obsługi na
barze.

PIWO PERŁA
PERŁA CHMIELOWA
KEG

0,33 l / 0,5 l 8 zł / 12 zł

PERŁA EXPORT
butelka

0,5 l 12 zł

PERŁA KOŹLAK 
butelka

0,33 l 10 zł

PERŁA BEZALKOHOLOWA
butelka

0,5 l 12 zł

SOK DO PIWA
malinowy / imbirowo-korzenny

25 ml 1 zł

ALKOHOLE MOCNE
AMUNDSEN
wódka

40 ml / 0,5 l 10 zł / 100 zł

STOCK
wódka

40 ml / 0,5 l 9 zł / 90 zł

GIBSON 
gin

40 ml / 0,7 l 15 zł / 155 zł

JACK DANIEL'S 
Tennessee whiskey

40 ml / 0,5 l 18 zł / 169 zł

JIM BEAM
Kentucky Straight Bourbon / whiskey 

40 ml / 0,5 l 17 zł / 159 zł

BUSHMILLS
Black Bush / Irish whiskey

40 ml / 0,7 l 21 zł / 299 zł

HIGHLAND PARK
12 year old / single malt whisky

40 ml / 0,7 l 25 zł / 379 zł

JOSE CUERVO
Silver / tequila

40 ml / 0,7 l 18 zł / 270 zł

BACARDI SUPERIOR
 rum

40 ml / 0,7 l 16 zł / 229 zł

BACARDI SPICE
 rum

40 ml / 0,7 l 16 zł / 229 zł

BAILEYS
 likier

40 ml / 0,7 l 16 zł / 229 zł

CAMUS
koniak

40 ml / 0,7 l 25 zł / 379 zł

JAGERMEISTER
likier

40 ml / 0,7 l 16 zł / 210 zł

MARTINI BIANCO
wermut

40 ml / 1 l 9 zł / 189 zł

LA PETITE GAROTTE
Francja / Langwedocja / Cabernet Sauvignon

0,75 l 119 zł

BALBO ESTATE
Argentyna / Mendoza / Malbec

0,75 l 149 zł

KHORA
Włochy / Puglia / Primitivo

WINO STOŁOWE
Hiszpania / Tempranillo

WINA CZERWONE

PROSECCO CA`TULLIO
Włochy / Friuli / Glera

VSE CLASSIC
Chile / Valle de Aconcagua / Chardonnay

0,75 l 110 zł

RAZA
Portugalia / Minho / Arinto, Aza, Trajadura
 

VIGNETI IN PRAMAGGIONE
Włochy / Veneto / Verduzzo
 

0,75 l 119 zł

LE PETIT CHAVIN -
BEZALKOHOLOWE
Francja / Chardonnay 

WINO STOŁOWE
Hiszpania / Sauvignon Blanc 

WINA BIAŁE I MUSUJĄCE

HERBATY I NAPARY
GUTI TEA to mieszanki najwyższej jakości herbat spod marki
COFFEE & SONS z Lublina

HERBATA MROŻONA Z MELISĄ
I SYROPEM SOSNOWYM
w szklance / herbata czarna / świeża melisa / cytryna /
owoce / syrop z pędów sosny / lód

0,4 l 17 zł

CZARNA CEYLON
w dzbanku / herbata czarna / plasterek cytryny

0,6 l 15 zł

EGZOTYCZNY SUSZ
w dzbanku / suszone owoce / hibiskus / słonecznik /
bławatek 

0,6 l 15 zł

ZIELONA Z OWOCAMI 
w dzbanku / herbata zielona / suszone owoce / kwiat
nagietka

0,6 l 15 zł

BŁĘKITNY EARL GRAY
w dzbanku / herbata czarna / kwiat bławatka

0,6 l 15 zł

NAPAR "SAMO ZDROWIE" 
w szklance / wyselekcjonowane suszone zioła / kwiaty /
owoce / podawany z syropem z mniszka lekarskiego

0,4 l 19 zł

NAPAR ODŚWIEŻAJĄCY Z MIĘTY
w dzbanku / ekologiczna mięta z okolicznych pól

0,6 l 19 zł

NAPOJE
LEMONIADA
cytryna / rabarbar / czarny bez

0,33 l / 1 l 9 zł / 25 zł

SOK JABŁKOWY
tłoczony z jabłek z okolicznych sadów

0,3 l / 1 l 8 zł /  21 zł

SOK POMARAŃCZOWY 0,3 l / 1 l 8 zł /  21 zł

WODA Z OWOCAMI
niegazowana / plastry cytrusów / owoce
sezonowe / mięta

           1 l 10 zł

WODA CISOWIANKA
butelka / gazowana Perlage / niegazowana
 

0,3 l / 0,7 l  7 zł / 12 zł

COCA-COLA, COCA-COLA ZERO
FANTA, SPRITE
butelka

      0,25 l  10 zł

PIWA REGIONALNE

KOKTAJLE
BEZALKOHOLOWE
FIOŁKOWE POLE 
sprite 100 ml / syrop fiołkowy 30 ml / woda gazowana / kwiaty i owoce
sezonowe / kostki lodu

21 zł

OWOCOWE SZALEŃSTWO
lemoniada rabarbarowa / sok pomarańczowy / woda gazowana /
truskawki /  pomarańcza / kostki lodu

21 zł

KOKTAJLE
CZARANA DAMA
wódka 20 ml / rum 20 ml / gin 20 ml / tequila 20 ml / triple sec 20 ml /
coca-cola / lemoniada cytrynowa / kostki lodu

35 zł

GIN BEZ
gin 20 ml / triple sec 10 ml / tonic / woda gazowana / syrop z czarnego
bzu / świeży ogórek / limonka / kostki lodu

31 zł

DAMULKA SPRITZ 
prosecco 80 ml / aperitivo 80 ml / sok pomarańczowy / woda gazowana
/ truskawki / pomarańcza / kostki lodu

29 zł

125 ml / 0,5 l / 1 l    16 zł / 50 zł / 85 zł

125 ml / 0,5 l / 1 l    16 zł / 50 zł / 85 zł

ODWIEDŹ NAS W INTERNECIE! ;)
@czarna_dama_janowiec

/CzarnaDamaJanowiec
www.czarna-dama.pl

125 ml / 0,75 l    21 zł / 129 zł

125 ml / 0,75 l    21 zł / 129 zł

125 ml / 0,75 l    18 zł / 110 zł

125 ml / 0,75 l    21 zł / 129 zł


