




Tatar wołowy / piklowane warzywa / podgrzybek / majonez / szczypior /  jajo
/ Spichlerzowe pieczywo - 45 zł

Beef  tartare steak / pickled vegetables / bolete mushroom / mayonnaise / chives / 
egg / our artisan bread - 45 zł

Plastry pieczonego rostbefu / chrzan / gruszka / crème fraiche - 32 zł
Slices of roast beef / horseradish / pear / crème fraiche - 32 zł

Pasta z grochu włoskiego / warzywne chipsy / oliwa / szczypior (vege) - 25 zł
Italian pea paste / vegetable chips / chive / oil (vege) - 25 zł

Zupy i Polewki
Soups

Domowy rosół na kurze, gęsi, wole / Spichlerzowy makaron - 28 zł
Homemade broth on chicken, goose, beef / Granary noodles - 28 zł

Barszcz czerwony / ziemniaki gratin / pieczarki (vege) - 26 zł
Red borscht / gratin potatoes / mushrooms (vege) - 26 zł

Krem z pieczonej papryki / mozarella / pestki dyni (vege) - 30 zł
Roasted bell pepper cream / mozzarella / pumpkin seeds  (vege) - 30 zł

Amuse Bouche

A surprise Treat From Chef

Drodzy Goście! Nasze dania przygotowujemy od podstaw sami, na miejscu -
przygotowujemy makaron, pierogi, farsze, kluski, marynujemy mięsa, wędzimy

sery -  starając się, by nasza kuchnia była najwyższej jakości. 
Nie chcemy pracować na gotowych półproduktach i mrożonkach, z tego

względu czas oczekiwania na niektóre dania może być wydłużony.



Dziki Burger / sałata rzymska / rabarbar / musztarda / 
czerwona cebula / frytki - 48 zł

Wild Boar Burger / romaine lettuce / rhubarb / mustard / red onion / fries -  48  zł

Kurczak supreme / ziemniak hasselback / pieczone warzywa - 50 zł
Chicken supreme / hasselback potato / roasted vegetables - 50 zł

Schab z kością / ziołowe ziemniaki / kapusta zasmażana - 68 zł
Pork loin on the bone / herb potatoes / fried cabbage - 68 zł

Rolada wołowa / kluski śląskie / kapusta czerwona / sos - 72 zł
Beef roulade / Silesian noodles / red cabbage / sauce - 72 zł

Pieczona kaczka / ziemniaki puree / kapusta czerwona z wiśnią / sos - 78 zł
Roast duck / mashed potatoes / red cabbage with cherry / sauce - 78 zł

Sałata rzymska / pomidorki koktajlowe / ser bursztyn / sos cezar / 
pstrąg lub grillowana pierś kurczaka - 36 zł

Romaine lettuce / cherry tomatoes / amber cheese / caesar dressing / 
optional side dish: trout or grilled chicken breast - 36 zł

Stek z polędwicy wołowej / puree ziemniaczane / szpinak / 
mus z pietruszki / sos pieprzowy - 130 zł 

Beef tenderloin steak / mashed potatoes / spinach / parsley mousse / pepper sauce - 130 zł 

Rostbef sezonowany / frytki / colesław lub smażone warzywa - 155 zł
Matured roast beef / fries / coleslaw or fried vegetables - 155 zł

Dania Główne
Main Dishes



Menu Dostępne w weekendy oraz dni świąteczne

Zestaw mięs (rolada / kaczka / schab) z trzema dodatkami dla 3 osób - 242 zł
 Set of meats (roulade / duck / pork loin) with three side dishes for 3 people - 242 zł

Zestaw mięs (rolada / kaczka / schab) z trzema dodatkami dla 4 osób - 319 zł
Set of meats (roulade / duck / pork loin) with three side dishes for 4 persons - 319 zł

Zestaw mięs (rolada / kaczka / schab) z trzema dodatkami dla 5 osób - 400 zł
Set of meats (roulade / duck / pork loin) with three side dishes for 5 people - 400 zł

Zestaw mięs (rolada / kaczka / schab) z trzema dodatkami dla 6 osób - 484 zł
Set of meats (roulade / duck / pork loin) with three side dishes for 6 people - 484 zł

Dodatki do wyboru:
kluski śląskie / ziemniaki pieczone / ziemniaki purre / buraki / 

kapusta czerwona / kapusta zasmażana / surówka z marchewki  
Side dishes to choose from:

Silesian dumplings / baked potatoes / puréed potatoes / beets / red cabbage / fried cabbage / carrot salad  

Zestawy Rodzinne
Family Sets

Available on weekends and holidays

Kaczka pieczona w całości z pomarańczami i jabłkami / kluski śląskie z sosem
lub ziemniaki pieczone / buraczki lub kapusta czerwona z wiśnią (na

wcześniejsze zamówienie) - 210 zł / zestaw dla 4 osób 
Whole roast duck with oranges and apples / Silesian dumplings with sauce or roast potatoes / beetroot or red cabbage

with cherry (on pre-order) - 210 zł / set for 4 people 



Sandacz / risotto grzybowe / topinambur / jarmuż / oliwa - 84 zł
Zander / wild mushroom risotto / topinambur / kale / oil - 84 zł

Pstrąg łososiowy / marchew / zielony groszek / szpinak / sos rybny - 63 zł
Salmon trout / carrots / green peas / spinach / fish sauce - 63 zł

Krewetki Królowej Bony / masło czosnkowo - ziołowe / Spichlerzowe
pieczywo - 95 zł 

Queen Bona's shrimp / garlic and herb butter / Granary bread- 95 zł 

Desery 
Desserts

Spichlerzowe lody rzemieślnicze - 9 zł 
Artisanal Granary Ice Cream - 9 zł

 Spichlerzowe domowe ciasto  - 20 zł
 Artisanal homemade cake  - 20 zł

Fondant czekoladowy / biała czekolada / wiśnie / lody  -28 zł
Chocolate fondant / white chocolate / cherries / ice cream - 28 zł 

Dania Wegetariańskie
Vegetarian Dishes

Gołąbki z kaszą pęczak / grzyby mun / wakame / pietruszka / gryka - 48 zł
Cabbage rolls with pearl barley / mun mushrooms / wakame / parsley / buckwheat - 48 zł

Dziki ryż / gulasz warzywny - 51 zł
Wild rice  / vegetable stew - 51 zł

Dania Rybne i Owoce Morza
Fish and Seafood dishes



 Rycerski bulion  - 18 zł
(rosół / Spichlerzowy makaron / marchew)  

 Knights broth - 18 zł (broth / Granary noodles / carrots)  

Smocza zupa - 19 zł
(zupa pomidorowa / Spichlerzowy makaron, grzanki lub ryż) 

Dragon soup - 19 zł (tomato soup / Granary noodles, croutons or rice) 

Kurczak w złocistej zbroi - 38 zł 
(panierowana pierś kurczaka / domowe frytki / buraczki lub surówka z marchwi)

Chicken in golden armor - 38 zł  (breaded chicken breast / home fries / beetroot or carrot salad)

Królewska uczta - 28 zł
(makaron / sos bolognese)

Royal feast - 28 zł ( pasta / bolognese sauce)

Menu Dziecięce
Children's Menu

Koktajl mleczny  - 22 zł
(lody / mleko / pianki marshmallow)
Milkshake - 20 zł (ice cream / milk / marshmallows)

Królewski puchar lodowy - 22 zł 
(dwie gałki lodów z dodatkami)

Royal ice cream cup - 22 zł  (two scoops of ice cream with toppings)



Czarna / zielona / owocowa / ziołowa - 11 zł
Black / Green / Fruit / Herbal Tea 

Jesienna z hibiskusem (pomarańcza / hibiskus) - 22 zł
Jesienna z rozmarynem (pomarańcza / rozmaryn) - 21 zł

Jesienna owocowa (melon/mango/goździki) - 22 zł

Herbaty jesienne polecamy w rozgrzewającej wersji - 
z dodatkiem likieru pomarańczowego Cointreau lub egzotycznego Passoa. 

Herbata
Tea

Coca-cola / coca-cola zero / Sprite / Tonic - 9 zł
Sok pomarańczowy / jabłkowy / multiwitamina / czarna porzeczka - 9zł

(Orange / apple / multivitamin / black currant juice)

Red - bull - 14 zł
Woda gazowana / niegazowana 0,33l - 7 zł

(Sparkling or still water)

Woda niegazowana z cytryną i miętą / karafka - 14 zł
(Still water with lemon and mint/jug)

Woda gazowana 0,75l - 14 zł 
(Sparkling water)

Świeżo wyciskany sok z cytrusów (pomarańcza / grapefruit) - 19 zł
(Freshly squeezed citrus juice (orange / grapefruit)

Świeżo wyciskany sok warzywny (jabłko / marchew / burak) - 17 zł
(Freshly squeezed juice (apple / carrot / beetroot) 

Zimne Napoje 
Cold Drinks

Kawa
Coffee

Cappuccino - 16 zł
Latte Machiato - 17 zł 

Espresso / Doppio - 11 zł / 15 zł
Kawa czarna / biała - 11 zł / 13 zł

 Black / White coffee

Pumpkin Spice (kawa/mleko/dynia/przyprawy) - 24 zł
Kawa / likier Baileys - 29 zł

Syrop do kawy - 5 zł



Piwo lane
Draft beer                                                                         

Piwo butelkowe
Bottled beer

Żywiec 0,3 / 0,5 - 11 zł / 13 zł 

Żywiec 0% / smakowe - 13 zł
Żywiec IPA - 14 zł

Paulaner Weissbier / Dunkel - 17 zł   
Grolsh - 16 zł

Piwa Bawarskie - 18 zł
Bavarian beer

Koktajle 
Coctails

Hot Toddy (whisky / miód / cytryna / goździki) - 29 zł
Hot Toddy (whisky / honey / lemon / cloves)

Hugo (prosecco / likier z kwiatów bzu / woda gazowana / mięta) - 32 zł / 28 zł*
(prosecco / elderflower liqueur / sparkling water / mint)

Daiquiri (rum Plantation / sok z limonki / syrop cukrowy) - 28 zł
(Plantation rum / lime juice / sugar syrup)

Mojito (rum Plantation/mięta/ cukier brązowy / woda gazowana) - 27 zł / 18 zł*
(Plantation rum / mint / brown sugar / sparkling water) 

Aperol Spritz (aperol / prosecco / woda gazowana) * - 38 zł / 34 zł*
(aperol / processo / sparkling water)

 

*wersja bezalkoholowa
non-alcoholic version

Czerwone wino (pomarańcza/goździki/cynamon) - 29 zł / 29 zł*
Red wine (orange/clove/cinnamon) 

Białe wino (jabłko/goździki/cynamon) - 29 zł / 29 zł*
White wine (apple/clove/cinnamon)

 

Grzane Wino
Mulled Wine



Wódki
Belvedere - 24 zł

Belvedere smakowy - 28 zł

Whisky Szkocka
Glenfiddich 12 YO - 20 zł

Johnny Walker Black - 18 zł
Glenmorangie - 24 zł

Glenliviet 12YO - 20 zł
Chivas Regal 12 YO - 20 zł
Chivas Regal 15 YO - 33 zł
Chivas Regal 18 YO - 40 zł

Whisky Irlandzka
Proper Twelve - 18 zł 

Jameson - 20 zł

Whisky Japońska
Hatozaki Japanese Harmony - 22 zł 

Hatozaki Pure Malt - 28 zł

Bourbon
Buffalo Trace - 18 zł
Wild Turkey - 18 zł
Jack Daniels - 20 zł

Tequila
Patron Silver - 28 zł
Patron Gold - 30 zł

Likiery
Jagemeister - 17 zł

Miodula Staropolska - 17 zł
Wiśniak na rumie - 17 zł

Campari - 17 zł
Malibu - 17 zł
Bailey's - 17 zł

Alkohole Mocne

Wódki Premium
Belvedere Lake Bartężak - 31 zł

Belvedere Smogóry Forest - 31 zł
Belvedere Heritage - 28 zł

Młody Ziemniak - 28 zł

Whisky Szkocka Premium
Johnny Walker Green - 28 zł

Ardberg 10 YO - 35 zł
Maccalan 12 YO - 44 zł

The Balvenie 21 YO - 98 zł

Whisky Irlandzka Premium
Bushmills Black - 21 zł

Jameson Black Barrel - 22 zł

Whisky Japońska Premium
Hibiki - 50 zł

Yamazaki 12 YO - 87 zł

Bourbon Premium
Jack Daniels Single Barrel - 28 zł

Cognac Premium
Hennesy V.S. - 28 zł

Martell V.S. 12 YO - 39 zł

Gin
Bombay - 17 zł

Hendricks - 25 zł

Rum
Plantation - 20 zł

Plantation XO - 31 zł


