
P n  -  N d  • Mon -  Sun  • Mo. -  So .
1 6 : 0 0  -  2 3 : 0 0  

46 PLN

38 PLN

46 PLN

35 PLN

72 PLN

75 PLN

59 PLN

59 PLN

P R Z Y S TA W K I
S t a r t e r s  •  V o r s p e i s e n

Tatar z tuńczyka / mango / ananas  / kapary / kolendra / sos teriyaki
Tuna tartare / mango / pineapple / capers / cilantro / teriyaki sauce
Thunfisch-Tartar / Mango / Ananas / Kapern / Koriander / Teriyaki-Sauce

Carpaccio z polędwicy wołowej / kapary / ser dojrzewający
/ cebulka balsamico / cytrynowy majonez / rukola
Beef sirloin carpaccio / capers / long-aged cheese / balsamico onion
/ lemon mayonnaise / rocket
Carpaccio vom Rinderfilet / Kapern / gereifter Käse
/ Zwiebel in Balsamico-Marinade / Zitronenmayonnaise / Rucola

Przegrzebki / mus z młodego bobu / majonez wasabi
/ kompresowany ogórek
Scallops / young broad bean mousse / wasabi mayonnaise
/ compressed cucumber
Jakobsmuscheln / Mousse aus jungen Puffbohnen / Wasabi-Mayonnaise
/ komprimierte Gurke

Ostrygi / martini / granat / limonka / kolendra
Oysters /martini / pomegranate / lime / cilantro
Austern / Martini / Granatapfel / Limette / Koriander

Sałatka z kozim serem / marynowana dynia / kurki / orzechy / balsamico
Salad with goat cheese / marinated pumpkin / chanterelles / nuts / balsamico
Salat mit Ziegenkäse / marinierter Kürbis / Pfifferlinge / Nüsse / Balsamico

Z U P Y
Soups •  S u p p e n

Tajska zupa kokosowa Tom Kha z kurczakiem i kolendrą
Thai coconut Tom Kha soup with chicken and cilantro
Thailändische Tom Kha-Kokossuppe mit Hähnchen und Koriander                                 

Orientalna zupa rybna z łososiem i halibutem warzywami
Oriental fish soup with salmon, halibut and vegetables
Orientalische Fischsuppe mit Lachs, Heilbutt und Gemüse

Krem z dyni na mleku kokosowym z prażonymi pestkami i pianką
z parmezanu
Cream of pumpkin soup on coconut milk with roasted seeds
and parmesan foam
Kürbiscreme auf Kokosmilch mit gerösteten Kernen und Parmesanschaum



Ośmiornica / kuskus perłowy / groszek / cukinia / sos ostrygowy                                                                                            
Octopus / pearl couscous / green peas / zucchini / oyster sauce
Tintenfisch / Perlencouscous / Erbsen / Zucchini / Austernsauce

Homar / szalotka / czosnek / tagliatelle sepia / sałata / warzywa
Lobster / shallot / garlic / sepia tagliatelle / lettuce / vegetables
Hummer / Schalotte / Knoblauch / Sepia-Tagliatelle / Salat / Gemüse

Krewetki 6/8 / pak choy / sos słodko pikantny / quinoa / ziarna granatu
Prawns 6/8 / pak choy / sweet and spicy sauce / quinoa / pomegranate seeds
Garnelen 6/8 / Pak Choi / süß-würzige Sauce / Quinoa / Granatapfelkerne
 
Tuńczyk / warzywa orientalne / czarny ryż / sos teriyaki
Tuna / oriental vegetables / black rice / teriyaki sauce
Thunfisch / orientalisches Gemüse / schwarzer Reis / Teriyaki-Sauce

Halibut i łosoś w ziołach / czarna soczewica / zielone warzywa
/ sos krewetkowy
Halibut and salmon in herbs/black lentils/green vegetables/prawn sauce
Heilbutt und Lachs in Kräutern / schwarze Linsen / grünes Gemüse
/ Garnelensauce

74 PLN

49 PLN

73 PLN

55 PLN

97 PLN

610 PLN

88 PLN

89 PLN

86 PLN

RYBY ,  OWOCE  MORZA
F i sh ,  sea food •  F i s c h ,  M e e r e s f r ü c h t e

M A K A R O N Y ,  P I E R O G I  W Ł A S N E G O  W Y R O B U ,
R I S O T T O
Pas tas ,  p ierog i  made on the premises ,  r i sot to
Pas ta ,  hausgemachte  Te ig taschen ,  R i sot to

Makaron Pad Thai ryżowy / kurczak / tofu / warzywa / orzeszki ziemne
Rice Pad Thai pasta / chicken / tofu / vegetables / peanuts
Pad Thai Reisnudeln / Hähnchen / Tofu / Gemüse / Erdnüsse

Kremowe risotto z kurkami / rukola / dojrzewający ser
Creamy risotto with chanterelles / rocket / long-aged cheese
Cremiges Risotto mit Pfifferlingen / Rucola / Iangsam gereifter Käse

Makaron Papardelle sepia / szynka dojrzewająca / krewetki
/ cukinia / rukola / czerwone wino / kolendra
Papardelle sepia / aged ham / zucchini / rocket / red wine / cilantro
Pappardelle Sepia / Rohschinken / Garnelen / Zucchini / Rucola
/ Rotwein / Koriander

Pierogi na styl orientalny z wieprzowiną / ziarna kolendry / por
Oriental style pierogi with pork / coriander seeds / leek
Teigtaschen nach orientalischer Art gefüllt mit Schweinefleisch
/ Koriandersamen / Lauch



110 PLN

97 PLN

85 PLN

140 PLN

95 PLN

96 PLN

132 PLN

Antrykot wołowy / cukinia / marchewka
/ młode ziemniaki / sos pieprzowy 
Beef rib steak / zucchini / carrot / new potatoes / pepper sauce
Entrecote vom Rind / Zucchini / Karotten / Frühkartoffeln / Pfeffersauce

Gicz jagnięca / mus ziemniaczany z ziarnami gorczycy / fasola edamame
/ sos z czerwonego wina
Lamb shank / potato mousse with mustard gains / edamame beans
/ red wine sauce
Lammhaxe / Kartoffelmousse mit Senfkörnern
/ Edamame / Rotweinsauce

Pierś z kaczki na różowo / stek z dyni / mus z buraka z wiśniówką
Pink duck breast/pumpkin steak/beet mousse with cherry liqueur
Entenbrust rosa gebraten / Kürbissteak / Rote-Bete-Mousse mit Kirschlikör

Stek z polędwicy wołowej / puree ziemniaczane z pastą truflową
/ oliwą szczypiorkową / radiccio smażone / dziki brokuł / cebulka
w basamico / boczniak mikołajkowy / sos holenderski
Beef sirloin steak / potato puree with truffle paste / chive olive oil
/ fried radiccio / wild broccoli / onion in balsamico / king trumpet mushroom
/ hollandaise sauce
Rinderfiletsteak / Kartoffelpüree mit Trüffelpaste / Schnittlauchöl / gebratener 
Radicchio / Wildbrokkoli / Zwiebeln in Basamico / brauner Kräuter-Seitling
/ Sauce Hollandaise

Schab wieprzowy z kością - rasa Durock / sałata rzymska z czosnkiem
/ chutney z czerwonej cebuli / gratin ziemniaczane
Bone-in Durock pork loin / Romaine lettuce with garlic / red onion chutney
/ gratin potatoes
Schweinelende mit Knochen – vom Duroc-Schwein / Römersalat
mit Knoblauch / Chutney aus roten Zwiebeln / Kartoffelgratin

Policzki wołowe / mus z czerwonej kapusty / dziki brokuł
/ fasola endamame / ziołowa polenta / demi glace
Beef cheeks / red cabbage mousse / wild broccoli / endamame
/ herb polenta / demi glace
Rinderbacken / Rotkohlmousse / Wildbrokkoli / Edamame / Kräuterpolenta
/ Demi Glace

Comber jagnięcy / dziki brokuł / kolorowa marchewka
/ ziemniaki zapiekane / demi glace z malinami              
Saddle of lamb / wild broccoli / colorful carrot / baked potatoes
/ demi glace with raspberries 
Lammkarree / Wildbrokkoli / bunte Karotten / Röstkartoffeln
/ Demi Glace mit Himbeeren                                                                                                                  

D A N I A  M I Ę S N E
M e a t  d i s h e s  •  F l e i s c h g e r i c h t



29 PLN

32 PLN

30 PLN

Informacja o alergenach jest dostępna na życzenie
Information about allergens is available on request | Information über Allergene ist auf Anfrage erhältlich

D E S E RY
Desser t

Dwukolorowy mus z białej i ciemnej czekolady
Two-color white and dark chocolate mousse
Mousse aus weißer und schwarzer Schokolade

Beza / biała czekolada / Mascarpone / świeże owoce                                           
Meringue / white chocolate/mascarpone/fresh fruit                                           
Meringue / weiße Schokolade / Mascarpone / frisches Obst

Sernik czekoladowy z orzechami
Chocolate cheesecake with nuts
Schokoladenkäsekuchen mit Nüssen


