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Witaj w restauraciji Craft, w ktérej zabierzemy Cie w kulinarng podréz po polskich smakach.
Z pasjg laczymy lokalne skladniki, nowoczesne techniki i szacunek do tradycji, tworzac dania,
ktére zachwycajg smakiem i aromatem. Nasze potrawy to efekt starannego doboru produktéow
od zaufanych dostawcoéw oraz kreatywnego podejscia do gotowania. Kazdy kes to podréz przez

kulinarne emocje, ktére na dlugo pozostang w Twojej pamieci.

SpecjalNOSE ReSTAURAGI

Tatar wolowy
Tatar wolowy gosci w naszej restauracji od samego poczatku jej istnienia.
To wizytéwka polskiej kuchni, kt6érg serwujemy w niebanalnym stylu -
w tym sezonie z krakersem piwnym, topinamburem i rzodkiewka.
Jest to doskonaly przyklad skupiajgcy rzemiosto i klasyczne techniki tworzenia potraw.

W daniach serwowanych przez naszego Szefa kuchni
znajdziecie wszystko to, co najlepsze na Dolnym Slgsku.

Dolina Baryczy - oleje, nabial, ziemniaki
Sery Slubowskie - nabiat
Milyn Skokowa - mgka do wypieku chleba
Rezerwat Jablek - rzemieslniczy sok jabtkowy
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Crill

Przekaski

krokiet z burakéw majonez z kolendrg 25
GIOIIGIOCICISIOIS)
pakora ze szparagéw i dymki mieta 25
CO®®
boczniaki salt'n'pepper/ aioli 25
OOGOBE@
mlode warzywa ricotta/ ikra 25
@@
pastrami krakers z zakwasu 30
QO@e®
Pierwszy serwis chleba i masta w formie 15
poczestunku. Druga i kazda nastepna porcja dodatkowo ptatna.
O@®»Oe

NA START
szpar ‘1 ubijana feta/ pestki dyni 45
sledz palony ziemniak/ jabtko/ lubczyk 45
®@E
wolowina wedzona picanha/ sos gribiche 45
PO@E®
burrata chili/ bo¢wina 60
O@e®

Pomiedzy
szpar 51 tahini ze slonecznika/ ziota 55
tatar krakers piwny/ topinambur 55
BICI06CICIS)
szparagi z6ttko/ maslanka 60
@JOlC10IS)
ziemniaki sos z piklinga/ podgardle 60
ClolelelCIC)

Rekomendacie

cos specjalnego!

Zapytaj naszg obstuge o dzisiejsze rekomendacje
— przygotowalismy dla Ciebie

kurczak udo/ sos z kurzych lapek/ grillowana satata 70

®O0e®

makrela z pieca weglowego/ szparagi/ pesto z natek 70

€JGIOI0E)

prosiak kark/ sos z cydru/ pikle 85

OJBICI@IC)

stek zlaty sos holenderski z wedzonym chili/ cykoria 75
©OOe®E®

ryba w sezonie filet/ polny szpinak/ 95
SOS Z palono masla

SIGIOICI0

stek z antrykotu sos demi glace/
marynowany szpinak

HO@EOE

60/100g

Dodartki

gniecione ogorki 25
OO®

fasolka szparagowa 25

OO®e®
frytki 25

OO®GE

pieczone rzodkiewki 25

©I0I0S)

wroclawskie knedle 25

®Oeee

Stodkie

lody z chleba 20
BIOICI0I0ICIC)

rabarbar gotowany ryz/ czarny bez 35

©IGIOCI0LS)

ciasto czekoladowe krem waniliowy 35

©Oe6

&) produkt lokalny @Ja ka . nabla} . SO2 @ orzechy @ sezam . gluten . specjalnosé restauracj . soja . gorczyca

(®)seler @) wieprzowina (7)danie wegetarianskie () danie weganskie (@) danie niskokaloryczne (@ danie zawierarybe (@) skorupiaki

Przy rezerwaciji dla 8 1 wiecej oséb do rachunku zostanie doliczona optata serwisowa w wysokosci 12%.
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Welcome to Craft Restaurant, where we take you on a culinary journey through the flavors
of Poland. With passion, we combine local ingredients, modern techniques, and deep respect for
tradition to create dishes that delight with their taste and aroma. Our cuisine is the result
of carefully selected products from trusted suppliers and a creative approach to cooking. Each bite
is a journey through culinary emotions that will stay with you for a long time.

SignaTure dish

Beef tartare
Tartare has been in our restaurant since its very beginning. It is a flagship of Polish
cuisine, which we serve in a remarkable style - this season with beer cracker, sunchoke
and radish. It is a perfect example of bringing together craftsmanship and classic
techniques of food making.

In the dishes served by our chef you will find everything,
what is the best in Lower Silesia

Dolina Baryczy - oils, dairy products, potatoes
Sery Slubowskie - dairy products
Miyn Skokowa - flour for bread baking
Rezerwat Jablek - artisanal apple juice

POLAND

< BEST

&N RESTAURANTS

ﬁ @©@craftrestauracja



Nibbles

Crill

beet croquette cilantro mayo 25
GIOIPIGICICISIOIS)
asparagus and spring onion pakora fritter mint 25
COG®
oyster mushrooms salt'n'pepper style aioli 25
OOGOEG®
spring vegetables fish roe dressing 25
@@
corned beef sourdough cracker 30
@O@®e®
The first bread and butter service in the form of a complementary 15
treat. The second and each next serving is extra charged.
O@®»OEe
To START

asparagus whipped feta/ pepitas 45
O@®e®
hernn‘coal roasted potato/ apple/ lovage 45
beef smoked picanha/ gribiche sauce 45
PO@E®
burrata chili/ beetroot chards 60
O@e®

Mid plares
asparagus sunflower seeds’ tahini/ herbs 55
®IGICICIS)
tartare beer cracker/ sunchoke 55
BIEI06CICIS)
asparagus egg yolk/ buttermilk 60
GIOICI0IS)
potatoes smoked herring sauce/ guanciale 60
ClolelelCIC)

—— Recommendations —

— we have prepared something
special for you!

Ask our staff about today’s recommendations

local product @eggg dalr\/ .802 @pea’nuts @sesame gluten restauram specialty soya %) mustard

chicken thigh/ chicken feet sauce/ grilled lettuce 70
®Oe®
mackerel char grilled/ asparagus/ garden pesto 70
@OOOe
piglet pork neck/ cider sauce/ pickles 85
OB
flank steak hollandaise sauce with smoked chili/ 75
radicchio
OlBlGICIS)
seasonal fish of the day 95
fillet/ wild spinach/ burnt butter sauce
OOEe®
ribeye steak demi-glace sauce/ 60/100g
marinated spinach
RUGIBICIEIS)
Side dishes

smashed cucumbers 25
OO®

green beans 25
OQ@O.
french fries 25
OO
roasted radishes 25
O®®e
wroclaw’s dumplings 25
@Oee®

DESSERTS

bread ice cream 20
BI6ICIOIOICIC)
rhubarb rice pudding/ elderflower 35
OOOWe®d
chocolate cake vanilla cream 35
@©O®ee®

® celery @ pork (0)vegetarian dish () vegan dish low-calorie dish @ dish contains fish  (§) crustaceans

12% service charge will be added to the final bill for reservations from 8 Guests and more.



