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Żel z rokitnika 120g Sea buckthorn gel 
Alergeny: czekolada, jaja, laktoza
Allergens: chocolate, eggs, lactose

Ciasto czekoladowe
Chocolate cak
Alergeny: czekolada, jaja, laktoza
Allergens: chocolate, eggs, lactose

Chrupka karmelowa
Caramel crisp
Alergeny: czekolada, jaja, laktoza
Allergens: chocolate, eggs, lactose

Chrupka z mleka 120g
Milk crisp 120g
Alergeny: laktoza, gorczyca, gluten, czekolada, jaja, migdały
Allergens: lactose, mustard, gluten, chocolate, eggs, almonds

Czekoladowe cremoux
Chocolate cremoux
Alergeny: czekolada, jaja, laktoza
Allergens: chocolate, eggs, lactose

Sernik piernikowy
Gingerbread cheesecake
Alergeny: laktoza, gorczyca, gluten, czekolada, jaja, migdały
Allergens: lactose, mustard, gluten, chocolate, eggs, almonds

31 PLN

34 PLN

31 PLN

34 PLN

34 PLN

34 PLN

Tatar wołowy Beef tartare

Carpaccio z ośmiornicy Octopus carpaccio 

Rabarbar & burak Rhubarb & beetroot

Zupa rybna Fish soup

Krem szparagowy  Asparagus cream soup

Z  M O R Z A
F R O M  T H E  S E A

Z  P O L A
F R O M  T H E  L A N D

D E S E R Y
D E S S E R T S

Burger z sezonowaną wołowiną 
Burger with dry-aged beef
Frytki, majonez truflowy, pomidor, pikle, ser mimolette,
boczek, szpinak 200g/100g
Fries, truffle mayo, tomato, pickles, Mimolette cheese, bacon,
spinach 200g/100g

Risotto z ziemniaka Potato risotto
Fermentowane jabłko, puder z oliwy truflowej, oliwa rozmarynowa,
żel z czarnej porzeczki, kiełki słonecznika 180g
Fermented apple, truffle oil powder, rosemary oil, blackcurrant gel,
sunflower sprouts 180g

Kotlet ze świni złotnickiej  Złotnicka pork chop
Boczniak BBQ, pure z czosnku niedźwiedziego, demi-glace
ekstraktem z drożdży, seler naciowy , papryka, kluski z sosem
z boczniaka 180g
BBQ oyster mushroom, wild garlic purée, demi-glace with yeast
extract, celery, bell pepper, dumplings with oyster mushroom
sauce 180g

Assiette z kaczki  Duck assiette
Udko z kaczki z czosnkiem niedźwiedzim, dojrzewający filet 
z kaczki, demi-glace z kaczki z rabarbarem, arranchini z musem
jabłkowym i serem blue oraz pieprzem młotkowanym 180g
Duck assiette with wild garlic, dry-aged duck breast, duck demi-
glace with rhubarb, arancini with apple mousse, blue cheese 
and cracked pepper 180g

Club sandwich 
Kanapka trzywarstwowa składająca się z trzech kromek
chleba (tradycyjnie tostowego), pokrojonego w plastry
gotowanego drobiu , smażonego boczku , sałaty ,
pomidora i majonezu 160g
Triple-layered sandwich made with three slices of bread
(traditionally toasted), sliced cooked poultry, crispy bacon,
lettuce, tomato, and mayonnaise. 160g

Łosoś bałtycki  Baltic salmon
szparagi, puree migdałowo czosnkowe, zioła, kuskus perłowy, kawior
z łososia 180g 
Asparagus, almond-garlic purée, herbs, pearl couscous, salmon roe 180g

Okoń morski z grilla  Grilled sea bass
Pure z selera, soczewica, oliwki, kapary, por, rokitnik 180g 
Celery purée, lentils, olives, capers, leek, sea buckthorn 180g

Sałatka cezar Caesar salad
Sałata rzymska, sałata dębowa, sałata frise, grzanki,
grillowany kurczak, boczek 160g
Romaine lettuce, oak leaf lettuce, frisée lettuce, croutons, grilled
chicken, bacon 160g

Tortellini
Nadzienie z ricotty z parmezanem, skórka z cytryny, grillowane
szparagi, cytrusowy sos holenderski, wędzone migdały 180g

Pomidor! 
Lody z pomidora malinowego, kruszonka z ciemnej
szwajcarskiej czekolady, oliwa pomarańczowa z nutą
bergamotki, tiul z orzecha arachidowego, żel z rokitnika 150g

Rabarbar i truskawki
Mus rabarbarowy, compote z truskawek, śmietanka
infuzowana rozmarynem, rabarbar sous vide, flower veil,
kruche maślane ciastko z pieczonymi migdałami (150g) 

Biała czekolada i kwiaty czarnego bzu
White chocolate and elderflower

Z U P Y
S O U P S

Deska przekąsek Appetizer board
Wędliny, sery, croquetas 400g
Meats, cheeses, croquetas 400g
Alergeny: laktoza, gluten, jaja Allergens: lactose, gluten, eggs

45 PLN

35 PLN

Tatar z buraka, piklowany rabarbar, lody z czarnej porzeczki, 
emulsja z wędzonego twarogu 120g
Beet tartare, pickled rhubarb, blackcurrant ice cream, 
smoked cottage cheese emulsion 120g

Arbuz grillowany  Grilled watermelon

64 PLN

59 PLN

49 PLN

Majonez truflowy, kawior z taszy, ogórek, grzyby, jajko konfitowane 120g
Truffle mayonnaise, lumpfish roe, cucumber, mushrooms, confit egg 120g

Alergeny: Jaja, ryby ,grzyby, gorczyca, gluten 
Allergens: Eggs, fish, mushrooms, mustard, gluten

72 PLN
Truskawki grillowane, pomarańcze, szparagi, kawior z łososia, groszek 120g
Grilled strawberries, oranges, asparagus, salmon roe, peas 120g
Alergeny: Mięczaki, ryby, soja, seler 
Allergens: Molluscs, fish, soy, celery

42 PLN
Drożdże, orzechy laskowe, chipsy z szałwii, ocet z Modeny, kozi ser 120g
Yeast, hazelnuts, sage chips, Modena vinegar, goat cheese 120g

Alergeny: orzechy, laktoza, gluten
Allergens: Nuts, Lactose, gluten

Alergeny: Laktoza, jaja 
Allergens: Lactose, eggs

48 PLN

Alergeny: Ryby, skorupiaki, mięczaki, seler, laktoza, gluten
Allergens: Fish, crustaceans, molluscs, celery, lactose, gluten

Alergeny: Laktoza, seler, siarczyny, jaja 
Allergens: Lactose, celery, sulphites, eggs

D A N I A  D R U G I E :
M A I N  C O U R S E S

Alergeny: Gluten, jaja, laktoza
Allergens: Gluten, eggs, lactose

56 PLN

Alergeny: Gluten, jaja, laktoza
Allergens: Gluten, eggs, lactose

Alergeny: Gluten, jaja, laktoza, seler
Allergens: Gluten, eggs, lactose, celery

Alergeny: Ryby, orzechy, migdały, gluten, sezam 
Allergens: Fish, nuts, almonds, gluten, sesame

Alergeny: Seler, owoce morza, ryby, sezam 
Allergens: Celery, seafood, fish, sesame

38 PLN

Alergeny: Gluten, jaja, ryby, laktoza
Allergens: Gluten, eggs, fish, lactose

42 PLN

Alergeny: Gluten, laktoza, orzechy, jaja
Allergens: Gluten, lactose, nuts, eggs.

Ricotta and parmesan filling, lemon zest, grilled asparagus,
citrus hollandaise sauce, smoked almonds 180g

39 PLN

Alergeny: Gluten, jaja, laktoza, orzechy arachidowe, kakao 
Allergens: Gluten, eggs, lactose, peanuts, cocoa

Raspberry tomato sorbet, dark Swiss chocolate crumble, orange
olive oil with a hint of bergamot, peanut tuile, sea buckthorn gel 150g

40 PLN

Alergeny: Gluten, jaja, laktozę, orzechy arachidowe, kakao 
Allergens: Gluten, eggs, lactose, peanuts, cocoa

Rhubarb mousse, strawberry compote, rosemary infused cream,
sous vide rhubarb, flower veil, butter shortcake with roasted
almonds

41 PLN

Alergeny: Jaja, laktozę, migdały
Allergens: Eggs, lactose, almonds

72 PLN

92 PLN

85 PLN

72 PLN

Alergeny: Ryby, orzechy, migdały, gluten, sezam 
Allergens: Fish, nuts, almonds, gluten, sesame

130 PLN

D O  P O D Z A Ł U
T O  B E  D I V I D E D

Miękkie ciasto migdałowe przełożone musem ze szwajcarskiej
białej czekolady, compote z zielonego agrestu, śmietankowy
coulis z dodatkiem kwiatu czarnego bzu, crunch z pieczonych
migdałów 
Soft almond cake layered with Swiss white chocolate mousse,
green gooseberry compote, elderflower-infused cream coulis, and
roasted almond crunch.

Polędwica z dorsza, omułki, krewetki, ryż
Cod loin, mussels, shrimps, rice

Białe i zielone szparagi, ser blue, kapary 
White and green asparagus, blue cheese, capers

Alergeny: Laktoza
Allergens: Lactose


