
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

  



 

Bezglutenowe/ Gluten free Bez laktozy/ Lactose free Wegetariańskie/ Vegetarian 

 

Przystawki 

Appetizers  
 
 
Polędwica wołowa/ cebula/ grzyby/ żółtko 49 zł 
Beef tenderloin/ onion/ mushrooms/ yolk 

       

Kalmar/ arborio/ chilli/ pietruszka   33 zł          

Squid/ arborio/ chilli/ parsley  

 

Pomidor/ stracciatella/ szpinak/ lubczyk  35 zł 

Tomato/ stracciatella/ spinach/ lovage  

 

Ser kozi/ burak/ orzechy/ kalarepa     41 zł     

Goat cheese/ beetroot/ nuts/ kohlrabi 
 

 

Zupy 

Soups 

Marchew/ pomidor/ ricotta     27 zł 

Carrot/ tomato/ ricotta 

 

Consomme/ kaczka/ ravioli/ marchew   27 zł  

Consomme/ duck/ ravioli/ carrot 

 

Ogórek/ maślanka/ bazylia     25 zł  

Cucumber/ buttermilk/ basil 
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Dania główne 

Main courses  

Hummus/ groszek/ bób/ fasolka szparagowa/ edamame/ słonecznik 39 zł 

Hummus/ peas/ broad beans/ green beans/ edamame/ sunflower seeds  
 

Sałata rzymska/ krewetki/ anchois/ kapary/ bagietka/ parmezan     55 zł   

Romaine lettuce/ prawns/ anchovies/ capers/ baguette/ parmesan  
 
Sałata rzymska/ arbuz/ feta/ kalamata/ winegret      37 zł   

Romaine lettuce/ watermelon/ feta/ kalamata/ vinaigrette  
 

Ravioli/ szpinak/ pecorino/ pomidor/ papryka  45 zł   

Ravioli/ spinach/ pecorino/ tomato/ paprika 

 

Tagliolini/ ośmiornica/ kalmar/ krewetki/ oliwa/ czosnek/ pietruszka/ chilli 65 zł 
Tagliolini/ octopus/ squid/ prawns/ olive oil/ garlic/ parsley/chilli 
  

Ryba dnia/ bób/ zioła/ veloute 67 zł 

Fish of the day/ broad beans/ herbs/ velouté sauce 
 
Dorsz/ kalafior/ kurka/ kalarepa   67 zł  
Cod/ cauliflower/ chanterelle/ kohlrabi 
 
Kurczak zagrodowy/ pietruszka/ ziemniak/ brukselka/ lardo 55 zł 

Farm chicken/ parsley/ potato/ brussels sprouts/ lardo 

 

Kaczka/ pietruszka/ burak/ jeżyna/ demi glace 75 zł  

Duck/ parsley/ beetroot/ blackberry/ demi glace  

 

Cielęcina/ cukinia/ ziemniak/ maślanka  75 zł 

Veal/ zucchini/ potato/ buttermilk 
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Polska sezonowana wołowina 
Polish seasoned beef 
 
Rostbef 70 zł 
Sirloin steak 
 
Antrykot 75 zł 
Short loin steak 
 
Polędwica 95 zł 
Filet mignon steak 
 
 
Dodatki / Side orders  
 
Frytki stekowe 13 zł 
Steak cut fries 
 
Ziemniak/ rozmaryn/ czosnek   13 zł 
Potato/ rosemary/ garlic 
 
Kompozycja sałat/ warzywa ogrodowe/ winegret   19 zł 
Lettuce composition/ garden vegetables/ vinaigrette 
 
Pomidor/ cebula/ śmietana   19 zł 
Tomato/ onion/ sour cream  
 
Chimichurri   7 zł 
Chimichurri   
 
Demi glace/ pieprz  7 zł 
Demi glace/ pepper  
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Desery 

Desserts 

Ptyś/ biała czekolada/ rabarbar       29 zł 

Puff/ white chocolate/ rhubarb  

 

Beza/ mascarpone/ czerwona porzeczka/ malina    29 zł  

Meringue/ mascarpone/ red currant/ raspberry  

 

Ciasto/ pomarańcza/ krem kataloński   29 zł 

Cake/ orange/ catalan cream  

 

Selekcja deserów  45 zł 

Selection of desserts 

 

Menu degustacyjne:    

Tasting menu 

Menu degustacyjne * 250 zł  
Tasting menu 

Menu degustacyjne z dedykowanymi winami *       350 zł 
Tasting menu with dedicated wines 

* O szczegóły zapytaj kelnera 
Ask your waiter for details 

 



 


