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@ produkt regionalny @ danie bezglutenowe

MENU DEGUSTACYJNE

Serwowane dla catego stolika

4-DANIOWE MENU DEGUSTACYJNE 6-DANIOWE MENU DEGUSTACYJNE

- Amuse bouche - - Amuse bouche -

Tro¢ / botwina / bergamotka Krélik / kwasna smietana / trufla

Okon morski / szparagi / aksamitka
Intermezzo
Flat iron / bataty / papryka
Pre deser
Brzoskwinia / rokitnik / zabajone

- Petit fours -

Menu / 330 PLN
Selekcja Win / 230 PLN

Podane ceny zawierajg podatek VAT. Do kazdego rachunku doliczany jest serwis w wysokosci 10% wartosci rachunku. Menu obowigzuje od 11.07.2023.

Tro¢ / botwina / bergamotka
Okon morski / szparagi / aksamitka
Infermezzo
Flat iron / bataty / papryka
Gicz cieleca / ,piekny jas" / wedzona cebula
Pre deser

Brzoskwinia / rokitnik / zabajone

- Petit fours —

Menu / 380 PLN
Selekcja Win / 330 PLN

Restauracja Amarylis ul. J6zefa Dietla 60, 31-03% Krakdw, tel. 12 433 33 06, e-mail: info@amarylisrestaurant.pl
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