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NAPOJE
ZIMNE

BEZALKOHOLOWE

NAPOJE
ZIMNE
ALKOHOLOWE

Mix tradycyjnych wędlin z konfiturą żurawinową



A mix of traditional cold meats with cranberry jam



Mix serów dojrzewających z bakaliami



A mix of ripening cheeses with dried fruit and nuts

Japońska zupa ramen z dorszem, krewetkami i wodorostami wakame
Japanese ramen soup with cod, shrimps and wakame seaweed




Barszcz grzybowy na zakwasie z pieczonym ziemniakiem
Mushroom sourdough borscht with baked potato



Krem z pieczonej papryki i pomidorów

Cream of roasted peppers and tomatoes



Żurek z cielęcymi kiełbaskami i jajkiem
Old Polish Style sour soup with veal sausages and egg




Krem z kiszonego ogórka z kaszanką
Cream of pickled cucumber with black pudding




Ravioli z ricottą w sosie kurkowym 
i pomidorkami cherry

Ravioli with ricotta in chanterelle sauce and cherry tomatoes



Tagliolini z owocami morza 
w mleku kokosowym

Tagliolini with seafood in coconut milk



Kaszotto z kaszy gryczanej 
z warzywami i serem

Buckwheat kashotto with vegetables and cheese



Tagliatelle pomidorowe
z mozzarellą i świeżymi ziołami

Tomato tagliatelle with mozzarella and fresh herbs



Spaghetti Carbonara
Spaghetti Carbonara




Rib eye steak sezonowany z domowymi frytkami 
i chrzanowym sosem beurre blanc oraz masłem do wyboru 

(pikantne, pomidorowe lub czosnkowe)
Rib eye steak (seasoned) with homemade fries and

horseradish sauce beurre blanc
served with a choice of butter (spicy, tomato, or garlic) 



Sznycel cielęcyz ziemniaczanym puree, jajkiem w koszulce 

i sałatką z marynowanymi ogórkami
Veal cutlet with potato puree, poached egg and salad with

pickled cucumbers



Filet z kaczki z konfiturą z czerwonej cebuli i pomarańczy
z kluseczkami serowo ziemniaczanymi

Duck fillet with red onion and orange jam with cheese and
potato dumplings



Policzki wołowe w demi-glace na gołąbku z włoskiej

kapusty z białej kaszy gryczanej i warzyw
Beef cheeks in demi-glace on cabbage rolls (white

buckwheat and vegetables)

PRZYSTAWKI

ZUPY

DANIA
GŁÓWNE

SAŁATKI
Sałatka z wędzonym serem podhalańskim z grillowanym bekonem i jajkiem w koszulce

Salad with smoked local mountain cheese, grilled bacon and poached egg



Sałatka z marynowanym łososiem w cytrusach
Salad with marinated salmon in citrus




Wegetariański mix warzyw i sałat w sosie wiśniowym z płatkami parmezanu
Vegetarian mix of vegetables and salads in cherry sauce with parmesan flakes

Łosoś z warzywami z rusztu 
w sosie cytrynowym

Salmon with grilled vegetables in lemon sauce



Dorada pieczona z konfiturą 
z pomidorów z opiekanymi ziemniakami



Dorada baked with tomato jam with roasted potatoes




MAKARONY

Praliny | Makaroniki
Pralines, Macaroons



Drzewo z Rajskiego Ogrodu
The Tree of the Garden of Eden



Ciastko z duszą w sosie 

malinowym z lodami
A cake with a soul in a raspberry sauce with ice cream



Puchar lodów z owocami i bakaliami

A cup of ice cream with fruit and dried fruits



Torcik różany
Rose cake



Tarta (do wyboru): 

cytrynowa / mango / snickers
Tart (choice): lemon / mango / snickers






KARTA ALERGENÓW JEST DOSTĘPNA U OBSŁUGI. 
THE ALLERGEN CARD IS AVAILABLE AT THE WAITERS.

Espresso
Espresso Macchiato

Espresso Doppio
Caffe Crème
Cappuccino

Sok ze świeżych owoców/warzyw 







Soki/nektary





Lemoniada Cristalino
Klasyczna, ogórkowa



Pepsi/7UP/Mirinda/Schweepes Tonic






Woda mineralna Cisowianka 





Woda mineralna Cristal





Red Bull





Piwo Grimbergen Butelka
Piwo Trzech Kumpli

Pan i Pani
Pils

Weizen
American Beauty

Grzane wino
Czas oczekiwania do 40 minut. 

Herbaty liściaste

Czarne
Assam, 

Earl Grey, 
Oriental Sencha, 

Green Sencha, 
Black Tropical, 

Jasmine Blossom

Zielone 
Green Sencha 

Jasmine blossom 
Oriental Sencha

Napary
Rooibos breakfast,
Butterfly Peach, 

Mango Strawberry,
Peppermint

Herbaty zimowa

Tatar wołowy z oliwą truflową i borowikiem



Beef tartare with truffle oil and boletus



Gravlax z marynowanymi pomidorami i awokado



Gravlax with pickled tomatoes and avocado/



Burger z jelenia z frytkami
Deer burger with fries



Polędwiczka wieprzowa w sosie serowym

z gratin ziemniaczanym i krążkami cebulowymi
Pork tenderloin in cheese sauce with potato 

gratin and onion rings



Kurczak Supreme na risotto słonecznikowym
z cukinią, orzeszkami pinii i parmezanem

Supreme chicken on sunflower risotto with zucchini, 
pine nuts and Parmesan cheese



Placki ziemniaczane z warzywnym sosem węgierskim 

i kwaśną śmietaną
Potato pancakes with vegetable Hungarian 

sauce and sour cream

RISOTTO & KASZOTTO

WEGETARIAŃSKIE

WEGETARIAŃSKIE NA ŻYCZENIE

Latte Macchiato
Latte Macchiato z syropem

Mochaccino
Czekolada na gorąco 



Grzaniec galicyjski
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