Restauracja NP
,Ztoty SmoR’ & ¢

Szef Ruchni:
Phan Van Thinh
Lam Van Bich
Duong Cong Lich

Zapraszamy w godzinach :12.00-22.00
ul. Bolestawa Chrobrego 7a
73-110 Stargard

Tel. 885 778 989

Ceny obowigzujg od dnia: 01.01.2026 r.
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Szanowni Panstwo

Witamy serdecznie w Restauracji ,Zfoty Smok, lokalu
wyjatkowym dla wszystRich, Rtorzy preferujq dobre jedzenie oraz chcq
spedzi¢ czas w mifej 1 przyjaznej atmosferze sprzyjajqcej
odpoczynkowi.

Kazdy mitosnik orientalnej Ruchni znajdzie u nas cos dla siebie.
Mamy do wyboru wysmienite potrawy z RaczRi, Rurczaka,
wieprzowiny, wotowiny, owocow morza ale takze tradycyjne sajgonki
czy zupe won ton znang na cafym Swiecie. O jaRoS¢, smak,
i oryginalnos¢ tych potraw dba osobiscie wtasciciel restauracyi
i jednoczesnie szef Ruchni z dfugoletnim doswiadczeniem zawodowym
w renomowanych restauracjach w Wietnamie.

Bogaty wystroj orientalny, obrazy, duzo zieleni, aZurowe
parawany, przy pomocy Rtorych mozna dowolnie aranZowac wnetrze
restauracyi, sprawiajq, Ze nasz loRal to idealne miejsce zarowno na
romantyczne wieczory we dwoje, spotRania biznesowe, jak i rodzinne
nawet w duzym gronie (100 miejse siedzqcych).

Organizujemy wesela, Romunie, jubileusze, imieniny oraz réZne
inne imprezy oRolicznosciowe, takge taneczne. Na takie oRazje
przygotowalismy propozycje zestawow potraw w rozmych cenach.
Jestesmy otwarci na wszelRie propozycje wspétpracy. Prowadzimy
telefoniczng rezerwacje miejsc, sprzedaZ dan obiadowych na wynos
(w cenach barowych), Rtdore mogq byc atrakciqg kazdego przyjecia
domowego.

Zapraszamy serdecznie, zapewnimy wysoki standard obstugsi,
Ronkurencyjne ceny oraz nastroj spoRoju i relaksu.
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Zupy Pho Szef Ruchni poleca

W ofercie od pigtku do niedzieli

(mml
(i)

1. Z kurczakiem 800 g
2. Z wotowing 800 4
3. Mix (Rurczak i wofowina) 800 g

26,00 zf
29,00 z£
32,00 zf

[ Przystawki

)

1.8ajgonKi z surowkq - 3 szt. 2504
papier ryZowy, migso drobne wieprzowe, grzyby mun, Rapusta biata, marchew, makaron sojowy, jajka,
olej rzepakowy, przyprawy, mqka ziemniaczana, cebula (3,6)

2.Sajgonka - 1 szt. 504

papier ryzowy, migso drobne wieprzowe, grzyby mun, Rapusta biata, marchew, makaron sojowy, jajka,
olej rzepakowy, przyprawy, maka ziemniaczana, cebula (3,6)

3.Prazynki z Rrewetek, (»:) 100 4

25,00 zf

9,00 zt

8,00 zf

I Zupy

.

1. Zupa bambusowa 300ml

bambus, jajRo, migso drobne wieprzowe, wywar drobiowy, przyprawy, mqka ziemniaczana, szczypioreR(3)

2. Zupa z maRaronem sojowym, Rurczakiem i grzybami mun 300m/
Rurczak, maRaron sojowy, wywar drobiowy, grzyby mun, cebula, marchew, czosnek, szczypiorek,

przyprawy, cebulka prazona (6,9)

3. Zupa z makaronem sojowym, wofowing i grzybami mun 300ml
wotowina, makaron sojowy, wywar drobiowy, grzyby mun, cebula, marchew, czosnek, szczypiorek,

przyprawy, cebulka prazona (6,9)

4. Zupa rybna z ryzem 300ml
Silet z dorsza, ogdrek, pomidor, wywar drobiowy, cebula, bambus, chili, Roperek, grzyby mun, ryz biaty,

ocet, przyprawy, ananas (4,9)

5. Zupa Wonton (z gotowanymi pierozkami) 300m(
ciasto wonton, migso wieprzowe, wywar drobiowy, marchew, por, grzyby (mun, Sniezne), olej sezamowy,

szczypioreR, Rapusta peRiriska, przyprawy (1,9,11)

6. Zupa Wonton (ze smazonymi pieroZRami) 300m(

ciasto wonton, migso drobiowe, wywar drobiowy, Rapusta peRiriska, marchew, por, grzyby (mun,
Sniezne), olej sezamowy, szczypiorek, przyprawy(1,9,11)

7. Zupa Rrabowa 300ml

paluszki Rrabowe, wywar drobiowy, marchew, por, jajko, grzyby (mun, poku), Roperek, olej sezamowy,
przyprawy, szczypiore,{ (1,2,3,9,11)

8. Zupa Rrewetkowa 300ml

Rrewetki cocktailowe, wywar drobiowy, marchew, por, jajRo, grzyby (mun, poku), Roperek,
olej sezamowy, przyprawy, szczypiorek, (2,3,9,11)

(_ 9. Zupa pekiriska (pikantna) 300m(

migso drobne z Raczki, wywar drobiowy, marchew, jajRo, przecier pomidorowy, papryka,
grzyby mun, poku, mqRa ziemniaczana (3)

(_ 10. Zupa Tom Yum z RrewetRami/Rurczakiem 300ml

Rrewetki/filet z Rurczaka, wywar drobiowy, sos tom yum, cukier, sol, ocet, grzyby sniezne, pomidor,
ananas, szczypior, KiefRi mun, czosnek, mleRo RoRosowe, grzyby schimeji (2,9)
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18,00 z£
18,00 zt

20,00 zt
22,00 zf
20,00 zf
20,00 zf
20,00 zf
20,00 zf
20,00 zf

25,00 zf

(mml
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Potrawy z ryb i owocow morza

1. Ryba w ciescie po chitisku

filet z dorsza, mqRa pszenna, mqRa ziemniaczana, jajko, proszek do pieczenia, grzyby (mun, poku)
marchew, cebula, papryka czerwona, fasolka szparagowa, brokuty, groszek, Rukurydza, Roperek,
sos pomidorowy, sos sojowy, wywar drobiowy, czosnek, cukiet, szczypiorek, (1,3,4,6,14)

.. .. »
2. Ryba w ciescie w ,pigciu smakach

filet z dorsza, mqRa pszenna, mqka ziemniaczana, proszeR do pieczenia, jajRo, Roperek, marchew, cebula,
grayby (mun,poku), Rapusta peRiriska, brokuty, fasolRa szparagowa, przyprawy, czosnek, sos sojowy,
wywar drobiowy, olej rzepakowy, papryka, szczypiorek, (1,3,4,6,14)

3. Ryba w ciescie w sosie stodkRo-Rwasnym

filet z dorsza, mqRa pszenna, mqka ziemniaczana, jajko, proszeR do pieczenia, papryRa czerwona, chili,
Roperek, cebula, ogorek, ananas, ocet, cukier, sol, szczypiorek_ (1,3,4)

4. Ryba gotowana na parze

filet z dorsza, cebula, marchew, por, fasolka szparagowa, brokuty, groszek, Rukurydza, Rapusta
pekitiska, RopereR, szczypior, makaron sojowy, przyprawy, wywar drobiowy, ogorek, pomidor (4,6,9)

5. Dorada po chitisku

dorada, papryka czerwona, cebula, marchew, grzyby (mun, poku), groszek, Kukurydza, bambus, Roperek,
sos sojowy, przyprawy, wywar drobiowy, mqka ziemniaczana, olej rzepakowy, orzeszKi cashew,
przecier pomidorowy, cukier, szczypioreR, papryka, fasola szparagowa (1,4,6,6,14)

6. Dorada w sosie ostrygowym

dorada, sos ostrygowy, sos sojowy, Roperek, wywar drobiowy, przyprawy, olej rzepakowy, cukier, cebula,
marchew, papryka, szczypioreR, przecier pomidorowy, grzyby poku (1,4,6,14)

7. £050S po Rrolewsku

tosos, cebula, grzyby (mun, poku), papryka, Roperek, orzeszki cashew, przecier pomidorowy, cukier,
cebula, sos sojowy, czosnek, wywar drobiowy, olej rzepakowy, szczypiorek, (1,4,6,8,14)

8. Pstrqg z ananasem

pstrag, ananas, cebula, marchew, Roperek, sok ananasowy, przyprawy, wywar drobiowy,
olej rzepakowy, sos sojowy, szczypiorek, (1,4,6,14)

9. Kalmary ,rozmaitosci”

kalmary, marchew, cebula, fasolka szparagowa, Rapusta peRitiska, groszek, Rukurydza, RopereR, wywar drobiowy,
olej rzepakowy, czosnek, sos sojowy, mqka ziemniaczana, szczypioreR, papryka, grzyby mun (1,6,14)

10. Kalmary w ciescie w sosie stodko-Rwasnym

kalmary, jajko, mqRa ziemniaczana, mqka pszenna, proszeR do pieczenia, ocet, cukier, sol, papryka
czerwona, chili, marchew, ogorek, koperek, olej rzepakowy, ananas, cebula (1,3,14)

11. Kalmary z trzema rodzajami grzybow

Ralmary, grzyby (mun, poky, Sniezne), marchew, cebula, sos sojowy, czosnek, wywar drobiowy,
olej rzepakowy, Roperek, szczypiorek, marchew, broRut (1,6,14)

12. Krewetki Jumbo w ciescie

krewetRi tygrysie, panierka tajska, mqka pszenna, mqRg ziemniaczana, proszek do pieczenia, jajka,
grayby (mun, poku), papryka, orzeszki cashew, przecier pomidorowy, cukier, cebula, Roperek, sos sojowy,
czosnek, wywar drobiowy, olej rzepakowy, pomidor (1,2,3,6,8,14)

13. Krewetki w ciescie w sosie ,curry”

KrewetRi tygrysie, panierka tajska, mqka pszenna, mqka ziemniaczana, proszek do pieczenia, jajka,
marchew, cebula, grzyby mun i poky, fasolRa szparagowa, Rapusta pekitiska, groszek, Roperek,
RuRurydza, przyprawa curry, sos sojowy, wywar drobiowy, olej rzepakowy, czosnek, papryRa, brokut (1,2,3,6,14)

14. Krewetki w ,pigciu smakach”

RrewetRi tygrysie, panierka tajska, mqRa pszenna, mqka ziemniaczana, proszek do pieczenia, jajka,
marchew, cebula, grzyby (mun, poku), Rapusta pekiriska, brokufy, fasolka szparagowa, RopereR,
przyprawy, czosnek, sos sojowy, wywar drobiowy, olej rzepakowy (1,2,3,6,14)

15. KrewetKi z trawgq cytrynowq

krewetKi tygrysie, trawa cytrynowa, cebula, marchew, Roperek, masto, olej rzepakowy, grzyby sniezne,
papryRa czerwona, sos sojowy, cukiet, brokRuf (1,2,6,7,14)

16. Krewetki po szanghajsku

RrewetRi tygrysie, panierka tajska, mqRa pszenna, mqRa ziemniaczana, proszek do pieczenia, jajka,
papryRa czerwona, cebula, marchew, grzyby mun, por, Roperek, sos sojowy, sos ostrygowy,
wywar drobiowy, olej rzepakowy, sos hoi sin, groszek, Rukurydza (1,2,3,6,11,14)

2004

2004

200g
200g

2004

200g

2004

200g
200g
200g
200g

2004

2004

200g

2004

2004

34,00 zf

34,00 zf

34,00 zf
34,00 zf

40,00 zt

40,00 zf

40,00 zf

40,00 zf
34,00 zf
34,00 zt
34,00 zf

54,00 zf

54,00 zt

54,00 zf

54,00 zf

54,00 zt
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- E: Potrawy specjalne z ryZu

1. RyZ smazony z Rurczakiem/wieprzowing
po kantotisku 400g

Rurczak/wieprzowina, rys biaty, jajRo, cebula, czosnek, masto, przyprawy, cebulka prazona,
wiorki kokosowe, szczypiorek, olej rzepakowy (3,7)
2. Ryz smazony z wofowing 400g

wotowina, ryz biaty, jajko, cebula, wiorki Rokosowe, czosnek, masto, imbir, przyprawy,
cebulka prazona, szczypiorek, olej rzepakowy (3,7)

¥4 3. Ryz smazony z warzywami 400g

ry2 biaty, cebula, marchew, fasolRa szparagowa, groszek zielony, Rukurydza, broRuty, czosneR,
przyprawy, cebulka prazona, szczypiorek, masto, wiorki Rokosowe, olej rzepakowy, papryka, por,
bambus, Rapusta pekiriska (7)

4. Ryz smazony z Rrewetkami/ Ralmarami 400g
RrewetKi cocktailowe, ryz biaty, jajko, cebula, czosnek, masfo, wiorki Rokosowe, przyprawy,

cebulka prazona, szczypioreR, RopereR, olej rzepakowy (2,3,7.14)

5. Ryz smazony z wybranym migsem i warzywami 400g
wybrane migso, ryz biaty, jajko, cebula, marchew, fasolka szparagowa, groszek zielony, Rukurydza, brokuty,

bambus, czosnek, przyprawy, cebulka prazona, szczypioreR, masto, wiorki RoRosowe, olej rzepakowy, papryka,
por, Rapusta peRitiska, (2,3,7,14)

30,00 zf

34,00 zf

28,00 zt

34,00 zf

35,00 zt

E Potrawy specjalne z maRaronu sojowego

1. Makaron sojowy smazomny
z RurczaKiem/wieprzowing i warzywami 400g

Silet z Rurczaka/szynka wieprzowa, maRaron sojowy, cebula, marchew, Rapusta pekitiska, brokuty, fasolRa szparagowa,
groszeR zielony, Rukurydza, czosnek, szczypiorek, cebulka prazona, grzyby mun, wywar drobiowy,
s0s sojowy, przyprawy, olej rzepakowy (1,6,14)

2. Makaron sojowy smazony z wotowing i warzywami 400g

wotowina, makaron sojowy, cebula, marchew, Rapusta peRiriska, brokuty, fasolRa szparagowa, imbir,
groszek zielony, Rukurydza, czosnek, szczypiorek, cebulka prazona, grzyby mun, wywar drobiowy,
sos sojowy, przyprawy, olej rzepakowy (1,6,14)

3. Makaron sojowy smaZomny

z warzywami i grzybami Mun 400g
makRaron sojowy, cebula, marchew, papryRa czerwona, Rapusta peRitiska, Rietki fasoli mung, brokufy,
fasolka szparagowa, groszeR zielony, Rukurydza, czosneR, szczypiorek, cebulka prazona, grzyby mun,
wywar drobiowy, sos sojowy, przyprawy, olej rzepakowy, bambus, por(1,6,14)

4. Makaron sojowy smazony

z Rrewetkmi/Ralmarami i warzywami 400g
maRaron sojowy, cebula, marchew, papryka czerwona, Rapusta pekiriska, RiefRi fasoli mung, brokufy,
Jfasolka szparagowa, groszek zielony, Rukurydza, czosnek, szczypioreR, Roperek cebulka prazona,
grayby mun, wywar drobiowy, sos sojowy, przyprawy, olej rzepakowy, bambus, por (1,2,6,14)

Ll
==

(' m |
Bl
Il
Ll

38,00 zf

42,00 zf

35,00 zf

42,00 zf

(mml
(i)

(mml
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E Potrawy specjalne z makaronu KimChi

1. Makaron KimChi smaZony
z RurczaRiem/wieprzowing i warzywami 400g

filet z Rurczaka/szynka wieprzowa, makaron KimChi, marchew, cebula, broRuty, fasolka szparagowa,
groszek zielony, RuRurydza, Rapusta peRitiska, grzyby mun, czosneR, szczypiorek, cebulka prazona, jajRo,
sos sojowy, przyprawy, wywar drobiowy, olej rzepakowy (1,3,6,14)

2. Makaron KimChi smaZony
z wofowing i warzywami 400g

wofowina, imbir, makaron KimChi, marchew, cebula, broRuty, fasolka szparagowa, groszek zielony,
Rukurydza, Rapusta pekiriska, grzyby mun, czosnek, szczypiorek, cebulka prazona, jajko, sos sojowy
przyprawy, wywar drobiowy, olej rzepakowy (1,3,614)

3. Makaron KimChi smazony

z Rrewetkami/ kRalmarami i warzywami 400g

krewetRi/Ralmary, makaron KimChi, marchew, cebula, brokufy, fasolka szparagowa, groszek zielony,
Rukurydza, Rapusta peRitiska, grzyby mun, czosnek, szczypiorek, cebulka prazona, jajko, sos sojowy
koperek, przyprawy, wywar drobiowy, olej rzepakowy, grzyby poku (1,2,3,6,14)

4. Makaron KimChi smaZony

Z warzywami 4009
makaron KimChi, marchew, cebula, brokuty, fasolka szparagowa, groszek zielony, Rukurydza,
Rapusta peRitiska, grzyby mun, czosnek, szczypiorek, cebulka prazona, jajko, sos sojowy, przyprawy,
wywar drobiowy, olej rzepakowy, papryka, bambus, grzyby poRu (1,3,614)

34,00 zf

40,00 zt

36,00 zf

33,00 zf

E Potrawy specjalne z maRaronu chiriskiego

1. Makaron chitiski z Rurczakiem/ wieprzowing
1 warzywami 4009

Silet z Rurczaka/ szynka wieprzowa, maRaron chiriski,, marchew, Rapusta peRiriska, cebula, grzyby mun,
brokuty, czosnek, cebulka prazona, szczypiorek, jajko, sos sojowy, masto, olej rzepakowyy,
groszeR, Rukurydza, fasolRa szparagowa (1,3,6,7,14)

2. Makaron chiriski z wotowing i warzywami 400g
wofowina, imbir, makaron chirisky,, marchew, Rapusta pekiriska, cebula, grzyby mun, brokufy, czosneR,

cebulka prazona, szczypiorek, jajRo, sos sojowy, masto, olej rzepakowy,groszek, kukurydza,

fasolka szparagowa (1,3,6,7,14)

3. Makaron chiriski z krewetkami/ Ralmarami
1 warzywami 400g

Rrewetki cocRtailowe, Roperek, maRaron chiriski,, marchew, Rapusta pekiriska, cebula, grzyby mun i poku,
brokuty, czosnek, cebulka prazona, szczypiorek, RopereR, jajRo, sos sojowy, masto, olej rzepakowy (1,2,3,6,7,14)

&4 4. MaRaron chiriski z warzywami 400g

Ll
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maRaron chitiski, marchew, Rapusta peRitiska, cebula, grzyby mun i poRu, brokufy, Riefki fasoli mung, czosneR,
cebulka prazona, szczypiorek, jajko, sos sojowy, masto, olej rzepakowy, papryRa, bambus (1,3,6,7,14)
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35,00 zf

38,00 zf

37,00 zt

32,00 zf
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E Potrawy specjalne z makaronu Nam Bo

(mml
(i)

1™

1. Makaron Nam Bo z Rurczakiem/ wieprzowing 400g

filet z Rurczaka, wieprzowina, makaron ryzowy, safata lodowa, Rapusta czerwona, cebula czerwona, marchew,
orzeszKi ziemne, cebulka prazona, sok z cytryny, chili, olej rzepakowy, sos rybny, sol, czosnek, (4,5,7)

2. Makaron Nam Bo z wotowing 400g

wofowina, makaron ryzowy, satata lodowa, Rapusta czerwona, cebula czerwona, marchew, orzeszKi ziemne,
cebulka prazona, sok z cytryny, imbir, chili, sos rybny, sol, czosneR,, olej rzepakowy (4,5,7)

3. Makaron Nam Bo z sajgonkami 400g

sajgonki, makaron ryzowy, satata lodowa, Rapusta czerwona, cebula czerwona, marchew, orzeszKi ziemne,
cebulRa prazona, sok, z cytryny, chili, sosrybny, sol, czosnek, olej rzepakowy (3,4,5,6)

31,00 zf

33,00 zt

30,00 zf

E: Potrawy specjalne z makaronu Pho Xao

fJ

1. Pho Xao - smazony makaron ryzowy
z Rurczakiem/ wieprzowing 400g

filet z Rurczaka, wieprzowina, maRaron ryzowy, marchew, Rapusta peRiriska, Rietki fasoli, cebula, orzeszRi ziemne,
grzyby mun i poRu, por, czosneR, cebulka prazona, szczypiorek, jajko, sos sojowy, olej rzepakowy, papryka (1,3,5,6,11,14 )

2. Pho Xao - smazony makaron ryZowy z wotowing 400g

wotowina, makaron ryzowy, marchew, Rapusta pekiriska, RiefRi fasoli, cebula, orzeszKi ziemne, grzyby mun i poky,
por, czosnek, cebulka prazona, szczypioreR, jajRo, sos sojowy, olej rzepakowy, papryka, imbir (1,3,5,6,11,14 )

3. Pho Xao - smazony makaron ryZowy
z krewetkami/ kalmarami 400g

RrewetRj cocktailowe 100g, makaron ryzowy, marchew, Rapusta peRitiska, Rietki fasoli, cebula, orzeszki ziemne,
grzyby mun i poRu, por, RopereR, czosnek, cebulka prazona, szczypiorek, jajRo, sos sojowy, olej rzepakowy,
papryRa, bambus (1,2,3,5,6,11,14)

32,00 zt

35,00 zf

36,00 zt

E Potrawy z Rurczaka/ wieprzowiny

I'J

. . . s
1.Kurczak/ wieprzowina ,rozmaitosci 200g
filet z Rurczaka, szynka wieprzowa,marchew, cebula, sos sojowy, fasolka szparagowa, Rapusta pekiriska,
groszeR zielony, Rukurydza, por, czosnek, Rietki fasoli mung, szczypiorek, wywar drobiowy, olej rzepakowy,
mqRa ziemniaczana, grzyby mun, papryRa, bambus (1,6,14 )

2.Kurczak / wieprzowina w sosie ,curry” 200g

filet z Rurczaka/ szynka wieprzowa, przyprawa curry, marchew, cebula, fasolka szparagowa, Rapusta pekiriska,
groszeR, zielony, Rukurydza,grzyby mun, czosnek, szczypiorek, sos sojowy ,wywar drobiowy, olej rzepakowy,
mqRa ziemniaczana (1,6,14)

3.Kurczak/ wieprzowina z bambusem 200g

Silet z Rurczaka/ szynka wieprzowa, bambus, marchew, cebula, szczypiorek, sos sojowy, wywar drobiowy,
olej rzepakowy, przyprawy, mqka ziemniaczana, broRuf (1,6,14)

4.Kurczak/ wieprzowina z brokutami 200g

filet z Rurczaka/ szynka wieprzowa, broRuty, marchew, cebula, szczypiorek, wywar drobiowy, sos sojowy,
olej rzepakowy, przyprawy, mqka ziemniaczana (1,6,14)
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Potrawy z Rurczaka/ wieprzowiny

5. Kurczak/ wiperzowina w ,pieciu smakach” 200g 34,00 =t

Silet z Rurczaka szynka wieprzowa, marchew, cebula, grzyby mun, Rapusta peRiriska, brokuty, fasolka szparagowa, groszek, Rukurydza,
preyprawy, wywar drobiowy, sos sojowy, szczypioreR, mqka ziemniaczana, olej rzepaRowy, czosnek, Rietki fasoli mung (6,14 )

6. Kurczak/ wieprzowina po chirisku 200g 34,00 =t
filet z RurczaRa/szynka wieprzowa, marchew, cebula, grzyby mun i poku, bambus, fasolka szparagowa, groszek zielony,

Rukurydza, Rapusta pekitiska, Rietki fasoli mung, szczypiorek, przecier pomidorowy, wywar drobiowy,

czosneR, cukier, przyprawy, sos sojowy, papryka czerwona, olej rzepakowy (1,6,14)

7. Kurczak /wieprzowina z trzema rodzajami grzybow 200g 35,00 zf

Sfilet z Rurczakg, szynka wieprzowa, grzyby (mun, poku, Sniezne), cebula, marchew, czosnek, szczypiorek, broRut,
przyprawy, wywar drobiowy, sos sojowy, olej rzepakowy (1,6,14)

8. Kurczak/ wieprzowina z paprykg 200g 34,00 zt

filet z Rurczaka, szynka wieprzowa, papryka, marchew, cebula, broRuty, szczypiorek, sos sojowy,
wywar drobiowy, mqka ziemniaczana, olej rzepakowy (1,6,14)

9. Kurczak/wieprzowina z ogorkiem i pomidorem 200g 34,00 =t

filet z Rurczaka, szynka wieprzowa, ogoreR, pomidor, marchew, cebula, szczypiorek, sos sojowy, brokuf,
wywar drobiowy, mqRa ziemniaczana, olej rzepakowy (1,6,14)

( 10. Kurczak/ wieprzowina po tajsku 2009 37,00 =t
Silet z Rurczaka, szynka wieprzowa, marchew, cebula, grzyby mun, bambus, papryka, Rurkuma, przyprawy, anands,
czosnek, sos sojowy, przecier pomidorowy, cukier, por, masto, szczypiorek, olej rzepakowyy, cebulka prazona (1,6,7,14)

11.Kurczak/ wieprzowina w ciescie w sosie stodRo-Rwasnym 200g 34,00 zt

filet z Rurczaka, szynka wieprzowa, jajRo, mqka pszenna, mqka ziemniaczana, ocet, s6l, cukier,
papryka czerwona, sambal, ananas, marchew, ogorek, cebula, olej rzepakowy (1,3)

12.Kurczak w chrupigcym ciescie w sosie stodRo-kRwasnym — 200g 34,00 zt

Sfilet z Rurczaka, jajko, mqRa pszenna, mqka ziemniaczana, proszeR do pieczenia, ocet, sol, cukier,
papryRa czerwona, sambal, ananas, marchew, ogoreR, olej rzepakowy, cebula (1,3)

s 3. Kurczak w sezamie na ostro 200g 34,00 =t

filet z RurczaRa, cebula, ziarna sezamu, czosnek, widrki kokosowe, masto, sos sojowy, cebulka prazona,
olej rzepakowy (1,6,7,11,14)

14.Kurczak w sezamie na chrupRo 200g 34,00 =t

filet z Rurczaka, mqRa pszenna, mqka ziemniaczana, proszek do pieczenia, jajRo, ziarna sezamu,
przyprawy, olej rzepakowy (1,3,11)

15.Kurczak w ciescie w sosie RoRosowym 2009 34,00 zf
filet z Rurczaka, mqRa pszenna, mqka ziemniaczana, proszek do pieczenia, jajRo, mleczko Rokosowe,
wiorki RoRosowe, mleRo, cukier, przyprawy, olej rzepakowy (1,3,7)

16.Kurczak z ananasem 2009 34,00 zf

Sfilet z Rurczaka, ananas, marchew, cebula, szczypioreR, sos sojowy, wywar drobiowy, brokuf,
maRa ziemniaczana, olej rzepakowy, przyprawy (1,6,14)

17.Kurczak w panierce tropikalnej 2009 35,00 =

Sfilet z Rurczakg, panierka tajska, mqka pszenna, mqka ziemniaczana, proszek do pieczenia, jajko,
sos ostrygowy, imbir, chili, olej rzepakowy (1,3,14)

( 18.Polgdwica z Rurczaka po wietnamsku (Na gorgcym pétmisky) ~ 200g 42,00 z£
poledwiczRi z Rurczaka, mqka pszenna, jajko, mqka ziemniaczana, bambus, grzyby mun, marchew,
cebula, papryRa, por, czosneR, Rietki fasoli mung, imbir, szczypiorek, masto, cukier, ananas,
przecier pomidorowy, sos sojowy, sos ostrygowy, wywar drobiowy, cebulka prazona (1,3,6,7,14)

( 19.Kurczak Gombao w sosie ostrym 2009 34,00 zf

filet z Rurczaka, jajRo, mqka pszenna, mqka ziemniaczana, proszek do pieczenia, ocet, s6l, cukier,
papryRa czerwona, sambal, ananas, marchew, ogorek, olej rzepakowy, cebula, ptatki chili (1,3)



Potrawy z Rurczaka/ wieprzowiny

(_ 20.Kurczak po wietnamsku (Na gorgcym pétmisky) 200g 38,00 zf
udRo z Rurczaka, bambus, grzyby mun, marchew, cebula, papryka, por, czosnek, ananas,
KiefRi fasoli mung, imbir, szczypiorek, masto, sos sojowy, sos ostrygowy, cukier, przecier pomidorowy,
wywar drobiowy, cebulka prazona (1,6,7,14)

21.Kurczak po peRirisku 2009 39,00 zf
udko z Rurczaka, maqRa pszenna , jajRo, przyprawa annatto, marchew, cebula, grzyby mun i poku,

Rapusta peRitiska, RietRi fasoli mung ,broRuty, fasolka szparagowa, groszek, Rukurydza, przyprawy,
czosneR ,wywar drobiowy, sos sojowy, papryka, mqka ziemniaczana, olej rzepakowy (1,3,614)

22.Kurczak orientalny 200g 39,00 zf

udko z Rurczaka, mqka pszenna , jajRo, papryRa, przyprawa annatto, cebula, ananas, imbir, czosnek,
sos sojowy, przyprawy, olej rzepakowy, sos ostrygowy (1,3,6,14)

23.Kurczak po szanghajsku 200g 39,00 zf

udko z Rurczaka, maqRa pszenna, jajRo, mqka ziemniaczana, przyprawa annatto, papryRa, cebula, ananas,
marchew, grzyby mun, przecier pomidorowy, sos fioi sin, sos sojowy, sos ostrygowy, masto,
fasolka szparagowa, groszeR zielony, Rukurydza, por, wywar drobiowy (1,3,6,7,11,14)

(_ 24.Kurczak w miodzie po azjatycku (Na goracym pétmisky) 2009 38,00 =t
udRo z Rurczaka, miod, chili, sezam, sos ostrygowy, masto, Retchup, magii, czosnek, cebula, cukier,

por, papryka, ocet ryzowy, mqka, pieprz i s6[(1,2,6,11)

25.Kurczak/ wieprzowina z RiefRami fasoli mung 200g 34,00 zf

filet z Rurczaka, szynka wieprzowa, Riefki fasoli mung, marchew, sos sojowy, cebula, szczypioreR, broRut,

wywar drobiowy,olej rzepaRowy, przyprawy, mqka ziemniaczana, fasolRa szparagowa, groszeR zielony,

RuRurydza (1,6,14

26. Wieprzowina ,chiriska specjalnos¢” (Na gorgcym pébmisky) 200g 40,00 zf

schab wieprzowy, przyprawy, czosnek, cebula, masto, szczypiorek, (7)

(_ 27. Wieprzowina po wietnamsku na ostro” (Na gorgcym pébmisky) 200g 40,00 zf
4 p goracy g

Rarkowka wieprzowa, cebula, papryka, przyprawy, sos rybny, czosnek, masto, sambal; sos ostrygowy (1,4, 7, 14)

Potrawy z Raczki

1. Kaczka po chitisku (Na gorgcym péfmisky) 2509 64,00 zf
potowa Raczki, mqka pszenna, mqRa ziemniaczana, przyprawa annatto, por, cebula, ananas,
sos hot sin, przecier pomidorowy, przyprawy, masto, olej rzepakowy (1,6,7,11)

2. Kaczka z grzybami i warzywami 2509 64,00 zf
pofowa RaczRi, maka pszenna, mqRa ziemniaczana, przyprawa annatto, marchew, cebula, grzyby mun i poky,

Rapusta peRitiska, brokuty, fasolRa szparagowa, groszeR, Rukurydza, przyprawy , wywar drobiowy,

sos sojowy, szczypiorek, olej rzepakowy (1,6,14)

3. Kaczka w sosie stodko-Rwasnym 2509 64,00 zf

potowa Raczkj, mqka pszenna,, mqka ziemniaczana, przyprawa annatto, ocet, cukier, sol, cebula,
papryRa czerwona, sambal, ananas, marchew, ogorek, olej rzepakowy (1)

4. Kaczka w sosie orientalnym 2509 64,00 zf

pofowa Raczki, mqka pszenna, mqRa ziemniaczana, przyprawa annatto, papryRg, cebula, ananas, imbir,
czosnek, sos sojowy, przyprawy, sos ostrygowy, olej rzepakowy (1,6,14)

5. Kaczka po szanghajsku 2509 64,00 zf
potowa Raczki, mqka pszenna, przyprawa annatto, papryka, cebula, marchew, grzyby mun, sos hoi sin,

sos sojowy, przecier pomidorowy, sos ostrygowy, fasolka szparagowa, groszeR zielony, Rukurydza, por,

masto, wywar drobiowy (1,6,7,11,14)
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Potrawy z wofowiny

1. Wotowina ,rozmaitos¢” 200g

wotowina, marchew, cebula, fasolka szparagowa, Rapusta peRiriska, groszeR, Rukurydza, papryka, bambus
wywar drobiowy, olej rzepakowy, czosnek, sos sojowy, mqka ziemniaczana, szczypior, imbir, grzyby mun,

Kiefki fasoli mung, broRuty (1,6,14)

2. Wotowina w ,pieciu smakach” 200g

wotowina, marchew, cebula, grzyby mun, Rapusta pekiriska, broRuty, fasolka szparagowa, przyprawy, kukurydza,
groszeR, czosneR, sos sojowy, wywar drobiowy, olej rzepakowy, mqka ziemniaczana, szczypior, imbir (1,6,14)

3. Wotowina z bambusem 200g

wotowina, marchew, cebula, bambus, sos sojowy, czosneR, olej rzepakowy, wywar drobiowy, brokuf,
przyprawy, mqka ziemniaczana, broRuty, imbir, szczypiorek, (1,6,14)

4. Wotowina w sosie ,curry” 200g

wotowina, marchew, cebula, grzyby mun, fasolRa szparagowa, Rapusta pekiriska, groszek, Rukurydza, broRuf,
prayprawa curry, sos sojowy, wywar drobiowy, olej rzepakowy, czosnek, mqka ziemniaczana,
szczypiorek, imbir (1,6,14)

5. Wotowina z porem i selerem 200g

wofowina, por, seler naciowy ,marchew, cebula,, sos sojowy, czosneR, olej rzepakowy, wywar drobiowy, broRut,
curry, przyprawy, mqka ziemniaczana, szczypiorek, imbir (1,6,9,14)

6. Wotowina z broRutami 200g

wotowina, broRuty ,marchew, cebula,, sos sojowy, czosneR, olej rzepakowy, wywar drobiowy,
przyprawy, mqRa ziemniaczana, szczypiorek, imbir (1,6,14)

7. Wotowina z cebulg 200g

wotowina,, cebula, marchew, sos sojowy, czosnek, olej rzepakowy, wywar drobiowy, przyprawy, curry,
maqRa ziemniaczana, imbir, brokuty, szczypiorek (1,6,14)

8. Wotowina z ananasem 200g

wotowina, ananas, marchewRa, cebula, sos sojowy, wywar drobiowy, olej rzepakowy, brokut, curry,
maqRa ziemniaczana, szczypiorek, imbir, szczypiorek, (1,6,14)

9. Wotowina z Rietkami fasoli mung 200g

wotowina, sos sojowy, imbir, marchew, cebula, czosnek,, Rietki fasoli mung, szczypioreR, wywar drobiowy,
brokuf, curry, olej rzepakowy, mqka ziemniaczana (1,6,14)

(_ 10. Wotowina po seczuarisku pikantna 200g

wotowina, bambus, ananas, grzyby mun, marchew, cebula, papryka czerwona, chili, por, czosnek, masto,
05 sojowy, sos ostrygowy, wywar drobiowy, olej rzepakowy, cebulka prazona, szczypior, imbir,
przecier pomidorowy (1,6,7,14 )

10. Wotowina z trzema rodzajami grzybow 200g

wotowina, grzyby mun, poky, sniezne, marchew, cebula, czosnek, szczypioreR, przyprawy,
sos sojowy, wywar drobiowy, olej rzepakowy, cebulka prazona, brokut, (1,6,14)
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- E: Potrawy z poledwicy wieprzowej

1. Poledwica wieprzowa ,rozmaitos¢” 200g

poledwica wieprzowa, marchew, cebula, fasolka szparagowa, grzyby mun, Rapusta pekiriska, groszek, brokuf,
RuRurydza, wywar drobiowy, olej rzepakowy, czosneR, sos sojowy, mqka ziemniaczana, szczypiorek, papryka,
curry, Rietki fasoli mung (1,6,14)

2. Poledwica wieprzowa w ,pieciu smakach” 200g

poledwica wieprzowa, marchew, cebula, grzyby mun, Rapusta pekiriska, brokuty, fasolka szparagowa, brokuf,
przyprawy, czosnek, sos sojowy, wywar drobiowy, olej rzepakowy, mqka ziemniaczana, szczypioreR,
kuRurydza, groszek (1,6,14)

3. Poledwica wieprzowa z bambusem 200g

poledwica wieprzowa, bambus, marchew, cebula, sos sojowy, czosnek, olej rzepakowy, wywar drobiowy, curry,
przyprawy, mqka ziemniaczana, szczypiorek, broRufy (1,614)

4. Poledwica wieprzowa z ananasem 200g

poledwica wieprzowa, ananas, marchew, cebula, sos sojowy, czosnek, olej rzepakowy, wywar drobiowy, brokuf,
curry, pryprawy, mqka ziemniaczana, szczypioreR, (1,6,14)

5. Poledwica wieprzowa z broRutami 200g

poledwica wieprzowa, brokuty, marchew, cebula, sos sojowy, czosnek, olej rzepakowy, curry,
wywar drobiowy, przyprawy, mqka ziemniaczana, szczypiorek, (1,6,14)

6. Poledwica wieprzowa z trzema rodzajami grzybow 200g

poledwica wieprzowa, grzyby (mun, poku, sniezne), cebula, marchew, czosnek, przyprawy, brokut, curry,
wywar drobiowy, sos sojowy, olej rzepakowy, mqka ziemniaczana, szczypiorek, (1,6,14)

(_ 7. Poledwica wieprzowa po wietnamsku na ostro 200g

(Na gorgcym péémisku)
poledwica wieprzowa, bambus, grzyby mun, marchew, cebula, papryka, por, czosnek, sos sojowy,
sos ostrygowy, wywar drobiowy, olej rzepakowy, cebulka prazona, przecier pomidorowy (1,6,14)

8. Poledwica wieprzowa z orzeszRami cashew,
grzybami poRu i paprykg 200g

poledwica wieprzowa, orzeszki cashew, grzyby (mun, poku), cebula, marchew, papryka, bambus,
przecier pomidorowy, sos ostrygowy, sos sojowy, wywar drobiowy, olej rzepakowy, cebulka prazona,
szezypiorek, czosnek, (1,6,8,14)

9. Poledwica wieprzowa z Rietkami fasoli mung 200g

poledwica wieprzowa, RiefRi fasoli mung, marchew, brokuf, cebula, sos sojowy, czosneR, olej rzepakowy,
wywar drobiowy, przyprawy, mqka ziemniaczana, szczypiorek (1,6,14)
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%2 1. Tofu w sosie pomidorowym NOWOSC 200g 20,00 =t
Menu dla dziect
1. Kurczak w panierce tropikalnej/ 2009 29,00 =t
Rurczak w sezamie na chrupRo + frytRi/ryz+ sok,
2. Ryz smazony z Rurczakiem po Rantorisku + sok, 200g 29,00 =t
3. Makaron sojowy/ chitiski/ RimChi z RurczaRiem
i warzywami+ sok, 200g 29,00 =t
Dodatki
1. RyZ biaty 2009 6,00 zf
2. Ryz biaty smazomny 200g 10,00 z¢
1y2 biaty, olej rzepakowy, cebulka prazona, przyprawy, wiérki RoRosowe, masto, Rurkuma (7)
3. Makaron ryZowy gotowany 200g 8,00zt
4. Makaron sojowy smazomny 200g 14,00 =
maRaron sojowy, wywar drobiowy, cebulka prazona, przyprawy, olej rzepakowy (6)
5. Makaron chiriski smaZony 200g 14,00 =t
maRaron chitiski, cebulka prazona, jajRo, sos sojowy, masto, olej rzepakowy (1,3,6,7,14)
6. Makaron Rimchi smazony 200g 14,00 =
maRaron Rim chi, cebulka prazona, jajRo, sos sojowy, wywar drobiowy, olej rzepakowy, przyprawy, masto (1,3,6,14)
7. Warzywa smazone 200g 28,00 zf
brokuty, marchew, cebula, Rapusta pekiriska, fasolRa szparagowa, sos sojowy, bambus, czosnek, wiorki Rokosowe,
groszek, Rukurydza, papryRa czerwona, olej rzepakowy, przyprawy, ogorek, pomidor (6,14
8. Suréwka z Rapusty z orzeszRami 150g 7,00 zf
Rapusta biata, marchew, cebula, orzeszki ziemne, ocet, sol, cukier, olej rzepakowy (5)
9. Frytki 1 150 10,00 zf
10. Suréwka z sosem z marakui - NOWOSC 2509 15,00 z¢
Rapusta biata, Rapusta czerwona, satata lodowa, ogérek, marchewRa, grzyby Sniezne, marakuja, chili,
pomidorki RoRtajlowe, sos rybmy, czosneR, ocet ryzowy, przyprawy (4)
11. Suréwka z sosem sezamowym - NOWOSC 250 15,00 =
Rapusta biata, Rapusta czerwona, satata lodowa, ogérek, marchewRa, grzyby Sniezne, majonez, ocet ryZowy,
pasta orzechowa, sezam, sos sojowy (5, 7,8, 11)
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1. Banan smazony w ciescie z gatkg lodow 90g 16,00 zf
banan, gatka lodéw , mqka pszenna, mqka ziemniaczana, proszek do pieczenia, jajka, cukier biafy,
cukier wanilinowy, miod, wiorki Rokosowe, olej rzepakowy (1,3,7)
2. Ananas smazony w ciescie z gatkq lodow 909 16,00 zf
ananas, mqka pszenna, mqka ziemniaczana, proszek do pieczenia, jajka, gatka lodow, cukier biaty,
cukier wanilinowy, midd, wiorki RoRosowe, olej rzepakowy (1,3,7)
3. Brzoskwinia smazona w ciescie z gatkg lodow 909 16,00 zf
brzoskwinia, mqka pszenna, mqka ziemniaczana, proszeR do pieczenia, jajRa, gatka lodow, cukier biaty,
cukier wanilinowy, midd, wicrki RoRosowe, olej rzepakowy (1,3,7)
4. Deser ,rozmaitos¢” (owoce, lody, bita Smietana) 200g 14,00 z£
trzy gatki lodow (czekoladowe, waniliowe, truskawkowe), banan, ananas, brzoskwinia, pomaraticza,
andrut, bita Smietana, sos czeRoladowy (1,7)
5. Deser lodowy (lody, bita Smietana) 1809 14,00 =
trzy gatki lodéw (czekoladowe, waniliowe, trusRawkowe), sos czeRoladowy, bita Smietana, andrut (1,7)
6. Wietnamskie paczRi sezamowe z gatkg lodow - NOWOSC  90g 16,00 zf
maRa ryzowa, czerwona fasola, skrobia Rukurydziana, mqRa pszenna, przyprawy, sezam, cukier,
olej, rzepakowy, lody waniliowe, sos czeRoladowy (1, 7, 11)
E Napoje gorqce j
1. Herbata zielona, jasminowa, ryZowa 200ml 14,00 zf
2. Herbata czarna, owocowa 200ml 10,00 =t
3. Herbata zimowa (sezonowo) 200ml 18,00 z£
4. Herbata zimowa (sezonowo) + Rum 200ml 30,00 zf
E: Napoje, Soki z Azji j
1. Napdj z nasion bazylii z mango 300ml 13,00 zf
2. Napdj z nasion bazylii z liczi 300ml 13,00 zf
3. Napdj z nasion bazylii z granatem 300ml 13,00 zt
4. Napdj z nasion bazylii z marakujq 300ml 13,00 zf
5. Napdj z nasion bazylii z borowkg 300ml 13,00 zf
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1. Pepsi Zero, Pepsi, Mirynda, 7UP, Schweppes Tonic 0,2L 12,00 zf
2. Lipton Ice Tea cytryna/brzoskwinia/zielona 0,2L 12,00 zf
3. Sok Toma pomarariczowy/jabtkowy/czarma porzeczRa, grapefruitowy 0,2L 10,00 zf
4. Woda z saturatora gazowana/niegazowana 0,2L 6,00 zf
5. Woda z saturatora gazowana/niegazowana 0,7L 1500 zf
6. Pepsi Zero, Pepsi, Mirynda, 7UP 0,5L 16,00 zf
7. Pepsi Zero, Pepsi, Mirynda, 7UP 0,85L 20,00 zf
8. Sok Toma pomaraticzowy/jabtkowy/czarna porzeczRa/grapefruitowy 1£ 20,00 zf
9. Red Bull 0,25L 13,00 zf
E Lemoniady (sezonowo) smaki do wyboru j
Marakuja, Mango, Lychee, Arbuz, Cytryna 250ml 18,00 zf
Marakuja, Mango, Lychee, Arbuz, Cytryna + Rum 300ml 30,00 zf
E Koktajle j
1. Hoang Hon- Zachod Stotica 150ml 29,00 z£
(aperol, proseco, woda gazowana)
2. Rung Xanh- Zielony Las 150ml 29,00 zf
(syrop cukrowy, syrop z limonkj, Rum Bacardi, woda gazowana)
3. Sao Dem- Gwiazda Nocy 160ml 29,00 zf
(syrop maraRuja-wanilia, wédRa, Rostka maraRuji, proseco- podane odobno )
4. Ha Long Bay- Mgta Nad Ha Long 150ml 29,00 z£
(wédka ryzowa, syrop jasminowy, syrop z cytryny, herbata butterflay)
5. Hanot 150mL 29,00 zf
(Napoleon, Choya, syrop Rokosowy, syrop zcytryny, cynamon)
6. May Hong- RéZowa Chmura (Bezalkoholowy) 150ml 29,00 =t
(syrop maraRuja-wanilia, tonik, maliny)
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I Wodki I
1. Absolut 40ml 14,00 zf
500ml 100,00 zt
2. Finlandia 40ml 14,00 zf
500 ml 100,00 zt
3. Bols 40ml 12,00 zf
500ml 90,00 zt
4. Zubréwka biata i z trawg 40ml 10,00 zf
500ml 80,00 zt
S. Zubréwka czarna 500 ml 120,00 zf
6. Jinro Chamisul- Koreariski 40 ml 7,00 zf
napdj alkoholowy 16,5 % 350ml 35,00 z£
I Whisky )
1. Johnnie Walker 40ml 15,00 zf
500ml 120,00 zt
2. Ballantines 40ml 15,00 zf
500 ml 115,00 zt
3. Jack Daniel’s 40ml 18,00 z£
500 ml 140,00 zf
E Koniak i Gin j
1. Napoleon Brandy 40ml 14,00 zf
2. Gin Seagrams 40ml 14,00 zf
3. Gin Lubuski 40ml 14,00 zf
E Rumy j
1. Bacardi 40ml 16,00 zf
2. Malibu 40ml 16,00 zf
E LiKiery j
1. Likjer bananowy 40ml 15,00 zf
2. Blue Curacao 40ml 15,00 zf
3. Jegermeister . 40ml 15,00 zf
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1. Martini Bianco 100ml 18,00 zf
1L 120,00zt

2. Martini Rosso 100ml 18,00 zf
1L 120,00zt

3. Martini Dry 100ml 18,00 zt
1L 120,00 zf

E Piwo butelkowe i lane % j
1. Zywiec (lane) 5,5% 03[ 10,00 zf
2. Zywiec (butelRowe i lane) 5,5% 05 11,00 zf
3. Zywiec Biaty pszeniczny 4,9% 050 11,00 z¢
4. Heineken 5% 0,5[ 11,00 zf
5. Desperados 5,9% 0,4 10,00 zf
6. Namystow 5,8% 05 11,00 zf
7. Wietnamski Sajgon Export 4,8% /Specjal 4,9% 0,330 12,00 zf
E Piwo butelkowe i lane bezalkoholowe j

1. Zywiec 0% lany pszeniczny 0,5[ 11,00 zf

2. Zywiec 0% Rlasyczny i smaRowy (malina, cytryna, migta) 05 11,00 zf
3. Desperados 0% 04 10,00 zf

DzigRujeny
Zapraszamy ponownie !!!
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Whkaz substancyi ub produktéw
powodujacych alergie [ub reakcje nietolerancyi
wyg rozporzqdzenia UE nr 1169/2011

1. Zboza zawierajqce gluten
2. Skorupiakiiprodukty pochodne
3. Jajaiprodukty pochodne
4. Rybyiprodukty pochodne
5. OrzeszKi ziemne/arachidowe/iprodukty pochodne
6. Sojaiprodukty pochodne
7. Mleko i produkty pochodne /facznie z laktozq/
8. Orzechyiproduktypochodne
9. Seleriproduktypochodne
10. Gorczyca i produkty pochodne
11. Nasiona sezamu i produkty pochodne
12. Dwutlenek siarkiisiarczany
13. Lubiniprodukty pochodne
14. Migczakiiprodukty pochodne

Informacja o wystepujgcych alergenach znajduje sie przy nazwie
potrawy poprzez zamieszczenie cyfr odpowiadajgcych alergenom
w powyzszym wyRazie.



Szef Ruchni poleca
E: Przystawki j
1. Spring Rolls (2 szt.)
mix (Rrewetki i wieprzowina) 20,00 zf
wieprzowina 18,00 zf
2. Suréwkga z mango 20,00 =t

karta poza menu
laminat drukarski 1/1




