
SPECIAL OFFERS

SET-MENU OF 5 COURSES 210 WINE PAIRING 110

À LA CARTE   

À 
LA
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AR

TE

Chef’s Cheesecake | 150 28

Cannoli | 110 28

Crème Brûlée | 150 36

Sorbet Mix | 150 25

Crepe Suzette with Ice Cream | 210 40

DESSERTS

French Onion Soup | 300 35 White Mushroom Velouté | 300 44

Scallops in Three Editions | 250 124

Filet Mignon with Mashed Potatoes 
and Seasonal Vegetables | 350 110

Veal Liver with Onion Marmalade, Bacon 
and Mashed Potatoes | 350 58

Beef Tongue with Truffl  e BBQ, Green Peas 
and Crispy Oyster Mushrooms | 270 65

Duck Breast with Celery and
Cherry Sauce | 300 68

Gnocchi 4 Cheeses | 250 52

Tuna in Pepper Sauce with
Potato Gratin Dauphinois | 280 58

Steamed Salmon with Vegetables 
and Caviar Sauce | 240 78

Pork Schnitzel with Pickles 
and Buttered Potatoes | 350 66

Truffl  e Risotto 
with Tartare | 270 75

MAIN COURSES

Plateau Assortie | 270 60

Padron Peppers 
with Special Béarnaise Sauce | 180 46

Frog Legs | 200 58

Shrimp in Tempura 
with Avocado Wasabi Mayo | 220 52

Beef Tartare with Black Garlic 
and Parmesan Cheese | 220 66

Tuna & Artichoke Carpaccio | 180 44

Baked White Mould Cheese 
with Apple Chutney and Saff ron | 245 60

Escargots | 150 58

Niçoise Salad 
with Tuna Confi t | 270 52

Salad with Roast Duck 
and Goat Cheese | 270 52

STARTERS

Gluten-free 
Diet

Lactose-free 
Diet

Meat-free 
Diet

Salmon Tartare with Truffl  e Ponzu
and Avocado | 220 66

Foie Gras Pate | 180 72

Apple Tarte Tatin 
with Chantilly Cream | 150 32

SOUP

A 10% service charge will be added to the bill for groups of 6 or more
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 C
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Sernik Szefa Kuchni | 150 28

Cannoli | 110 28

Crème brûlée | 150 36

Sorbet Mix | 150 25

Crepe Suzette z lodami | 210 40

DESERY

Francuska zupa cebulowa | 300 35 Velouté z białych grzybów | 300 44

Przegrzebki w trzech odsłonach | 250 124

Filet mignon z puree ziemniaczanym 
i sezonowymi warzywami | 350 110

Wątróbka cielęca z marmoladą cebulową, 
boczkiem i puree ziemniaczanym | 350 58

Ozór wołowy z trufl owym BBQ
i chrupiącymi boczniakami | 270 65

Pierś z kaczki z selerem 
i sosem wiśniowym | 300 68

Gnocchi 4 sery | 250 52

Tuńczyk w sosie pieprzowym 
z Gratin Dauphinois | 280 58

Łosoś gotowany na parze 
z warzywami | 240 78

Sznycel wieprzowy z piklami 
i maślanymi ziemniakami | 350 66

Trufl owe risotto 
z tatarem | 270 75

DANIA GŁÓWNE

Plateau Assortie | 270 60

Papryczki Padron 
z sosem  Béarnaise | 180 46

Żabie udka | 200 58

Krewetki w tempurze 
z mayo z awokado i wasabi | 220 52

Tatar wołowy z dodatkiem czarnego 
czosnku i parmezanu | 220

66

Carpaccio z tuńczyka | 180 44

Zapiekany biały ser pleśniowy 
z chutneyem jabłkowym | 245 60

Ślimaki | 150 58

Sałatka niçoise 
z tuńczykiem confi t | 270 52

Sałatka z pieczoną kaczką 
i kozim serem | 270 52

STARTERY

Dieta
bezglutenowa

Dieta
bezlaktozowa

Dieta 
bezmięsna

Tatar z łososia z trufl owym ponzu 
i awokado | 220 66

Foie gras pate | 180 72

Tarta jabłkowa Tatin 
z kremem Chantilly | 150 32

ZUPA

OFERTY SPECJALNE

MENU SKŁADAJĄCE SIĘ Z 5 DAŃ 210 WINE PAIRING 110

À LA CARTE   

Przy grupach od 6 osób doliczana jest opłata serwisowa w wysokości 10% wartości rachunku



COMPLETE BREAKFAST 

AMERICAN
Two eggs of your choice (fried, scrambled, poached), chicken strips, sausages, 
bacon, mushrooms, tomatoes, hash browns, 
pancakes with seasonal fruits | 690 65

FRENCH 
Two eggs of your choice (fried, scrambled, poached), French toast, various 
cheeses and meats: Brie cheese, Cheddar cheese, mortadella sausage, 
croissant with whipped butter, seasonal fruits | 600 65

FITNESS
Two eggs of your choice (fried, scrambled, poached), salad of greens and 
tomatoes, avocado, salmon, shrimp, ricotta, paleo bread, coconut chia seed 
pudding with mango puree | 618 75

PORRIDGES 
Rice Porridge with Mango | 300 25

BREAKFAST

CREPES & PANCAKES 

Pancakes With Caramel | 350 38

Crepe Suzette with Ice Cream | 210 40

CROISSANTS 
With Salmon | 150 30

With Butter & Jam | 100 18

COTTAGE CHEESE FRITTERS
Sweet Cottage Cheese Fritters | 190 30

Salted Cheese Fritters with Salmon | 190 38

SANDWICHES 
Croque Madame 
with Mortadella | 350 35

ADDITIONS:
Honey | 30 7

Seasonal Berries | 50 8

Assorted Nuts | 25 10

ADDITIONS:
Spinach | 30 7 Sausages | 90 12 Salmon | 50 15

Bacon | 20 10 Avocado | 100 12 Shrimps | 30 15

EGGS 

Fried eggs | 120 21 Scramble | 140 21 Omelette | 160 21

OMELETTE
With Salmon | 250 40

With Bacon and Mushrooms | 250 30

Shakshuka with Yogurt and Feta | 350 35

POACHED EGGS
With Tartare | 270 45

With Salmon | 270 45

With Shrimp | 270 49
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Gluten-free 
Diet

Lactose-free 
Diet

Meat-free 
Diet

A 10% service charge will be added to the bill for groups of 6 or more

Saturday – Sunday 9:00–17:00



ŚNIADANIA 

DODATKI:
Kiełbaski/parówki | 90 12 Szpinak | 30 7 Łosoś | 50 15

Bekon | 20 10 Awocado | 100 12 Krewetki | 30 15

JAJKA 

Smażone jajka | 120 21 Jajecznica | 140 21 Omlet | 160 21
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PEŁNE ŚNIADANIE 

AMERYKAŃSKIE
Dwa jajka do wyboru (smażone, jajecznica, w koszulce), paski kurczaka, 
parówki, bekon, pieczarki, pomidory, hash browns, 
pancakes z owocami sezonowymi | 690 65

FRENCH 
Dwa jajka do wyboru (smażone, jajecznica, w koszulce), tosty francuskie, 
różne sery i wędliny: ser Brie, ser Cheddar, kiełbasa mortadela, 
croissant z bitym masłem, owoce sezonowe | 600 65

FITNESS
Dwa jajka do wyboru (smażone, jajecznica, w koszulce), sałatka z zieleniny 
i pomidorów, awokado, łosoś, krewetki, ricotta, chleb paleo, 
kokosowy budyń z nasion chia z puree z mango | 618 75

KASZKI
Kaszka ryżowa z mango | 300 25

NALEŚNIKI I PANCAKES

Pancakes z karmelem | 350 38

Crepe Suzette z lodami | 210 40

CROISSANTY
Z łososiem | 150 30

Z masłem i dżemem | 100 18

SERNICZKI
Serniczki na słodko | 190 30

Słone serniczki z łososiem | 190 38

KANAPKI 
Croque Madame 
z mortadelą | 350 35

DODATKI:
Miód | 30 7

Owoce sezonowe | 50 8

Mix orzechów | 25 10

OMLET
Z łososiem | 250 40

Z boczkiem i grzybami | 250 30

Szakszuka z jogurtem i fetą | 350 35

JAJKA W KOSZULCE
Z tatarem | 270 45

Z łososiem | 270 45

Z krewetkami  | 270 49

Dieta
bezglutenowa

Dieta
bezlaktozowa

Dieta 
bezmięsna

Przy grupach od 6 osób doliczana jest opłata serwisowa w wysokości 10% wartości rachunku

Sobota – Niedziela, 9:00-17:00


